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ElOszo

G yermekkorom vakdciéit egész pici koromtdl falun toltéttem a nagyszileimnél. Belém ivédott a falu
képe. A hazak udvaran istallo, élak, pajta, géré, pince, préshdz. A megmlvelt kertekben gyliimolcs-
fak, és a zoldség minden fajtdja, a ,,hatsé udvaron” csirkék kapirgaltak, kacsak szlircsolték a vizet, az
6lban hiztak a malacok, a tehenek reggel elmentek a legel6re és este jottek haza. Az utcan csapatokban
jartak a libdk, lovak huztdk a szekereket, s mi mar a hangjuk alapjan felismertik, hogy ki jar felénk.
A nagysziileim egész nap dolgoztak. Nagyapdm ha , hivatalos” munkajat befejezte ment a sz616be vagy
a foldekre, hajnalban ellatta a nagyobb allatokat, gondoskodott téli-nyari takarmanyrdél, nagyanyam
pedig maig nem értem hogyan, de kertet gondozott, allatokat nevelt, stt6tt, f6z6tt, mosott, vasalt,
varrt, takaritott és persze vigyazott rank. Sosem értettem, honnan tudja, hogy mikor mit kell csinalni,
és honnan van erre ideje, és ereje. Az viszont tény, hogy minden nap friss, kertben termett zoldségbdl
készlilt az étel, sajat maga nevelte a porkoltnek valot, a siteményt a nyaron eltett lekvarral izesitette,
melynek tésztdjahoz a tojast mi kerestiik meg a tojéfészkekben. Nagyapamnak takarosan 6sszekészi-
tette a sonkat, kolbdszt, szalonnat és a hazikenyeret, paprikat, paradicsomot, ha nem tudott hazajonni
ebédre. Most is magam el6tt latom a felf(izott, szaradd flszerpaprikat, a fonott fokhagymakoszorut.
Emlékszem, ahogy ,szelelte a babot”, szedte fel és szdritotta a voroshagymat, hiszen ,eljott Péter Pal
hete, a hagymanak ilyenkor a padlason a helye”, mondtak. Aztan mékot tisztitott, a diét hordta a pad-
lasra, hogy téli estéken megtorje majd, hogy legyen a karacsonyi bejglibe. Ahogy értek a gyiimolcsok,
tette a napra aszalddni, késziilt a lekvdr, a bef6tt, a lehullott, de egészséges gylimdlcs ment a cefrébe,
a tobbit megették az allatok. A kamraban sorakoztak a savanyusagok, még a beérni nem tudé paprika
sem ment veszend@be, torkoly kozé kerilt a horddba, most is érzem az izét. Persze a tehenek is adtak
a tejet, melybdl turd készilt, vaj és tejfol, a savot az allatok kaptak. Nagyapam kaszalt, rendben tartot-
ta a portat, a ,zoldnek” a disznok oriltek. A pincében megvolt a helye a krumplinak, sargarépanak,
z6ldségnek, a hordd készen allt a kdposztasavanyitasra, a boroshorddk a szliretet vartak. A buzat meg-
6roltették a malomban, a liszt nagy lddakba kerilt, hogy nagyanyam abbdl gyurja a kenyeret. Télen,
mint a legtébb haznal, nalunk is eljott a diszndtor, hazi ,titkos” recept alapjan késziilt a kolbdsz, szalami,
hurka, kertlt bodonbe a zsir, pirult a toportyd, pacolddott a sonka. Nagyapdm flstolte gyonyord szind-
re és nézte biszkén és elégedetten a kamraban felakasztott ,disznésagokat”. Nagyanyam zsirban , le-
sttotte” az oldalast és a pecsenyét, hiszen hiit6szekrénynek még hirét sem hallottak. Ha valamibdl sok
termett vagy késziilt, akkor azt a ,,haztdl” eladtak. Soha nem tanultam annyit, mint akkor. Aztan felnét-
tem, ritkdbban jutottam el oda, és nagysziileim is megpihentek 6rokre...

A fGiskola utan dllattenyésztéként dolgoztam, és bar falun laktam, de a harmadik emeleten. Aztdn
eljott a rendszervaltds, a TSZ-ek megsz(intek, vele a munka is, a kocsik tetején hit6ladak utaztak, lo-
vakat mar csak hobbibdl tartottak, a kertben kapaldgépek, késébb egyre inkabb flinyirdk szakitottak
meg a csendet. Vagy csak csendben nétt a gaz...

Aztan csatlakoztunk az Eurdpai Unidhoz. A kereskedelemben megjelentek a ,multicégek”, 6mlott az
aru a vildg minden tajardl, és 24 6éran keresztil kolthettiik a pénziinket az ismeretlen eredetd élelmi-
szerek hatalmas valasztékdra. Az ott fellelhet6 olcsd tdmegaruval a kis falusi boltok nem tudtak
versenybe szdllni, sorra zartak be. Az agrarjovedelmek csokkentek, a vidéki lakossag egy része elsze-
gényedett, nehéz helyzetbe kerlt. Nagyszileim tudasa feleslegessé valt, a munka nagy részét haztar-
tasi gépek végezték, az allatallomany egyre fogyott. A fiatalok — munka nem lévén — elkéltdztek a va-




rosba, a falvak kitirtltek, a vidéki élet mar nem volt vonzé. A boltok bezartak, zeneszdéra érkezett a gaz,
a posta, a szdda, a kenyér... Ugyanakkor Ausztridban, Németorszagban, Olaszorszagban jarva gyonyo-
rd parasztudvarokat, csalddi gazdasagokat, virdgzo falusi életet, aruval teli helyi gazdaboltokat, vidé-
ken nyarald csalddokat lattunk, ahol helyben készitett termékeit a gazda kinalta, és magas szinvonalon
meg is élt beldle. Aruikkal Gtmentén, vasarokban, piacokon, de még a plazakban is talalkozhattunk.
Amikor vasarlds kdzben ratalaltam egy régen koéstolt izre, megéreztem egy illatot, hittem abban, hogy
nalunk is megvaldsul mindez, visszatérnek a viragzé falvak, érdemes lesz tanulds utan hazamenni, a n6k
és fiatalok megtaldljak szamitasukat, és Gjra lesz értéke az elvégzett munkanak. Azt gondoltam, ez egy-
szer( lesz, hiszen az éplletek még allnak, a tudas is megvan, és mindenki érdeke ezt kivanja. Mégis
2006-ig kellett varni az els6 rendeletre, amely a helyi termék elGallitast és értékesitését szabalyozta.

Ezt a kbnyvet azoknak ajanlom, akik vidéken élnek, sorsukat maguk szeretnék irdnyitani és ugy érzik,
hogy szileik, nagyszileik tudasat, sajat energidjukat, a csaldd Gsszetartasat és a fiatalok kretivitasat
,0sszegyurva” tehetnek és tenni is akarnak sajat boldogulasukért, telepiilésiik fennmaraddsaért és
a vidéki élet megbecsiléséért.

Eszterhai Ildikd

szakérté
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1. A helyi termék

1.1. Mi a helyi termék?

A helyi termék fogalma meglehet6sen tagan értelmezhetd, tobbféle meghatarozassal taldlkozhatunk.

P

A modositott és kiegészitett 123/2009 FVM rendelet meghatdrozasa szerint ,helyben elGallitott,
helyben honos vagy helyben megtermelt alapanyaghdl hagyomanyosan, nem nagyiizemi vagy gya-
ripari technoldgiaval, eljarassal, illetve az adott térségre jellemzé technoldgidval, eljardssal készilt,
mikro- vagy kisvallalkozas altal elGallitott termék.”?

Taldlhatunk azonban a rendeletben megfogalmazottndl bévebb definicidkat is. A Zala Termalvolgye
Egyesilet , Helyi termékek elGallitasa és értékesitése a Zala Termalvolgyében” cim(i tanulmanyaban
két irdnybdl kozeliti meg a helyi termékeket. ,Egyrészrél — a termék helyhez kotottségét és tajjellegét
hangsulyozva — helyi terméknek tekintjik a helyben megtermelt vagy 0sszegydjtott alapanyagokbdl,
helyben kialakult eljarasok (receptek) alkalmazasaval, tébbnyire kistizemi keretek kozott elGallitott,
esetleg csomagolasukban is helyi anyagokat, helyi kulturalis elemeket felhasznald, ily médon a hely
sajatossagait megjelenité termékeket. Mdsrészrél a helyi munkaerdével a helyi — kb. 50 km sugaru
koron belili — lakossagi igényeket kielégitd termékek sorolhaték ebbe a korbe.”?

A kertrégié meghatarozasaban a helyi termékek ,azok a termékek, amelyek hozzatartoznak egy adott
telepiilés, térség, tdjegység, régid identitdsdhoz, és létrehozdsukban a helyi gazdasdagi rendszer vesz
részt. A termelés soran létrejové hozzaadott érték helyi szinten jelenik meg, helyi szinten jarul hozza
az egzisztenciadk fejlédéséhez. A helyi termékeket jellemz&en a lakossdg, valamint a mikro- és kisval-
lalkozasok termelik, amelyek kozott jelentés az 6nfoglalkoztato vallalkozés.”?

A helyi terméknek fontos és ,jovérendezé” feladata van: alternativat kinal azok szamara, akik kiutat
keresnek a kornyezetszennyezés, az egészségtelen élelmiszerek, a tomegcikkek, a vildgot beutazé
termékkavalkad, a nagylzemi el&allitas, a ,,m3i” gylimolcsok és satnya zoldségek utvesztGibél.

1.2. A legjellemz6bb helyi termékek

1.2.1. Mezb6gazdasagi termékek

No6vényi eredetl termékek: gylimolcs, zoldség, erdei termékek, gabona, olajnévények, did, gydgy- és
fliszernévények;

1 http://epa.oszk.hu/02000/02067/00016/pdf/EPA02067_AWETH2009575581.pdf (2014. 10. 03.) Trojan Szabolcs, Varga
Zsuzsanna, Kalmarné Holl6si Erika: Allati eredeti , helyi termékek” értékesitési lehetségei, avagy termékpalya — rovi-
den. 2009, 576-577.

2 http://zalatermalvolgye.hu/sites/default/files/helyi_termek_tanulmany_zalatermalvolgye_0.pdf (2014. 10. 01.) Zala
Termalvolgye Egyesiilet Helyi termékek elGéllitasa és értékesitése a Zala Termalvélgyében. Dr. G. Fekete Eva, 2009, 5.

3 http://liliomkert.lapunk.hu/tarhely/liliomkert/dokumentumok/bene_eszter_szakdolgozat2012.pdf (2014. 10. 02.) Bene
Eszter: A termelGi piacok szerepe a Balaton régio fejlesztésében, a liliomkert példajan keresztll. 2012, 10.

4 http://www.zoldbolt.hu/hirek/tudastar/mit-is-tud-a-helyi-termek (2014. 10. 02.)
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Allati eredet(i termékek: tojas, tehén- és kecsketej, baromfihus, tékehds;
Feldolgozott termékek:

e Novényi eredetli: gabona Grlemény, tésztafélék, pékaruk, slitemények, sajtolt vagy préselt ola-
jak, savanyusag, konzervalt gyimolcs (pl. lekvar), gyliimolcslé, konzervalt zoldség (pl. lecsd),
aszalt zoldség, gyimolcs, flszerek.

e Allati eredet(i: huskészitmények (kolbdsz, sonka, szaldmi, szalonna, tepertd), tejtermékek (sajt,
vaj, taré, ird), méz.
o Készétel kiilbnlegességek: langalld, mézeskalacs, rétes.
e Borok, palinkak.
e Asvényviz, szikviz.
Egyéb mez6gazdasagi termények: virag, kertészeti termékek

1.2.1.1. Helyi biotermékek®

Az élelmiszerek kozott is kiemelt szerepe van, az ugynevezett biotermékeknek. A helyben termelt,
ellen6rzott 6koldgiai gazdalkodasbdl szarmazd élelmiszerben 6tvozGdik a helyi és a biotermékek eld-
nyos tulajdonsaga.

Bioélelmiszernek nevezik az ellen6rzott 6koldgiai gazddlkodas szabdlyainak megfelelGen, szintetikus
mUtragyak, novényvédd és rovarirtd szerek, hormonok, névekedésszabalyzdk, takarmanykiegésziték
és genetikailag mddositott szervezetek felhasznaldsa nélkil elGallitott terméket. Az ilyen druban szi-
nez&anyagnak, izfokozénak, mesterséges vagy természet azonos aromanak, stabilizatornak és mes-
terséges édesit6nek helye nincs. A fentieknek megfelel6 terméknek a Biokontroll Hungaria Kht. vagy
a Hungéria Okogarancia Kft. allithat ki tandsitvanyt. A valddi biotermékek csomagoldsén a kdvetkezd
feliratokat lathato:, Ellenérzott 6koldgiai gazdalkodasbol”.

A biotermékek tobb forrasbdl is egyszeriien beszerezhetGek:

1. Kézvetleniil a biotermel6tél — Azok a helyi termék el6allitdk, akik mindsitett gazdalkoddként tanu-
sitvannyal rendelkeznek.

2. Biotermék-vasarléi k6zésségben — Barati tarsasagok kozosen szervezett élelmiszer-beszezése nagy-
ban segitheti a helyi gazdaktdl szarmazo élelmiszerek helyi fogyasztasat, egyben a vasarloi kor egész-
ségét és a termelSk megélhetését. Mindkét fél szamara egyfajta biztonsagot jelent, ha a vasarlok
elbleg fizetésével el6re megrendelik a termést a gazdatol.

3. Okovdsdrban — Egyel6re Veszprémben van ilyen, de reméljiik, hogy el6bb-utébb Somogy megyé-
ben is lesz.

1.2.2. Kézmiives termékek

Fabdl késziilt termékek: horddk, faedények, kisbutorok, fakanalak;

K6b4l késziilt termékek: kemence, k6edények;

Vasbdl késziilt termékek: 6ntott és kovacsoltvasbadl, gyertyatartdk, bogracsok;
Kerdmia és livegtermékek: korsék, keramiaedények, Givegfestmények;

Textilipari termékek: szGttes, csipke, himzés, horgolds, gobelin, viseletek, selyemfestés;
Fonott termékek: csuhé, vessz6fonat, kosarak;

Egyéb termékek: koszoru, ikebana, viaszgyertya, szappan, festett tojas.

5 http://csalan.hu/sites/default/files/docs/az-egeszseg-fuzete.pdf (2014. 10. 06.) Az egészség flizete. Csaldn Kérnyezet-
és Természetvédd Egyesilet, 2008. 1-2.
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1.3. Miért szeretik a fogyasztdk a helyi termékeket?

Biztosan mindenkinek van sajat tapasztalata arrél, hogy mekkora kiilonbség van a télen nagyaruhaz-
ban vasarolt, és a kertben leszakitott napsiitotte paradicsom ize kozott. A helyben elallitott termék
frissebb, hiszen nem kellett félig éretten tobb szaz vagy ezer km-rél ide széllitani, ezaltal jelent&sen
csokkenti a kornyezet terhelését is. A helyben termelt z6ldségeket és gyiimolcsoket abban az évszak-
ban fogyaszthatjuk, amikor a legérettebbek, legfinomabbak, legnagyobb mennyiségben kaphatdak és
a legolcsébbak.

A helyben termelt termékek vasarlasaval és fogyasztasaval tdmogatjuk a régi fajtak fennmaradasat,
régi csaladi recepteket, feldolgozasi mddokat, a termelGvel vald kézvetlen kapcsolat soran telepdilé-
seket, és hozzajuk kapcsolddo torténeteket ismerhetlink meg. Ha turisztikai szolgdltatas igénybevéte-
le kdzben talalkozunk a helyi termékekkel, a termelés, a termékek feldolgozasa, és kdstolasa is mara-
dandé élményt jelenthet.

Ha helyi terméket vasarolunk, segitjiik a vidéki foglalkoztatast, hozzajarulunk kérnyezetiink gazdasagi
fejlédéséhez, és sokat teszlink a vidék népességmegtartd erejének noveléséért, az élhetd, fenntart-
hato vidéki életért.

1.3.1. Mi az oka a helyi termékek népszeriliségének?

A kistermel6k szdma évrél-évre né, és a fogyasztdok szama is egyre emelkedik. A helyi termék népsze-
rd a termel6k és vasarlok korében is, de tulajdonképpen mindenki szdmara elényt jelent, hiszen val-
tozik a vidéki élet megitélése, a portdk, a telepiilés szépiil, az addk helyben keriilnek felhasznalasra,
csokken a kilonb6z6 tdmogatdsok (segélyek) irdnti igény, Ujra elSkeriilnek régi feldolgozasi médok,
receptek, eszk6zok, mesterségek. A helyi termékek eldallitasa és értékesitése erdsiti a térség turiszti-
kai vonzerejét, béviti a turistak szamdra ajanlhaté programkinalatot (pl. megnézhetik a termék el6al-
litasat, részt vehetnek kostolokon, megsimogathatjak az allatokat), ezaltal javitja a turisztikai szolgal-
tatds versenyképességét.

A kistermelGi termék-el6allitas a termel6k szamara csekély beruhazassal munkahelyet teremt, nincs
ingazas, utazgatas. A csaladtagok, nék és fiatalok szamara is megélhetést jelent, noveli a vidék meg-
tartoerejét. A kistermel6 a ,,maga ura”, tevékenysége sokrétii és kreativ, bevétele elsGsorban a sajat
befektetett munkajatol flgg.

A gazda termel, feldolgoz, értékesit. Kozvetlen kapcsolatban van a vasarléval, ami azonnali visszajel-
zést tesz lehet6vé. Emberekkel foglalkozik. Sziiksége van szervez6készségre, dtletekre, egy kis keres-
kedGi vénara, munkabirasra, odafigyelésre. Idejét és rendelkezésre all6 t6kéjét 6ndlldan osztja be. Ha
rendelkezik a fenti tulajdonsagokkal, szertedgazd, érdekes munkaval megélhetést biztosithat a maga
és csalddja szamara. A tevékenység tarsadalmilag hasznos és egyben legdlis, tarsadalombiztositasi
jogviszonnyal jaré munkat biztosit az alacsonyabb iskolai végzettséglieknek is

A fogyasztdk szamara a kistermel6k altal el6allitott termék minGséget, frissességet és kilonlegessé-
get, a turizmus szolgaltatas keretében élményt jelent. Kielégiti a kornyezettudatossag, lokalpatriotiz-
mus és egészségtudatossag igényét is. Mivel a vasarld ismeri a termék eldallitd személyét, az elGallitas
korilményeit, n6 a fogyasztdi bizalom.

1.4. A térség helyi termékeinek keresleti, kinalati viszonya

A Rinya-Drdva és a Zselici Ldmpasok Leader Egyesiilet terlletén is vannak mar olyan helyi termék
el64allitok, akik a fenti csoportositas szerinti jellemz6 termékeket éllitanak el6. Fellelhets a térségben
sok méztermel6, tobben arulnak kirtoskaldcsot és kenyérlangost. Tejtermékeket, sajtokat tehén-, il-
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letve kecsketejbdl is készitenek. A gyimdlcsok megjelennek lekvar, szorp, bef6tt és palinka formaja-
ban is. Ennek bio-valtozata is megvdasarolhaté. Zoldséget nem csak termelnek, de fel is dolgoznak, igy
készil a csatni és a pesto. Nagy hagyomanya van a bogydsgyimaolcsoknek is, igy inyencségek késziil-
nek bodzabdl, afonydbdl, kerticsipkébdl is. Az édesszdjuak kézmdlves édességekkel gazdagodhatnak,
a haziasszonyok beszerezhetik a szdraztésztat is helyi termelSktdl. A térségre jellemzé gesztenyeké-
szitmények és gydgynovények is megjelennek a kinalatban. Facan-, sertés-, és marhatartds, sertés,
borju, juh és barany feldolgozasa folyik.

A kézmuvesek is széles valasztékot kindlnak. Keramiat, agyagedényeket, kdlyhacsempét, disz- és ajan-
déktargyakat, textiljatékot, bdrdiszmlives, sz6ttes, kézimunka termékeket, madaretetdt, viragall-
vanyt, parkettat, parkbutorokat, jatszébutorokat, ékszereket egyarant kindlnak. A kinalat tehat széles,
bar baromfi- és tojastermeldk, halfeldolgozok, illetve a szaritott vagy egyéb mdédon feldolgozott gom-
ba is ,elférne” a palettan.

A kereslet is novekszik, ezt a kiilonb6z6 rendezvényeken a helyi termel6k standjanal allok hosszu sora
bizonyitja.
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2. Ki allithat elg, és ki értékesithet
helyi terméket?

Helyi terméket 6stermeldk, kistermeldk, csaladi gazdasagok, kézmiivesek, egyéni véllalkozdk, vallal-
kozasok, szovetkezetek allithatnak el6 és értékesithetnek.

2.1. Ostermelé

Az 8stermel6 addjogi fogalom. Addalanyi mentesség, illetve adémérték és adokedvezmények tarsul-
nak a fogalomhoz, mely bevételtél fliggd. A jogszerlen, 6stermel6ként végezhetd tevékenységeket
a 228/1996. (XII. 26.) a mez&gazdasagi Gstermeldi igazolvanyrdl sz616 Korm. rendelet rogziti. Az 1995.
évi CXVII. torvény a személyi jovedelemaddrdl, annak 6. melléklete a mez6gazdasagi Estermeldi tevé-
kenységekrél szél.

Mez6gazdasagi 6stermelGi tevékenység® a sajat gazdasagban torténé novénytermesztés, lltetvény-
telepités, allattenyésztés, termékfeldolgozas, ha az a sajat gazdasdgban el6allitott alapanyag felhasz-
ndaldsaval torténik, a sajat gazdasidgban egyes mez8gazdasagi termékek jogszabdlyba nem (itk6z6
gyljtése, akkor, ha az el&allitott termék vagy a tevékenység az e melléklet 1. pontjaban felsoroltak
valamelyikébe beletartozik.

a) A mezGgazdasagi termékek gyljtése esetén sajat gazdasag alatt a teriilet felett rendelkezési jogot
gyakorldnak legalabb a szébeli hozzajaruldsat és a gy(ijtést folytaté maganszemélynek a gy(ijtés ered-
ményének felhasznaldsa feletti rendelkezési jogosultsagat kell érteni.

b) A sajat gazdasagban termelt sz616bdl sajat gazdasagban készitett sz6l6must, siritett sz6l6must,
sz6l6bor értékesitése akkor szamit Gstermel6i tevékenység bevételének, ha a maganszemély ezeket
a termékeket az adott évben 0,5 litert eléré kiszerelésben (kifizetének, és/vagy termel6i borkimérés-
ben végss fogyasztd részére) értékesiti, és az értékesitésiikbdl szarmazé bevétel egyiittvéve az évi 7
millié forintot nem haladja meg.

2.1.1. Mez6gazdasagi 6stermel6i termékek és tevékenységek

2.1.1.1. Allat, allati termék

e EIS allat, ideértve a méhcsalddot, a méhanyat, a méhbabot, a méhrajt is (kivéve: a sportld, a ver-
senyld, a kutya, a macska, a laboratériumi allat, a virus- és szérum-dllat, a disz- és allatkerti
allat, a vadon él6, a vadasparkban és a vadaskertben él6 fajok, a természetvédelmi oltalom alatt
allo, gydjtési tilalom ala esé6 allatfajok).

o Tej és tejipari termék.

e Madartojas héjaban (kivéve: a gydgyaszati tenyésztojas, a vadon él6 madar tojasa).

e Természetes méz, ideértve a lépes-, a termeldi és az egyéb természetes mézet is.

6 228/1996. (XII. 26.) Kormanyrendelet.
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o Allati eredetl termék: nyers allati sz6r nem textilipari célra, nyers toll legfeljebb tisztitva, nyers
gyapju, nyers finom vagy durva allati sz6r.

e Nyers méhviasz és feldolgozasi maradék termék, propolisz (méhszurok), tovabba méhpempd,
nyers virdgpor, méhméreg, mashova nem sorolt méhészeti termék.

2.1.1.2. N6vény, novényi termék

e EI6 ndvény, kivéve: a hinar, az alga.
e Diszités vagy csokorkészités céljara szolgald vagott virag, bimbd, lombozat, 4g és mas novényi
rész, kivéve: a moha, a zuzmg, a tlileveld ag.

o Zoldségfélék, étkezésre alkalmas gyokerek és gumok frissen, hiitve, fagyasztva, ideiglenesen
tartdsitva vagy szdritva, tovabba tisztitott, koptatott, hamozott, darabolt, csumazott zoldség,
burgonya.

e Gylmodlcs és did, valamint citrus- és dinnyefélék héja étkezésre alkalmas allapotban, frissen,
hitve, fagyasztva, ideiglenesen tartdsitva vagy szaritva, tovabba tisztitott, hamozott, negyedelt,
felezett gyiimolcs.

e Fliszernovények és fliszerek.

e Gabonafélék szemtermése, buza, kétszeres rozs, arpa, zab, kukorica, rizs, cirokmag, hajdina, ko-
les, kandrimag, triticale és mas hibrid, kivéve: a malomiparban megmunkaltakat.

¢ Olajos magvak és olajtartalmu gyliimolcsok: széjabab, foldimogyord, lenmag, repce, napraforgd,
ricinus, mustarmag, safrdnymag, makszem, kendermag.

e Vetémag, gyimolcs vagy spoéra vetési célra.

e |pari novények.

e Takarmanynovény: karorépa, marharépa, takarmanyrépa, takarmanygyokér, széna, lucerna, 16-
here, baltacim, takarmanykdaposzta, csillagfiirt, bikkony.

e Novényi eredetl nyersanyag fondsra, illetve sepri vagy ecset készitésére: nad, sas, flizfavessz6.

¢ Feldolgozott (véglegesen tartositott vagy konzervalt, illetve kozvetleniil fogyaszthatd) zoldség,
gylimolcs és dio.

e Szél6bor. - iy . B
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Sz6l6must.

Allatok etetésére szolgald noévényi eredetl termék: makk, vadgesztenye, kukoricacsutka, -szar,
-csuhé, -levél, répafej, zoldségfélék héja, gylimodlcshulladék stb.

Nyers dohany, szdritva is, de nem pdcolva vagy fermentalva, dohanyhulladék.
Szerves tragya.

Sz6l6venyige.

Fabadl kizarolag hasitassal készitett karo, colop, covek, pdzna, bot stb.

Len és valddi kender.

Kardcsonyfa.

Borseprd, borké.

SzG616torkoly.

2.1.1.3. Tevékenységek

Erd6gazdalkodas és e tevékenység termékei;

Ultetvénytelepités, amely tevékenység eredményeként a telepitett névények legaldbb egy évnél
hosszabb ideig talajhoz, helyhez kototten a termesztés alapjat képezik;

A kiilon jogszabalyban meghatdrozott kistermel&i élelmiszer-termelés, elGallitas és értékesités.

2.2. Csaladi gazdasagok

A mez6- és erd6gazdasagi foldek forgalmardl sz616” 2013. évi CXXII. torvény 5. § 4. pontja szerint csa-
ladi gazdasagnak minésil a mez6gazdasagi igazgatasi szervnél csalddi gazdasagként nyilvantartasba
vett mez6gazdasagi izem.

E torvény alkalmazasaban:

mez6-, erddgazdasagi tevékenység: novénytermesztés, kertészet, dllattartds, a méhanya neve-
|és, halaszat, haltenyésztés, szaporitdanyag-termesztés, vadgazddlkodas, erd6gazdélkodas, ki-
egészits tevékenységgel vegyes gazdalkodas;

kiegészitd tevékenység: falusi és agroturizmus, kézmuvesipari tevékenység, flirészaru-feldolgozas,
takarmdny-elGallitds, mez6gazdasagi termékbdl élelmiszer elGallitdsa, dohanyfeldolgozas, bio-
Uzemanyag-elGallitds a mez6-, erd6gazdasagi tevékenység soran keletkezett melléktermékek, no-
vényi és dllati eredet( hulladék hasznositdsa, nem élelmiszercélu feldolgozasa, valamint az ezekbdl
a termékekbdl keletkezett termékek kozvetlen termelGi értékesitése, mezGgazdasagi szolgaltatas,
valamint a mez6gazdasagi izemhez tartozoé termelési tényezG6k hasznositdsa, értékesitése;

gazdalkodo csalad tagjanak minGsiil: a csaladi gazdalkodo, tovabba annak hazastarsa, élettarsa,
kiskort gyermeke, unokaja, valamint a gazdalkodd csalad tagjaként bejelentkezett nagykoru
gyermeke, sziil6je, nagysziildje, testvére; a gyermeken az 6rokbe fogadott és a nevelt gyermeket
is érteni kell.

2.3. Kistermelo

Kistermel6 az a természetes személy, aki az altala kis mennyiségben termelt, betakaritott, 6sszegydij-
tott és elGallitott élelmiszereket kdzvetlenil a végsé fogyasztdknak és a kiskereskedelmi, vendéglatg,
valamint kozétkeztetési intézményeknek értékesiti.

7 A mez6- és erdGgazdasagi foldek forgalmardl sz6l6 2013. évi CXXII. torvény.
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2.3.1. Mit és mennyit értékesithet a kistermel6?

1. tablazat: A kis mennyiségli alaptermékeket az aldbbi tablazat mutatja®

Termék vagy alaptermék, és a hozza Heti" maximalis mennyiség Eves maximalis
kapcsol6do tevékenység megnevezése mennyiség"™”
1. Kifejlett vagy ndvendék sertés vagy juh 6 db 72 db
vagy kecske vagy strucc vagy emu levagasa
és husanak értékesitése
2. 50 kg alatti malac vagy 15 kg alatti barény, 10db 120 db
gida levagdsa és husanak értékesitése™
3. Kifejlett vagy novendék szarvasmarha 2db 24 db
levagasa és husanak értékesitése
4. 100 kg alatti borju levagasa és husanak 2db 24 db
értékesitése™”
5. Hazi tyukféle levagasa és husanak 200 db
értékesitése
6. Viziszarnyas vagy pulyka levagdasa és husdnak 100 db
értékesitése
Nyulféle levagasa és husanak értékesitése 50 db
8. Huskészitmény elGallitasa és értékesitése 70 kg 2600 kg
9. Tej értékesitése 200 liter
10. Tejtermék elGallitasa és értékesitése 40 kg
11. Méz és méhészeti termék értékesitése Egylttesen
5000 kg
12. Tojas értékesitése 500 db 20000 db
13. Hal értékesitése 6000 kg
14. Novényi eredetl alaptermék értékesitése 20000 kg
15. Savanyusag 150 kg 5200 kg
16. Novényi eredet(i, hGkezeléssel feldolgozott 150 kg 5200 kg
termék értékesitése
17. Egyéb feldolgozott ndvényi eredet(i termék 50 kg
értékesitése
18. Vadon termé betakaritott, 6sszegydjtott 50 kg
termék értékesitése
19. Termesztett gomba értékesitése 100 kg
20. A jovedéki addrol és a jovedéki termékek 2 hl tiszta szesznek
forgalmazasanak kiilonos szabalyairdl sz6lé megfeleld parlat
2003. évi CXXVII. torvény 67. § (2) bekezdés
b) pontja szerinti bérfézott, illetve a 67/A. §
(4) bekezdés b) pontja szerinti maganf6zésbdl
szarmazd parlat értékesitése
21. Egyéb élelmiszer értékesitése 50 kg

*k
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Tej, tejtermék esetében a napi maximdlis mennyiség.
Az adott termékre vagy alaptermékre vonatkozé napi, heti vagy havi maximalis mennyiség betartasaval.

Elgsulyban.

52/2010 (IV.

30.) FVM rendelet.
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Az alaptermék az élelmiszer elGallitasanak elsédleges folyamata révén létrehozott élelmiszer. Ez a ter-
mesztésnél a termés betakaritasanak folyamataig, a tenyésztésnél a fejésig, illetve az allatok levaga-
saig tart. Ide tartoznak a vadaszatbdl és a haldszatbdl, és a vadon é16 termékek betakaritasabdl nyert
élelmiszerek is. Alaptermék példdul a gabona, a gylimolcs z6ldség, az é16 allat, a méz vagy a tojas.
Vadon termd alaptermék példaul az erdei gyiimdlcs és a gydgynovény. A jogszerlien elejtett vad is
alaptermék.

Feldolgozatlan terméknek szdmitanak azok az alaptermékek is, amelyek valamilyen mdveleten ates-
tek, de a termék eredeti tulajdonsagait Iényegesen nem valtoztattdk meg. Ezek a miiveletek lehetnek
a tisztitds, a daralas, az 6rlés, a nylzas, a fagyasztas. llyen termék példdul a daralt hus, a nyers hus, és
a tisztitott hal.

A feldolgozott termékek esetében az alaptermékek olyan folyamatokon estek at, amelyek révén az
eredeti termék tulajdonsagai lényegesen megvaltoznak. Ezek a folyamatok a melegités, a fiistolés és
pacolds, az érlelés és a szdritas. llyen termék példaul a sajt, turd, lekvar, szalami.

2.3.2. Milyen szolgaltatasokat végezhet a kistermel6?

2. tablazat: A kistermeld végezhet kiilonb6z6 szolgéltatasokat is®

A szolgaltatas megnevezése A szolgaltatas nyujtasanak helye
1 Flstolés a szolgdltatdst végzé kistermel$ gazdasaganak
helye
2 Aszalas, szaritas, 6rlés a szolgdltatdst végz6 kistermel§ gazdasaganak
helye
3 Allat vagasa és husanak feldolgozasa megfelelGen kialakitott hely a falusi vendégasztal

helyén vagy rendezvény helyén

4 Etelkészités (beleértve kenyér, tészta, befétt, megfelelGen kialakitott hely a falusi vendégasztal
lekvar, pogdcsa) helyén vagy rendezvény helyén
5 Terménytisztitas a szolgaltatast igénybe vevd kistermeld

gazdasaganak helye

6 Olajos magvak (olajutés) és gyimolcsok, a szolgdltatdst igénybe vevd kistermel§
z6ldségek préselése, pasztorizalasa gazdasaganak helye

Az elGdllitasi folyamat bizonyos elemeivel (kivéve: dllat vagdsa és hisanak feldolgozdsa) megbizhat
mas élelmiszer-véllalkozasokat is, vagy a rendeletben meghatdrozott szolgaltatasokat akar 6 is elvé-
gezheti mas kistermel6k vagy maganszemélyek részére.

® 52/2010 (IV. 30.) FVM rendelet.
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2.3.3. Hol és kinek értékesitheti helyi termékeit a kistermel6?

3. tablazat: A kistermel a végs6 fogyasztonak?®

Mit

Hol és kinek

Sajat, nem allati eredet( alaptermékeket,
mézet, méhészeti terméket és él6 halat.

sajat gazdasaganak helyén,
Magyarorszag teriletén mikods valamennyi piacon,

vasaron, rendezvényen és engedélyezett ideiglenes arusitéd
helyen a végsé fogyasztonak,

illetve a région belili vagy a gazdasag helyétdl Iégvonalban
szamitva a Magyarorszag teriletén legfeljebb 40 km
tavolsagra Iévé, kiskereskedelmi vagy vendéglatd
|étesitménynek értékesithet.

Egyéb dllati eredetl alaptermékeket, altala
levagott baromfit és nyulat, altala kifogott
halat, dltala megtermelt alaptermékbdl
elGallitott egyéb élelmiszert (sertés, juh,
kecske, szarvasmarha, strucc és emu
hdsanak kivételével).

sajat gazdasaganak helyén,

illetve a région belili vagy a gazdasag helyétdl Iégvonalban
szamitva a Magyarorszag tertletén legfeljebb 40

km tavolsagon bellli piacon, vasaron, rendezvényen

és engedélyezett ideiglenes arusitd helyen a végsé
fogyasztdnak,

illetve kiskereskedelmi vagy vendéglato létesitménynek
értékesithet.

Sajat gazdasagaban nevelt és kozfogyasztas
céljara engedélyezett vagohidon levagott
sertés, juh, kecske, szarvasmarha, strucc és
emu husat.

sajat gazdasaganak helyén a végsd fogyasztonak,

illetve a région belili vagy a gazdasag helyétdl Iégvonalban
szamitva a Magyarorszag teriletén legfeljebb 40 km
tavolsagra 1évé, kiskereskedelmi vagy vendéglatd
|étesitménynek értékesitheti.

A kistermel6k feldolgozott termékei — a sajtok, lekvarok, pékaruk, savanyusagok, kolbaszok — ott le-
hetnek a boltokban és az éttermekben, s6t a kozétkeztetésben is. A gazdak nyers hust is forgalmaz-
hatnak. igy példaul a bolcsGdék, az dvodak, az iskolak, a hivatalok és az egészségiigyi intézmények
kozvetlenil vasarolhatjdk meg a nyers hust, a zoldséget, a gylimolcsot, a tejet és tejterméket, mézet,
tojast és gabonat a kistermel6ktél.

KistermelGi élelmiszer értékesitését a kistermeldn kivil, a vele egy haztartasban éI6 személy, vala-
mint a kistermel6 hazastarsa, bejegyzett élettarsi kapcsolatban é16 élettarsa, nagykoru gyermeke,
testvére, sziilGje, nagyszilGje is végezheti.

Egy csaladban elég egy regisztralt kistermel§, és enyhiltek a hazhozszallitasra vonatkozo szabalyok is.

A kistermel6 a vevé kérésére a région belll vagy a gazdasag helyétdl Iégvonalban szamitva a Magyar-
orszag terlletén legfeljebb 40 km tédvolsagon belll hazhozszallitassal is értékesitheti élelmiszereit,
a piaci értékesitésre vonatkozé tertleti szabalyok betartasaval.l!

10 Sajat szerkesztés az 52/2010 (IV. 30.) FVM rendelet alapjan.

% http://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/3/7e/50000/Kistermel%C5%91i%20t%C3%A1j%C3%A9koztat%
C3%B3%202013. pdf (2014. 09. 26.) Tajékoztatd a kistermelSk élelmiszer-eléllitassal kapcsolatos lehetGségeir6l. Vi-
dékfejlesztési Minisztérium, Budapest, 2013, 2. kiadas alapjan.
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2.4. Vallalkozasok

A fenti mennyiségi korlatok (1. tdbldzat) csak a kistermel6kre vonatkoznak, de a kiilonb6z6 (pl. ado,
jarulék stb.) konnyitések is csak Gket érintik. Természetesen helyi terméket vallalkozasok (bt, kft, rt,
szovetkezet) is elGallithatnak, és értékesithetnek, ha betartjak a helyi termékre vonatkozé tavolsagi
megkotéseket és feldolgozastechnoldgiai elGirdsokat. Rajuk viszont a PTK gazdasagi tarsasagokrol
sz06l6 2013. évi V. torvény 2 vonatkozik, ado lletve jarulékfizetési kotelezettségeik vannak, és oda kell
figyelnilik a pénztargép hasznélati el6irdsokra illetve az AFA fizetési kotelezettségre is.

»A személyi jovedelemadé torvény hatdlya ald tartozé egyéni véllalkozék jovedelmének meghataroza-
sara és jarulékfizetésére vonatkozd alapvetd szabdlyok a 2014. évben”® és , A téarsasvallalkozasok,
tarsasvallalkozdk, gazdasagi tarsasagok vezetd tsztségviselSi jarulék-, és egészségligyi hozzajarulas,
valamint szocidlis hozzajarulasi adé fizetésének alapvet szabdlyai 2014”4 a NAV honlapjan érheték el.

2.5. Kézmiives tevékenység

A kézm{ves termék elGallitasa, értékesitése, a tevékenység bemutatasa, oktatdsa torténhet egyéni és
szervezeti szinten is.

A tevékenység folytatdsa elvileg torténhet falusi agroturisztikai szolgdltatoként, egyéni vallalkozo-
ként, 7-es adészammal, vagy vallalkozasi formaban. Addjogilag mégsem életszer(i a jelen szabalyozasi
lehet8ségek adta kiegészit6 tevékenységként végzett kézmlivesség. Err6l bévebb informacio az alabbi
linken talalhato:

http://www.pannonproduct.hu/userfiles/file/Adj%20Helyet%20a%20Helyinek%2Elemz%C5%91%
20H%C3%A1tt%C3%A9ranyag.pdf®

2.6. Mi a kiilonbség a kistermelo és az 6stermeld kozott?

Beszélgetésekben, el6addsokban stb. gyakran hasznaljuk a kistermel8, 6stermel6 fogalmakat, de nem
mindenki szamara vilagos, hogy a ketté ugyanaz, vagy van kilonbség kozottik.

Egyszerlen azt mondhatjuk, hogy tulajdonképpen minden kistermel Gstermels, de nem minden Gs-
termeld kistermel6.

Mez6gazdasagi 6stermel6nek szamit az a személy, aki betoltotte a 16. életévét, és jovedelme rész-
ben vagy egészben sajat gazdasagaban zajl6 termeldi tevékenységhdl szarmazik. Ostermeld piacon
csak novényi alapterméket és gombat értékesithet. Allati és feldolgozott terméket csak kistermel6-
ként, vallalkozdként értékesithet.

Mez6gazdasagi kistermel6 az a mez6gazdasagi 6stermel, akinek az e tevékenységébdl az adéévben
megszerzett bevétele a 8 millié forintot nem haladja meg.'¢

12 PTK. 2013. évi V. térvény harmadik rész X. cim.
13 http://www.nav.gov.hu//data/cms319828/3._sz._fuzet_Egyeni_vallalkozo_20140620_2014.06.20_10_40.pdf (2014.11.02.)

http://www.nav.gov.hu//data/cms319920/12._sz._fuzet_Tarsas_vallalkozasok__tarsas_vallalkozok_jarulekfizetesi_
kotelezettsege.pdf (2014. 11. 02.)

Pannon Helyi Termék Nonprofit Kft. ,Adj Helyet a Helyinek” Halézati mozgalom a helyi termék polcok életre hivasara.
Elemz§ hattéranyag, 70. (2014. 11. 02.)

% http://www.nav.gov.hu//data/cms319871/6._sz._fuzet_Mezogazdasagi_ostermelok_20140402.pdf (2014. 09. 22.) Mez6-
gazdasagi Gstermel6 maganszemély addzasanak alapvetd szabdlyai. 2014.
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2.7. Dokumentacids kotelezettségek

A kistermel&i tevékenység végzéséhez a kovetkezd okmanyokra van sziikség:Y’
a) bejelentési kotelezettség,
b) adatlap,
c) hatdsagi allatorvosi bizonyitvany,
d) hiasszallitasi igazolas,
e) nyilvantartas vezetése.
a) bejelentési kotelezettség

A kistermel6 koteles tevékenysége megkezdését, tevékenységének lényeges megvaltozasat, szlinetel-
tetését és megszlinését irasban benyljtani a gazdasag helye szerint illetékes Mez6gazdasagi Szak-
igazgatasi Hivatal (MgSzH) keriileti hivatalahoz.

Az irdsban benyujtott bejelentésen az aldbbi informacidkat sziikséges feltiintetni: a kistermelS neve,

a gazdasag vagy az élelmiszer-el&allitas helye, az értékesiteni kivant élelmiszerek megnevezése.

A bejelentést kdvet6en a jarasi hivatal a kistermel6t nyilvantartasba veszi, és regisztraciés szammal
latja el.

A kistermeld nem koteles bejelenteni a kis mennyiségli nem allati eredet(i alaptermék termelését,
valamint vadon termd alaptermékek 6sszegyjtését és betakaritasat, azonban a forgalomba hozata-
lukat mar igen!'®

b) adatlap®®

P

Az adatlap egy olyan dokumentum, amelyet a kistermel6 az alaptermékbdl elSallitott minden fajta
élelmiszerrdl koteles elkésziteni és feltlintetni rajta a kdvetkezd informacidkat: a kistermel6 neve,
cime, az élelmiszer-el6allitas helye, az élelmiszer megnevezése, az 6sszetev6k csokkend sorrendben
vald felsorolasa, fogyaszthatdsagi idGtartam, illetve min&ség megdbrzési idGtartam, tarolasi hGmér-

séklet.

P

A falusi vendégasztal szolgaltatds keretében el&allitott élelmiszerekrél nem kell adatlapot vezetni.

c) hatdsagi allatorvosi bizonyitvany?®

s oz

A kistermel6 allati eredet(i alap- és feldolgozott terméket (tej, sajt, kolbasz stb.) csak akkor hozhat
forgalomba, ha azt az allatdllomanyt, amelybdl e termékek szarmaznak a hatdsagi allatorvos atvizs-
gdlta és a hatdsagi allatorvosi bizonyitvanyt kiallitotta. A bizonyitvany igazolja, hogy az dllomény részt
vett a kotelez6 mentesitési programokban, illetve mentes giim&kortdl és brucelldzistdl. A bizonyit-
vanyt az allatorvos a kistermel6 kérelmére allitja ki.

A hatdsagi allatorvosi bizonyitvany a kidllitastdl szamitott 1 évig hatdlyos, a kistermelS kérelmére
évente meghosszabbithato.

7 http://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/3/7e/50000/Kistermel%C5%91i%20t%C3%A1j%C3%A9koztat%
C3%B3%202013.pdf (2014. 09. 25.) 52/2010 (IV. 30.) FVM rendelet — VM Budapest Tajékoztatd a kistermel&k élelmiszer-
elGallitassal kapcsolatos lehetségeirdl. 2013, 2. kiadas alapjan.

18210/2009. (IX. 29.) Korm. rendelet szerint (a kereskedelmi tevékenységek végzésének feltételeirdl).

1 A gazdasagi érdekeltség (vallalkozas stb.) illetve az 6stermel&i adatlapokat az igénylés kitdltése sordn a rendszer
generdlja, formanyomtatvanyként nem taldlhaté meg.

20.52/2010 (IV. 30.) FVM rendelet 2. melléklet http://net.jogtar.hu/jr/gen/hjegy_doc.cgi?docid=A1000052.FVM (2014.
10. 20.)
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A hatdsagi allatorvosi bizonyitvanyt vagy annak a hatdsagi vagy jogosult dllatorvos altal hitelesitett
masolatat az élelmiszerek végsé fogyasztd felé vald értékesitésének minden egyes helyszinén (bele-
értve a kiskereskedelmi vagy vendéglatd létesitményt is) az arusitas helyén kell tarolni.

d) husszallitasi igazolas®

s

A kistermeld a gazdasagaban nevelt és tulajdonaban Iévé baromfit és nyulfélét a tartas helyén le-
vaghatja. A vagas el6tti dllomdnyszintd, valamint a vagds utani hisvizsgalatot a hatdsagi vagy az erre
jogosult allatorvos végzi el és allitja ki a forgalomba hozatalhoz sziikséges husszallitasi igazolast. Kis-
kereskedelmi vagy vendéglato Iétesitmény részére csak és kizdrdlag az elSirt husvizsgdlaton atesett és
errél igazolassal rendelkezd baromfi- és nyulhus értékesithetd.

A kistermel§ a gazdasagaban nevelt, tulajdonaban lévé sertést, juhot, kecskét, szarvasmarhat, struc-
cot és emut engedélyezett vagohidon vagathatja le. llyenkor az allatorvos a helyszinen végzi el a hus-
vizsgalatot és dllitja ki a husszallitasi igazolast.

A kistermeld koteles a husvizsgalatot igazold husszallitasi igazoldsokat 2 éven keresztiil megdGrizni.

Baromfi és nyulfélék esetében, amennyiben a heti vagasi szdm nem haladja meg az 1. tdbldzatban
szereplé maximum heti mennyiségek 25%-at és a kistermel6 a gazdasag helye szerinti telepilésen
kozvetlenil értékesit a végs6 fogyaszto részére, nem kotelezé hisvizsgdlatot végeztetnie. Ebben az
esetben is szlikséges azonban a hatdsagi vagy jogosult allatorvost a vagas idépontjardl tdjékoztatnia.
A levagott dllatok hidsanak vizsgdlata ebben az esetben az értékesités helyszinén toérténik.

e) nyilvantartds vezetése

A kistermel&nek nyilvantartast kell vezetnie az altala elallitott termékek mennyiségérél, az elGallitas
idejérdl, az értékesitett mennyiségrdl és az értékesités helyérdl, idejérdl. A nyilvantartast vagy annak
masolatat a kistermel6nek az arusitas helyén kell tartania.

A kistermel&nek tudnia kell, hogy felelGs az altala forgalomba hozott élelmiszer biztonsagaért, ming-
ségéért, a nyomon kdvethet6ség biztositasdért és dokumentaldsaért.

A kistermel6k ellendrzése alkalmadval a nyilvantartdast, a hatdsagi allatorvosi bizonyitvanyt, a husszalli-
tdsiigazoldst, mennyiséget, mindséget, a felhaszndlt alapanyagok nyomon kévethetdségét, a termékek
jelelolését, a higiéniai elSirdsok betartdsat, a kistermelS egészségligyi alkalmassagat ellendérizhetik.

Amennyiben a kistermel6knél az ellenérzé hatdsag hidnyossdgot, hibat tapasztal az ellenérzés soran,
azt annak mértékével aranyosan szankciondlja figyelmeztetéssel, irasbeli felszolitassal a mulasztas
potlasara, a hidnyossag kijavitasdra. Sulyos, egészséget veszélyeztetS élelmiszer-biztonsagi hiba ese-
tén a tevékenység végzésének korlatozasara, felfliggesztésre, a hatdsagi allatorvosi bizonyitvany visz-
szavondsdra, a nyilvantartasbdl valo torlésre, 3 éves eltiltasra kerilhet sor.

Birsag kiszabdsa esetén kormanyrendelet hatarozza meg a birsdgosszeg szamitasanak menetét, meg-
adva a kiilonb6z6 birsagok alapértékét, a sulyosbitd tényezdk alkalmazasanak feltételeit, az eseten-
ként alkalmazhato szorzdkat, tovabba a kiilonb6z6 okok miatt az egyes meghatarozott gazdasagi sze-
repl6kre minimalisan és maximalisan kiszabhaté birsagok dsszegét.

2.8. A kistermel6 csomagolt és csomagolatlan
élelmiszereinek jelolése

Az értékesités mddja szerint megkulonboztetiink csomagolt és csomagolatlan élelmiszereket.

21 52/2010 (IV. 30.) FVM rendelet, 3. melléklet, http://net.jogtar.hu/jr/gen/hjegy _doc.cgi?docid=A1000052.FVM (2014.
10. 20.)
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1. A gazdasaga helyén, piacon, vdsdron, rendezvényen, ideiglenes arusité helyen és hazhozszallitas
utjan torténd csomagolt termékek értékesitése esetén, a terméken fel kell tiintetni:

e akistermels nevét,

e cimét vagy a gazdasag helyének cimét,

e atermék nevét,

¢ afogyaszthatdsagi vagy a minGségmegdbrzési idGtartamat,

e amennyiben értelmezhetd a szlikséges tarolasi h6mérsékletet, valamint

e atermék tomegét (kivéve, ha a csomagolt terméket a kistermeld a vevé jelenlétében mérile).
2. A gazdasaga helyén, piacon, vasaron, rendezvényen, ideiglenes arusitd helyen és hazhozszallitas Gtjan
tortén6 csomagolatian termékek értékesitése esetén a kihelyezett termék elétt fel kell tiintetni:

e a kistermels nevét,

e cimét vagy a gazdasag helyének cimét és

¢ atermék nevét.

3. A kiskereskedelmi és vendéglaté |étesitmények szamara értékesitett csomagolt termékeken:

o az élelmiszerek jel6lésérél sz616 rendeletben meghatérozott jeldlést kell alkalmazni,
e acsomagoldson, a termék megnevezése el6tt fel kell tlintetni a ,kistermel8i”, vagy méz eseté-
ben a ,termel6i” jelz6t.

4. Kiskereskedelmi és vendéglato létesitmények szamdra a csomagolatlan termékek — beleértve az
alapterméket is — értékesitése esetén:

¢ a kiskereskedelmi Iétesitménynek az drusitas helyén fel kell tiintetni a kistermelg, illetve a ter-
mék nevét,
¢ atermék megnevezése el6tt fel kell tiintetni a , kistermeli” vagy méz esetében a ,,termelGi” jelz6t.

A kistermel6 dokumentdlt médon koteles tdjékoztatni a keresked6t az élelmiszer fogyaszthatdsagi
vagy a minGség megGrzési id6tartamardl és a sziikséges taroldsi h6mérsékletrdl.

2.9. Milyen okmanyokat kotelezo, illetve ajanlott
az arusitas helyszinén tarolni?

Kotelez6 az arusitds helyszinén tartani (eredetiben vagy masolatban):

e atermék elGallitasardl és az értékesitésérdl vezetett nyilvantartast,

o azdllati eredetl termékek értékesitéséhez a hatdsagi allatorvosi bizonyitvanyt, vagy annak a ha-
tésagi vagy jogosult dllatorvos altal hitelesitett masolatat,

e vagott allat értékesitése esetén a husszallitasi igazolast.
Ajanlott az arusitas helyszinén tartani:
e ajegyzGtdl, illetve a jarasi hivataltdl érkezett igazoldst a nyilvantartasba vételrdl és a regisztra-
cids szamral,
e azorvos altal kiadott egészségligyi nyilatkozatot is, ugyanis az élelmiszer elGallitasaval és forgal-

mazasaval csak olyan személy foglalkozhat, aki orvosi igazolassal bizonyitani tudja megfelel§
egészségi allapotat (ez az orvosi igazolds nem egyenld az egészségligyi kiskdnyvvel).??

2252/2010 (IV. 30.) FVM rendelet.
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3. KistermelGkre, helyi termék elGallitasra
és értékesitésre vonatkozo jogszabalyok™

A kimondottan hazi, kistizemi, kistermelGi termékek el&allitasara és forgalmazdsara nagyon sok jog-
szabaly vonatkozik. A termel6nek természetesen minden olyan kovetelményt teljesitenie kell, amely
a torvények alapjan ra vonatkozik. Mas-mas el6irasok vonatkoznak a termelésre, az értékesitésre, de
a kiilonboz6 értékesitési mdédokra is. Ezek itt részletesen a terjedelmiiknél fogva nem kerilhetnek is-
mertetésre.

Felsoroljuk a legfontosabb torvényeket, rendeleteket, amelyeket a tevékenység megkezdése eldtt
mindenképpen érdemes attanulmanyozni, illetve a kistermel&kre vonatkozé VM rendeletbdl egy ki-
vonatot adunk, mely a leglényegesebb tudnivaldkat oleli fel. A késébbiekben pedig, egyes fejezeteknél
par mondatban ismertetjiik az arra vonatkozd legfontosabb jogi elGirdsokat. Ajanljuk, hogy a tevé-
kenység megkezdése el6tt konzultaljanak szakemberekkel, — agrarkamara, NEBIH, NAV, hogy felkésziil-
ten kezdhessék meg a munkat.

Az aldbbi rendeleteket érdemes mindenképpen attanulmanyozni a kistermeldi tevékenység megkez-
dése elbtt:

o A kistermeldi élelmiszer-termelés, -elGallitas és -értékesités feltételeirdl szél6 14/20086. (11. 16.)
FVM-EiiM-ICsSzEM egyiittes rendelet,

e a 14/2006. (ll. 16.) FVM-EUM-ICsSzEM egyttes rendelet mddositasardl szolé 52/2010 (1V. 30.)
FVM rendelet,

e 2010. julius 5-én lépett hatalyba a 4/2010. (VII. 5.) VM jel(i rendelet, amely Gjra mddositotta a kis-
termeldi élelmiszer el6allitdsra és kereskedelemre vonatkozé elGirasokat. A jogszabdly olyan ci-
vil javaslatokat is tartalmaz, amelyek a korabbi rendeletmddositdsba nem kerilhettek bele.

A 4/2010 VM altal médositott 52/2010 kistermel&i rendelet fébb tartalmi valtozasai:

o AkistermelG az allati alaptermékeket (tej, tojas, nyers hus stb.) és a feldolgozott kistermelGi ter-
mékeket (sajt, lekvar, kolbasz stb.) az elGallitas szerinti megyében és Budapesten (régidban),
vagy a gazdasag helyétdl légvonalban szdmitva az orszdag teriletén legfeljebb 40 km tavolsagon
beliil végs6 fogyasztd részére, valamint boltokba és vendéglatd egységekbe, igy a kozétkeztetés-
be is értékesitheti.

e A novényi alaptermékek, méhészeti termékek, él6 hal végs6 fogyasztdnak valtozatlanul értéke-
sithet6k orszagosan is.

e Régidn belll értékesithetd a kistermeldi nyers hus, fogyasztok részére haztdl, illetve hazhozszal-
litassal, és kiskereskedelmi, vendéglato egységek szamara is.

e KistermelGi élelmiszer értékesitését nem csak a kistermeld, hanem a vele egy haztartdsban éI6
személy valamint a kistermel& hazastarsa, bejegyzett élettarsi kapcsolatban é16 élettarsa, nagy-
koru gyermeke, testvére, sziilGje, nagyszildje is végezheti.

2 http://www.fatosz.eu/ftp/jogszabalyok/uj_kistermeloi-osszegzo_tartalmi_kivonat_docpdf.pdf (2014. 10. 05.)
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o A kistermelSknek adatlapot kell vezetnitik. Ez alél menteslilnek a vendégasztal szolgaltatok.?

e A kistermel6 élelmiszerének el6allitasa sordn az alaptermékbdl feldolgozatlan terméket ered-

ményez6 elGallitasi részfolyamatot mas élelmiszer-vallalkozéssal is elvégeztetheti, a nyomon
kovethetGség biztositasaval. (Pl. hus fustoltetés, zoldség-, gylimolcsszaritas, -6rlés stb.)

e Akistermel§ is végezhet szolgaltatdsokat mas magdnszemély, kistermels részére élelmiszerének
el6éllitdsa soran (pl. hus fistoltetés, terménytisztitas, zoldség-, gyimolcs-, olajosmag-szaritas,
-Orlés, -préselés). Az allat vagdsa és hisanak feldolgozdsa és ételkészités szolgdltatasi tevékeny-
ség mas kistermelSvel nem végeztethet6.

e Ellen6rzott dllomanybdl szarmazd baromfi és nyulféle hazi vagasa esetében legfeljebb heti 50 db
hazi tyukféle, 25 db viziszarnyas vagy pulyka, 13 db nyulféle vagasa esetén a teleplilésen, végsé
fogyasztd szamara torténd értékesitésnél nem kell a vagasnal a hatdsagi husvizsgalatot elvégez-
tetni. Kiskereskedelmi és vendéglatd egységek részére csak hatdsagi igazoldssal értékesithet6
a szarnyasok és nyulfélék husa is.

e Kistermeld is végezhet falusi vendégasztal szolgaltatéi tevékenységet az dltala megtermelt vagy
elGallitott, és kiegészit6 alapanyagként vasarolt élelmiszer felhasznalasaval.

o A falusi vendégasztal szolgdltatas, és a rendezvények keretében lehetGség nyilik a hatdsagnak
bejelentve az ellendrzott allomanyokbdl, helyi/hazi vagas elvégzésére a hus helyben valo elké-
szitésére, értékesitésére helyben fogyasztas céljara.

o Az 6korsités, birkaporkolt, hazi diszndtor a falusi vendéglatdnal és a rendezvényeken is engedé-
lyezett. A sertés hus felhaszndldsa esetén trichinella vizsgalatot is kell elvégeztetni, s a kedvezé
eredmény esetén az allat husa a falusi vendégasztal szolgaltatd szamara lefagyaszthato és a ven-

Py

dégek szamara mas alkalommal készitend§ ételekhez is felhasznalhatd.

¢ Falusi vendégasztal vagy a gazdasag helye szerinti telepiilésen rendezvény keretében, a kister-
mel6 altal levagott, az 5. § (4) bekezdésben foglaltaknak megfelel6 allomanybdl szarmazo, ser-
tés, 30 hdonaposndl nem idésebb szarvasmarha, illetve 18 hénaposnal nem id6sebb birka vagy
kecske husabdl elkészitett ételt felkinalhatja helyben fogyasztasra. A kistermel6 ilyen médon —
az 1. melléklet A. részében meghatarozott kis mennyiségeken belll — évente 12 sajat sertést, 24
juhot, 24 kecskét, és 2 szarvasmarhat vaghat le és dolgozhat fel. A vagdst és ételkészitési progra-
mot az 4llatvagds elStt 48 draval, irdsban be kell jelenteni az illetékes jarasi dllategészségligyi és

élelmiszer-ellenérz6 hivatalnak.?

e A kistermeld felel6s az altala forgalomba hozott élelmiszer biztonsdgdért, min6ségéért. A Hato-
sag, ha rendellenességet tapasztal az ellen6rzés soran, jogosult irdsbeli felszélitassal kotelezni
a hidnyossag kijavitasara vagy a mulasztds pétlasara. A hidnyossag vagy mulasztas tovabbi fenn-
allasa és nagy veszélyokozas esetén tehet tovabbi |épéseket a hatdsag.

P

e Novekedtek a kistermel&k altal elGallithato, értékesitheté mennyiségek felsé hatarai.?®

Allattartassal kapcsolatos szabalyok:

e 2008. évi XLVI tv. 6. § (5) bekezdés szerint allat tartdsat csak allat-egészségligyi, kozegészségligyi,
allatjéléti, kornyezetvédelmi, illetve természetvédelmi indokkal lehet korlatozni.

e A2012. oktdéber 1-jén hatdlyba lépett Uj 6. § (6) bekezdése, amely szerint mezégazdasagi haszon-
allat tartasa dnkormdnyzati rendeletben nem korldtozhaté. Az Uj rendelkezés értelmében 6n-

Falusi vendégasztal: falusias, tanyasias vagy vidéki kérnyezetben a hazi élelmiszerekhez és gasztrondmiai hagyoma-
nyokhoz kapcsolddo tevékenységek bemutatdsa, és az elkészitett élelmiszerek felkinalasa helyben fogyasztasra a gaz-
dasag helyén (lasd bévebben a 9. fejezetben).

5262010 (iv. 30.) FVM rendelet.

http://www.fatosz.eu/ftp/jogszabalyok/uj_kistermeloi-osszegzo_tartalmi_kivonat_docpdf.pdf (2014. 09. 18.)
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kormanyzati rendelet tehat sem a tartas korlilményeire, sem egyedszdmra vonatkozdéan nem
korlatozhatja mez6gazdasagi haszonallatok tartasat.

A fent hivatkozott szabalyok azonban nem jelentik azt, hogy a haszonadllatok tartdsanak lehet6sége
teljesen korlatlan lenne, a vonatkozo jogszabalyokat tovabbra is figyelembe kell venni.

A helyi piac kialakitasanak térvényi feltételei, a vonatkoz6 jogszabalyok:

A 2005. CLXIV. torvény a Kereskedelemrél; és a 2011. évi CXXXV. torvény a kereskedelemrél sz6-
[6 2005. évi CLXIV. torvény mddositasardl;

A 55/2000. (Ill. 13.) Kormanyrendelet a vasarokrol és a piacokrdl és a 260/2011 (XII. 7.) mddosi-
tasok;

A 2011. CLXXXIX. tv. Magyarorszag helyi dnkormanyzatairdl;

Az 51/2012. (VI. 8.) VM rendelet a helyi termel&i piacokon torténd arusitas élelmiszer-biztonsagi
feltételeirdl;

A 2008. évi XLVII. térvény a fogyasztdkkal szembeni tisztességtelen kereskedelmi gyakorlat tilal-
marél féként az étkezésekhez, gyermekekhez kapcsolddé kézmlives termékekre ir el6 KERMI en-
gedélyezési, ill. tanusitdsi kotelezettségeket, valamint megszabja a forgalmazas sordn a fogyasz-
tok tdjékoztatdsa érdekében kdvetendé feladatokat.

Tovabbi kapcsolédé jogszabalyok:

62/2011. (VI. 30.) VM rendelet a vendéglatd-ipari termékek elallitdsanak és forgalomba hoza-
talanak élelmiszerbiztonsagi feltételeirdl;

37/2014. (IV. 30.) EMMI rendelete a kozétkeztetésre vonatkozd taplalkozas-egészséglgyi elGira-
sokral;

19/2004 (l1. 26.) FVM-ESZCSM-GKM egytttes rendelet az élelmiszerek jelolésérél;

2003. évi LXXXII. torvény az élelmiszerekrdl.

A kézbeszerzési torvény maédositasa

2010. évi LXXXVIII. torvény a kdzbeszerzésekrdl sz616 2003. évi CXXIX. torvény mddositasardl. A koz-
beszerzési kényszer és a lanckereskedelem kiiktatasdval 6sszekapcsoljak egymadssal a helyi élelmiszer-
elGallitas, -feldolgozas és -értékesités rendszereit, valamint a helyi intézmények (bolcs6dék, dvodak,
iskoldk, hivatalok, helyi egészségligyi intézmények) kozétkeztetési rendszereit.

7z

A kézmiives termékek el6allitasahoz és értékesitéséhez kapcsolédo jogszabalyok kozil meghataro-
26k lehetnek az aldbbiak:

Adotérvények (SZJA Tv., AFA Tv.) adészdmmal rendelkezé természetes személyekre vonatkozo
rendelkezései,

valamint a termékek zs(irizésére és mindsitésére vonatkozoé 12/2004. (V. 21.) NKOM rendelet
a népi iparm(ivészettel kapcsolatos allami feladatok végrehajtasardl, amely biztositja a zs(irizett
kézm(ves termékek targyi afa-mentességét.

A Nemzeti Kulturdlis Alaprol szolo 1993. évi XXIIl. térvény médositdsa rendelkezik a kulturdlis
jarulék megfizetésének kotelezettségérdl.

KistermelGkre, helyi termék elGallitasra és értékesitésre vonatkozé jogszabalyok



4. Jogsegély

A helyi termékek elGallitasaval és értékesitésével kapcsolatos jogsegély a http://www.elotisza.hu/
jogsegely honlapon érhetd el. Ezen a honlapon esettanulmanyok, hatdsagi allasfoglaldsok, jogi utmu-
tatok, jogszabdlyok, modositdsi kezdeményezések és véleményezhet6 jogszabaly mddositasok is ol-
vashatdak.

5. A mezbdgazdasagi 6stermelo
maganszemélyek adézasa”

Mindannyian tudjuk, hogy az adézasi szabdalyok nem allanddak, akar évrél-évre is valtozhatnak. Ahogy
a jogszabalyoknal is ajanlottuk, itt is érdemes a tevékenység megkezdése el6tt a NAV munkatdrsaihoz
fordulni informacidért. A kovetkez6kben réviden a jelen pillanatban érvényes szabalyokat foglaljuk
ossze.

Jovedelem meghatarozasa

A mez6gazdasagi 6stermel6 jovedelmét az 6nalld tevékenységhdl szarmazé jovedelem meghatdroza-
sara vonatkozd szabalyok alapjan allapitja meg. Koltségei elszamoldsdara tételes elszamolast vagy a 10
szazalékos koltséghanyad alkalmazdasat valaszthatja.

A mezdgazdasagi kistermeld az ataldnyaddzast is valaszthatja a tevékenysége és az addév egészére az
Gstermelésbél szarmazé jovedelme megdllapitasara. A tevékenység megkezdésének évében az ata-
ldnyaddzas valasztdsardl az 6stermeldi igazolvany kivaltasakor, vagy a csaladi gazdasdg nyilvantartas-
ba vételekor lehet nyilatkozni. Ataldnyaddzas esetén a kistermelésbdl szdrmazé bevétel 15 szazaléka
szamit jovedelemnek, illetéleg a bevételnek azon részébdl, amely é16 allat és allati termékek értékesi-
tésébdl szarmazik, 6 szdzalékot kell jovedelemnek tekinteni.

Az ataldnyaddra vonatkozd szabalyok szerint addzénak a bevétel megszerzése érdekében felmerilt
kiadasairdl szl6 szamlakat és mas bizonylatokat az adé utdlagos megallapitasahoz vald jog eléviilésé-
ig meg kell riznie.

Az ataldnyban megallapitott j6vedelem is az 6sszevont addalap része.

A mez6gazdasagi kistermel6nek — a valasztott adézasi médtdél fliggetlenll — mindaddig nem kell adé-
el6leget fizetnie, amig az addévben elszdmolt jogszabdly alapjan kapott tdmogatdsok 6sszegével csok-
kentett Gstermeldi tevékenységhdl szarmazd bevétele a 4 millié forintot nem haladja meg.?®

27 http://www.nav.gov.hu//data/cms319871/6._sz._fuzet_Mezogazdasagi_ostermelok_20140402.pdf alapjan (2014. 09. 21.).
28 Szjatv. 47 § (4) bek.
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Az 6sszevont addalap cs6kkenthetd:

a csaladi kedvezmény Osszegével (a fennmaradd Gsszeg utan az adé mértéke 16 szazalék);

ez tovabb csokkenthet6 az 6stermelSi addkedvezmény 6sszegével, amennyiben jovedelmét az
Gstermel6 nem az dtaldnyaddzdkra vonatkozd szabalyok alapjan allapitja meg;

tovdbb csokkenthet6 a személyi kedvezmény sszegével is, amely havonta az addév elsé napjan
érvényes minimalbér 5 szdzaléka. Az igy megallapitott 6sszeghdl le kell vonni az addév soran mar
befizetett el6leget, és a kiilénbozetet kell az adott negyedévre, a negyedévet kdvets hdnap 12-ig
befizetni.

Az addelbleget a maganszemélynek mindaddig nem kell megfizetnie, amig a fizetendd Osszeg
nem haladja meg a 10 ezer forintot.

Ha a mezdgazdasagi 6stermeldnek a tamogatasok dsszegével csokkentett Gstermeldi tevékeny-
ségébdl szarmazo éves bevétele nem haladja a 600 ezer forintot, akkor nem kell jévedelmet
szamolnia és ezt a bevételét nem is kell bevallania.?

A mez6gazdasagi GstermelSk jarulékfizetése®®

Tarsadalombiztositdsi szempontbdl az a személy min8sil mez6gazdasagi 6stermelSnek:

aki nem egyéni vallalkozd, a 16. életévét betdltotte, és a sajat gazdasagdban mezégazdasagi ter-
mékek el6allitasara irdnyuld tevékenységet folytat, melynek igazoldsara &stermeldi igazolvany-
nyal rendelkezik;

akit az Eurdpai Unid Kozos Agrarpolitikdja magyarorszagi végrehajtasaban, illetve a nemzeti ag-
rartdmogatdsi rendszerben érintett Ugyfelekkel 6sszefliggd ligyfélregiszter l1étrehozdsardl és az
ezzel kapcsolatos nyilvantartdsba vételrél sz616 kormanyrendelet szerint nyilvantartasba vettek
(regisztralt mezégazdasagi termel§);

aki a term&foldrél sz616 térvény szerint csaladi gazdalkoddnak mindsiil és a csaladi gazdalkodo-
nak a csalddi gazdasagban nem foglalkoztatottként kdozrem(ikédé csaladtagja a mez6gazdasagi
termékek el6allitasara irdnyuld tevékenységiik tekintetében.

Az Uj szabdlyok azonban nem minden mez6gazdasagi 6stermelSkre vonatkoznak, a torvény kivétele-
ket allapit meg.

A mez6gazdasagi 6stermeld biztositasi kdtelezettségének kezdd id6pontja:

az 6stermeldi igazolvanyban feltlintetett id6pont,

gazdalkodd csaldd tagja esetében a csalddi gazdasag nyilvantartasba vételének napja,
regisztralt mezégazdasagi termel6 esetében a nyilvantartasba vétel napja, illetéleg

az Gstermeldi biztositast kizard korilmény (pl. munkaviszony) megsz(inését kovetd nap.

A mez6gazdasagi 6stermel§ biztositdsi kotelezettségének befejezd id6pontja:

az 6stermeldi igazolvany visszaaddsanak napja,

gazddalkodd csalad tagja és regisztralt mez6gazdasagi termel6 esetében a nyilvantartasbdl valo
torlés napja, illetéleg

a biztositdst kizard korilmény bekdvetkezésének napja (pl. a munkaviszony létesitésének vagy
a nyugdij megallapitasanak napja).

2 Szjatv.238.
30 http://m.adozona.hu/tb_jarulekok_nyugdij/Ostermelok_figyelem_lItt_a_fogodzo_milyen_ja_8A6RZS.aspx (2014. 09. 22.)
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Biztositas és jarulékfizetés®!

A 1997. évi LXXX. torvény (a tovabbiakban: Thj.) tobb paragrafusa is foglalkozik a mez&gazdasagi s-
termel6kkel. A mez6gazdasagi Gstermeld akkor biztositott,3? ha a rea irdnyadd nyugdijkorhatérig hat-
ralévé id6 és a mar megszerzett szolgalati id6 egyittesen legaldbb 20 év, és egyéb jogcimen nem
biztositott. Azt, hogy a biztositott mez6gazdasagi 6stermeld hogyan koteles a jarulékfizetésre, a Thj.
30/A §-a szabalyozza. A mez6gazdasagi Gstermels — ideértve a tevékenységét a targyévben kezd§
mezGgazdasagi Gstermel6t is —a minimalbérnek® megfelel§ 6sszeg utdn fizeti meg a 7% egészségbiz-
tositasi jarulékot, melyb&l 4% a természetbeni, és 3% a pénzbeli egészségbiztositasi jarulék, valamint
a 10% nyugdijjarulékot.

Ett6l eltéréen, az a mezdgazdasagi Gstermeld, akinek az e tevékenységébdl szarmazo, targyévet meg-
el6z6 évben elért bevétele nem haladja meg a 8 millid forintot, az §stermeldi tevékenységhdl szarma-
20, targyévet megel6z6 évi bevételének 20 szazaléka utdn 4 szazalék természetbeni egészségbiztosi-
tdsijarulékot és 10 szazalék nyugdijjarulékot fizet. A 8 millié forintos bevételi 6sszeghatar szamitasanal
figyelmen kivil kell hagyni a jogszabaly vagy nemzetkozi szerz6dés rendelkezése alapjan folydsitott,
egyébként bevételnek szamité tamogatast.

A mez6gazdasdagi Gstermel6 maganszemélyek 2014-re vonatkozd alapvetd szabdlyai részletesen itt
elérheték:

http://www.nav.gov.hu//data/cms319871/6._sz. fuzet_Mezogazdasagi_ostermelok_20140402.pdf
31 http://www.nav.gov.hu//data/cms319871/6._sz._fuzet_Mezogazdasagi_ostermelok_20140402.pdf (2014. 09. 26.) 26-27.

321997 évi LXXX. térvény. 5. §- (1) bek. i)
33 2014. januar 1-t6l havi 101 500 Ft.
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6. Piaci ismeretek

6.1. A siker tényez6i*

Ha valakinek — legyen barmilyen vallalkozasrdl vagy tevékenységrdl sz6 — nincsenek céljai, valamint
elképzelései arrdl, hogy azokat a lehet6 legkisebb raforditassal hogyan érheti el, nem tud egy szintrél
tovabblépni, igy tul sokat dolgozik, tul keveset keres és tul sok id6t veszteget el.

Erdemes elkésziteni a vallalkozas iizleti tervét, mely megfogalmazza a vallalkozas jovSképét, tartal-
mazza a tevékenységre vonatkozé elképzeléseket, dtleteket, elgondoldsokat, és bizonyitja, hogy azo-
kat meg is lehet valdsitani. Az lzleti terv része a markeing terv is, mely azt mutatja meg, hogy a val-
lalkozds miként kivanja kiakndzni piaci lehet6ségeit. A marketing terv kitér a termékre, az arra, az
értékesitésre és a marketingkommunikacio teriletére is, vagyis meghatdrozza, hogy a célpiaci elkép-
zeléseket milyen marketingeszkdzokkel kivanjuk megvaldsitani.

Elemezni kell tovdbba a véllalkozas kdrnyezetét, helyzetét, lehetGségeit és a lehetséges kockazatokat.
Célkitlizéseink kijelolik az értékesités mennyiségét, a piaci részesedés és a nyereség tervcéljait.
A stratégia megvdlasztasa mindig az elérendé céloktdl fligg. A stratégiai segit abban, hogy:

o megtaldljuk a célok eléréséhez szlikséges feltételek megteremtésének maédjat;

¢ ne kelljen megelégedniink azokkal a piaci lehetGségekkel, amelyeket a versenytarsaink sza-
munkra hagynak, hanem meghatarozo szereplGi lehesslink a piaci versenynek;

¢ olyan tevékenységi kort valasszunk, ahol versenyelSnyeinkre épitve és a kdrnyezeti lehet6sége-
ket kihaszndlva hosszutavon sikeresek lehetiink.

A stratégiaalkotast a cselekvési programok kovetik, amelyek a ki, mikor, mit vegyen és ez mennyibe
fog keriilni kérdésekre adnak valaszt.

Ezutdn 6ssze kell foglalnunk a terv vérhatd pénziigyi hatasait, vagyis a varhatdé nyereséget illetve
veszteséget.

Természetesen az elméletet meg is kell valésitani, és az ellenérzés sem maradhat el.

Ha a fenti |épéseket betartjuk, vallalkozasunk sikeres lesz.

6.2. A vallalkozas kérnyezetének elemzése

Miel6tt barmilyen véllalkozasba kezdiink, feltétlentl elemezniink kell, annak kérnyezetét, hiszen tevé-
kenységlink sikerét nagyban befolyasolja. Ennek legismertebb mddszere az Ugynevezett SWOT anali-
zis, mely nevét az erGsségek, gyengeségek, lehet&ségek, veszélyek angol szavainak kezd&betlirél kap-

34 P, Pottebaum — A. Bullerdiek: Az GstermelGi értékesités kézikonyve. Licenckiadas, Budapest, 2000 alapjan.
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ta. Az erGsségek olyan belsé er6forrasokat jelentenek, amelyekben versenyelény rejlik, a gyengeségek
pedig azok a bels6 er6forrasok, amelyekben versenyhatrany van. A lehet6ségek azok a kiilsé ténye-
26k, amelyekre épitve kihasznalhatjuk erésségeinket, mig a veszélyek tevékenységiink varhaté kocka-
zataira hivjak fel a figyelmet.

Ha példaként a barcsi kistérség SWOT elemzését végezziik el, kideril, hogy ami gyengeség, az mas
szempontbdl erdsség is lehet, pl. gyengeség a munkanélkiiliség magas aranya, de erGsség, hogy to-
vabbképzésre nagyszamu munkaer6 all rendelkezésre.

4. tablazat: A Barcsi kistérség gazdasagi-tarsadalmi szintl SWOT analizise®

ErGsségek

Gyengeségek

J6 mez6gazdasagi adottsagok. A magas szinvonalu
allattenyésztésnek és novénytermesztésnek
egyarant hagyomanyai vannak.

A kistérség jelent6s hanyada része a Duna-Drava
Nemzeti Parknak. Az érintett természeti értékek
és a térségben talalhatd gydgy- és termalfird6k
komoly turisztikai vonzerét jelentenek.

Pécs és Kaposvar kozelsége.

K6zuti hataratkel6hely. Hatarmentiség, mékodoé
horvat vallalkozoi kapcsolatok.

A jelent6 munkanélkiliség miatt a munkaerdépiacra

visszavezethetd allaskeres6k szama is magas.
Tovabbképzésre alkalmas nagyszamu munkaerd.

A vdllalkozasok kozott jelentds szamu a tobb mint
egy évtizedes multtal és stabil piaci hattérrel
rendelkezd kisvallalkozas.

Vallalkozoi 6sszefogas igénye.
Kedvezd lakossagi korosszetétel.
Erés lokalpatriotizmus, helyi identitas-tudat.

Magas munkanélkiliség.

Alacsony iskolai végzettség a munkanélkilieknél.
Képzett fiatalok nagyszamu elvandorlasa
Oregedé tarsadalom.

A korszer(tlen iparszerkezet.

Alacsony vallalkozéi hajlandésag.
Fejletlen kozuthaldzat.

Kedvezétlen teleplilésszerkezet.
Mezbgazdasagi termékek minGsége.

Nem egyenletes, id&jards fuggé.
Megsz(int horvat bevasarlé turizmus.
Nagyvallalat hianya.

T6kehidny a mikro-és kisvallalkoza-soknal.

Jelents a kényszervallalkozék aranya a KKV
szektorban, alacsonyak a jovedelmek.

Gyenge innovacids képesség a
mikrovallalkozdsoknal.

Kiterjedt piaci kapcsolatok hianya.
Informacid hianya.

Szakképzett munkaerd sz(ikossége.
Telepiilések 6sszefogasanak hianya.
Gyenge marketing/kommunikacio.

LehetGségek

Veszélyek

Az 6koturizmus fejlesztési lehet&ségeinek
kihasznalasa.

Az aktiv természet-turizmus lehetdségeinek
fejlesztése.

Biotermelés kulturajanak terjesztése, piacanak

bdvitése.
Kertészet/biokertészet/meleghazak.
|étrehozdsa, zoldség-gyiimolcs termesztés
élénkitése.

Termalvizen alapulé névénytermesztés,

és biotermesztés.

Térség gazdasagi lemaradasa, a meglévé
vallalkozasok piacdnak beszikilése.

Elvandorlas fokozddasa, a kistérség lakossag
megtarto képességének csokkenése.

Munkanélkiliség helyzetének tovabbi romlasa.

A leszakado tarsadalmi csoportok [étszamanak
novekedése.

Elmaradott infrastruktura kovetkeztében izolacio,
leszakadds veszélye né.

Elesedd piaci verseny a turizmus teriiletén,

a termal- és gydgyturizmus regionalis tulkinalata.

35 A barcsi kistérség gazdasagi-tarsadalmi szint(i SWOT analizise. HOZAM 2001 Kft. 2011, 36—-39. alapjan.
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LehetGségek Veszélyek

e EU-s fejlesztési forrasok kihasznalasa. e Nemzeti park teruletének tulzott védelme.

e Allattenyésztés és a hozza kapcsol6dé feldolgozé e A munkanélkiliség névekedése egyitt jar a
ipar fejlesztése. fizetGképes kereslet csokkenésével.

¢ Uj mezdgazdasagi novénykultira honositasa. e ErdGallomany csokkenése, a fiatal erd6kben

* Helyi termék el8allitas, helyi piacok létrehozésa — nincsenek nagy vadak, a meglévé vadaszturizmus
onfoglalkoztatas el§segitése — termelSk bevondsa. vissza-szorulasa.

Helyi termékek és a falusi vendéglatok Hagyomanyos &nellaté szemlélet kihalasa, f6ldtd|
kapcsolatanak erésitése. valé elszakadas, gyokértelenné valds.

Kozosségi arusitohelyek kialakitasa a helyi termék
értékesités érdekében.

e K6z6s marketingkommunikacio kidolgozasa és
alkalmazasa a helyi termékek eladasnovelése
érdekében (védjegy, minGségbiztositas).

Hataron atnyulé kozés vasarok, egylttmiikodés,
visszatér6 rendezvények, események, rendezvények
kistérségi szinten 0sszehangolt szervezése és
marketingje.

Piacképes termékprofil kialakitasa.

A villalkozéi képzettségi szint ndvelése.

A fenti tablazatbdl is kideril, hogy a Barcsi Kistérség egyik legnagyobb lehetGsége az erGsségek ki-
hasznalasara a helyitermék elGallitas és értékesités, hiszen munkahelyet teremt, kihasznalhatdak
a természeti adottsagok, és a megtermelt termékek nagy felvev6piaca lehet a turizmus.

A Rinya-Drava és a Zselici Lampasok Leader Egyesiilet telepiilésinek elemzése hasonlé eredményt
hozna, hiszen egész Somogy megyére jellemzéek a fenti elemzés megallapitasai.

6.3. Az értékesités sikerét befolyasol6 tényez6k

Az értékesités sikerét négy tényezé befolyasolja: a gazdasagi-, a jogi feltételek, a piacfeltarasi lehe-
toségek és a marketing. A gazdasag helye alapvetéen meghatdrozza, hogy mely termékre milyen ér-
tékesitési méd alkalmas.

6.3.1. A gazdasag helye

Ha olyan termékiink van, amit a fogyasztok frissen és gyakran vasarolnak, mint a tojas, tej, zoldség,
gylmolcs, azt akkor érdemes kozvetleniil a gazdasagbdl arusitani, feltéve, ha az kozel van a fogyasz-
tokhoz. Ha tavolabb van a gazdasagunk, mas madszert kell keresni. Ha a termékiinkbél a fogyasztd
rendszertelenil vdsarol, de nagyobb mennyiségben, azt akar a tdvolabb |év6 gazdasagban is érdemes
lehet arusitani. Gondoljunk példaul a télre vett burgonydra, a lekvarnak valé gyimolcsre, vagy a hus-
ra, amelyet majd otthon fagyasztanak le. A nagyon ritka, specialis termékekért pedig egészen messzi-
rél is elutazik a fogyaszté.

6.3.2. Jogszabalyok

Nagyon sok a vonatkozo jogszabaly és szertedgazd. Ismerni kell a termelésre, higiéniara, allattartasra,
csomagolasra, a bolti nyitvatartdsra és a kiilonb6z6 dokumentumok megszerzésére vonatkozé szaba-
lyokat.

Piaci ismeretek




6.3.3. Piacfeltaras

Aki nem ismeri sajat piacat, az nem tud jé termelési és értékesitési tervet késziteni. Fontos tudni, hogy
kik a vasarldk, mennyien vannak a kdrnyéken, mennyit vasarolnak, milyen gyakran, és, hogy van-e
a kozelben masik termel§, aki a versenytdrsunk lehet.

6.3.4. Marketing

A marketing azt jelenti, hogy a gondolkodasunk kézéppontjdba a fogyasztoét allitjuk, hiszen az 6 sziik-
ségleteit, igényeit akarjuk kielégiteni, illetve az elvarasainak megfelelni. Nagyon fontos, hogy megkii-
[6nboztessiik magunkat a tobbi kistermel6tdl, hogy jé képet (imazst) alakitsunk ki magunkrél, és min-
dig megoldjuk a vevé problémait.3¢

6.4. Mitol fligg, hogy mennyit tudunk eladni?

Hogy termékeinkb&l mennyit tudunk eladni, azt mindig a piaci helyzet — a keresleti kinalati viszonyok
— donti el. A marketing kozéppontjaban a vallalkozas értékesitési piacai allnak. A piac, folyamatosan
valtozd értékesitési lehetfséget jelent. A piac marketing szempontbdl vev6ékbdél all. A piac mérete igy
azok szamatol flgg, akik sziikségleteik kielégitése érdekében hajlanddk és képesek vasarolni.

A piac jellemzésére harom mutatot alkalmaznak.
e A piaci potencial azt jelenti, hogy egy termékbdl elméletileg mennyit lehet eladni.
¢ A piaci volumen azt a termékmennyiséget jelenti, amit meghatarozott teriileten 6sszesen eladtak.

e A piaci részesedés pedig a piaci részaranyt jelenti, vagyis hogy a sajat eladds hanyad része az
Osszes eladdsnak.

Mitél figg a gazdasagossag?
A gazdasagossag a koltségek és bevételek aranyatdl fligg. Enhez ismerniink kell:

¢ a t6keigényt — pl. épités, technoldgia, gépek, berendezések koltsége. Azt is meg kell nézniink,
hogy ezt mibdl tudjuk finanszirozni, vagyis elég-e a sajat tékénk, mennyi idegen t6két kell bevon-
ni, és ennek milyen koltségei vannak (pl. kamat);

o akoltségeket — meg kell hataroznunk az igynevezett allandé kéltségeket, melyeket mindig fizet-
nink kell, barmennyit is termellnk (pl. kamat, amortizacio, biztositas), és a valtozo koltségeket,
melyek a termelt mennyiségtél fliggéen valtoznak (pl. anyag-, rezsi-, csomagolds-, munkabér
koltség). A kett6 Osszege adja az 6sszes koltséget;

¢ a bevételeket — amit a termékiinkért vagy szolgaltatasunkért kapunk.

A nyereség a vallalkozas arbevétele és az 0sszes koltség kdzotti kulonbség. A kilénbdz6 helyi termé-
kek el6allitéi akkor tudjak eredményiiket maximalizalni, ha egymassal is egyiittm{ikodnek az alap-
anyagok biztositdsaban, a feldolgozé kapacitasok kiaknazasaban, a termék szettek, tébb mesterséget
érint6 termékek Osszedllitdsaban, a csomagolasban, a mindsitési eljarasokban és az értékesitésben.’

36 Paul Pottebaum — Annette Bullrdiek: Az §stermelGi értékesités kézikonyve. Budapest, 2000. Licenckiadas alapjan.

37 http://zalatermalvolgye.hu/sites/default/files/helyi_termek_tanulmany_zalatermalvolgye 0.pdf (2014. 10. 01.) Zala
Termalvolgye Egyesiilet: Helyi termékek elGallitasa és értékesitése a Zala Termalvélgyében. Dr. G. Fekete Eva, 2009, 10.
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6.5. Fogyaszto

Ha megismertik a piacot, meg kell ismerniink a fogyasztoét is, hiszen az 6 sziikségleteit kell kielégite-
nink, lehetdleg jobban, mint ahogy azt versenytarsaink tennék. Sokan rengeteget dolgoznak, csoda-
latos termékeket allitanak el, nem is dragan, mégsem jutnak egyrdl a kett6re. Ennek legfébb oka az,
hogy elfelejtették tanulmanyozni, hogy mit is keres a fogyaszto.

Ahhoz, hogy meg tudjuk hatarozni, hogy kit akarunk fogyasztédnak megnyerni, tudnunk kell, hogy kik
6k, hol vasarolnak szivesen, milyen termékeket keresnek, miért vasarolndnak kistermel6nél, mennyit
lennének hajlandék fizetni, illetve hogyan gy6zheték meg arrdl, hogy téliink vésaroljanak.

Egy régi spanyol mondas szerint , Egy jo torreddornak bele kell bujnia a bika bérébe” — vagyis ahhoz,
hogy megnyerjiik a vasarlot, meg kell ismerniink 6t, a szokasait, motivacidjat, elvarasait, igényeit.

6.5.1. Trendek

A fogyasztd folyamatosan valtozik, cselekedeteit kiilonbozé divatok, helyzetek, trendek befolydsol-
jak. Ezekre a trendekre a siker érdekében figyelniink kell.

Napjainkban tébbek kozott a kdvetkez6 trendek figyelheték meg:
o El6térbe keriil az egészséges étkezés, tobbet fizetlink a minGségi ételért;

e Fontossa valtak a kérnyezetvédelmi megfontoldsok és a tarsadalmi tudatossag — a felelGsség-
teljes fogyasztd elényben részesiti a helyi termelSktél szarmazé és kilonleges mindsitéssel ren-
delkezd termékeket;

e Tobb fogyaszté vagyik luxustermékekre, mint kordbban. Erdekes trend azonban, hogy egyre
tobb vasarlo egyre kevesebb pénzért szeretne prémiumkategdrias termékekhez jutni;

o Afogyasztd a vasarldssal a termék mellé élményeket is akar;

o A fogyasztd informacidigénye hihetetlen mértékben megnétt — érdekli, mit gondol a tobbi fo-
gyasztd, és a digitdlis technikak informacidhoz is juttatjak;

e Szeretjlik az interneten megmutatni, mit ettlink, vettlink, és megosztani a tapasztalatainkat is!

6.5.2. Mit keres a fogyaszt6?

Biztonsagosan fogyaszthato, egészséges, igazolt eredet(i, hagyomanyos, tdjjellegli, esetenként bio-
vagy organikus terméket, mely megfelel a kérnyezetvédelem és az allatjélét szempontjainak is.

A fogyasztd nincs konny helyzetben, hiszen rengeteg a termék, mindenki a fogyaszté kegyeiért és pénzé-
ért klizd, és reklamok tomkelege zudul ra. Ugyanakkor nének az arak, csékkennek a redljovedelmek, ellent-
mondasos informacidk jelennek meg, melyek elbizonytalanitjak, ezért a fogyaszté nem tudja, hogy mia jé
megoldas. Olcsdn vegyen sokat, vagy az ar/érték aranyra figyeljen? Erzi, hogy nétt a kinalat, de azt is, hogy
a fizet6képessége korlatozott. igy nem mindig tudja megitélni, hogy mit vett olcsén és mit dragan.®

A kistermel6 szamdra a legjobb lehetdség a fogyaszté megfigyelése és a vele valé beszélgetés. Erde-
mes beszélgetni arrdl, hogy hogyan taldlta meg a gazdasagot, ajanlotta-e valaki, miért termel6tél vasa-
rol, mi a kedvence, elégedett-e az drakkal, rendszeresen szeretne-e vasarolni, miért egyedil jott, elhoz-
na-e a csaladjat, érdekli-e a termelés, illetve a feldolgozas. Figyeljik meg, hogy mennyire valogat, mit
és mennyit vasdrol, milyen gyakran jon, szivesen beszélget-e, mennyi id6t tolt a gazdasagban. Nagyon
sok informacidt kaphatunk igy, ami segithet a hatékonyabb értékesitésben, a kapcsolatok erdsitésében.

3% http://www.netaktiv.hu/magyarfogyaszto/prezentaciok/feiner_peter_prezi.pdf (2014. 09. 14.) Feiner Péter: A vélasz-
tds szabadsaga és nehézsége — fogyasztdi szokasok valtozdsa a rendszervaltastdl napjainkig alapjan.
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6.5.3. A fogyaszto elvarasai

5. tablazat: Melyek a fogyaszto legfontosabb elvarasai, és hogyan felelhetlink meg azoknak?*°

Elvarasok Megfelelés

segithetjik megerdsiteni tisztasaggal, pontossaggal,
megbizhatdsaggal, személyes baratsaggal,
minGségi termékekkel, referencidkkal, az elGallitas
bemutatasaval

Biztonsag

széles valaszték, termékek bemutatasa-kostoltatas,
Valtozatossag felhasznalasi javaslatok, receptek, szabadidés
tevékenységek lehetGségének ajanlasa

egyéni kiszolgalas, sok idéraforditas,

Onigazolas ) o
& figyelmesség, dicséret
fontossaganak éreztetése, torzsvasarlok elismerése,
Elismerés figyelmességek, ajandékok, kulon kivansagok

teljesitése

kedvezd vasarlasi lehet6ségek, aru 0sszekészitése,
Hasznossag igény szerinti feldolgozasa, tanacsadas
a felhasznélashoz

Ha ezeknek az elvarasoknak megfelellink, fogyasztdink elégedettek lesznek, hiszen az elégedettség
nem mas, mint az elvardsoknak valé megfelelés. Egy vallalkozas sikerének kulcsa a vasarlé elége-
dettsége!

3% Sajat szerkesztés P. Pottebaum — A. Bullerdiek: Az Gstermeli értékesités kézikonyve. Licenckiadds, Budapest, 2000.
alapjan.
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7. Mit, mennyiért, hogyan, kinek?

7.1. Termék-elGallitas, termelés

Termék mindaz, ami a piacon sziikségletek és igények kielégitésére felkindlhato (Kotler, 2002). Tehat
termék a kenyér, a tej, a hus, a gyimolcs. Ha a terméket mds szempontbdl akarjuk meghatdrozni, ak-
kor azt mondhatjuk, hogy a fogyasztd szamdara minden termék valamilyen elényt, megoldast, szolgal-
tatast, éiményt jelent. Példaul friss, izletes, a kiszolgalas udvarias, kozel van, a gyerekek kézben alla-
tokkal is taldlkozhatnak. Az élelmiszereket a vevs azért vasarolja meg, mert szeretne élvezetesen és
egészségesen taplalkozni, vagyis min&séget keres.

Nyilvanvaldan a fogyaszto akkor vasarol meg valamit, ha az neki hasznos, és mindig annyit ér szamara
a termék, amennyire az az elvarasainak megfelel. Ezért fontos a mingség.

7.1.1. A mindség

Elelmiszerek esetében a mindség bonyolult, 6sszetett fogalom, amely magaban foglalja a termék higi-
éniai, taplalkozas-értékbeli, érzékszervi és kiilsé megjelenésével kapcsolatos tulajdonsagait.

A min&séget meghatarozd 6sszetevék a kovetkezSk: a biztonsagi (vagy masként mszaki /technold-
giai), a hasznalati, az élvezeti, a taplalkozasi, valamint a szimbolikus termékosszetevék. Mindezek
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egylttesen alkotjak a funkcionalis minGséget, mely megnevezés az élelmiszerminéséget alkotd tulaj-
donsag-csoportok funkcidira utal.*°

Tehat ha egy élelmiszer mindségét vizsgdljuk, annak taplalénak, egészségesnek, finomnak, vonzénak,
hasznosnak kell lennie, és lehet6leg okozzon a fogyasztasa oromet.

Kézmlves termékek esetében a mindséget a zs(irizés garantalja. Mingsitett (zslrizett) népi iparm(ivé-
szeti alkotasnak az az alkotds, termék (a tovabbiakban: alkotas) nevezhetd, amelyet a Hagyomanyok
Haza fGigazgatdja , A” vagy ,B” kategéridba besorolt, valamint jel6lés nélkili zsliriszammal ellatott
népi iparmUvészeti alkotdsnak mindsit. A népi iparmUvészeti targyak minGsitésének feltételei: a targy
tartalma — néprajzi hagyomanya és esztétikai értékei —, egykori és jelenlegi funkcidja, valamint az al-
kalmazott technika és a kivitel mingsége.*

7.1.2. Tervezés*

Amikor termék el&allitdsdban és értékesitésében gondolkodunk, érdemes végiggondolni, megtervez-
ni ennek folyamatat.

A termelést, feldolgozast a termelési terviink foglalja 6ssze. Ebben végig kell gondolnunk, hogy mi-
lyen és mennyi terméket kivanunk elGallitani, milyen szolgaltatast akarunk nyujtani, ehhez milyen
munkaerdre van sziikség. Le kell irnunk a termelés és feldolgozas folyamatat, meg kell hatarozni az
anyag- és eszkoz igényt, az drubeszerzés lehetségeit, a készletgazdalkodast.

Az értékesitési tervben a kinek, hol, hogyan, mikor, mennyit kérdésekre adjuk meg a valaszt. Ehhez
érdemes végiggondolni a helyi lehetGségeinket gazdasagon belil, illetve a telepillésen, megismerni
a koérnyezd heti piacokat, informalddni a kiilénb6z6 rendezvényekrél. Csak ezek ismeretében tudjuk
megtervezni, hogy hova tudunk eljutni, milyen engedélyekre lesz sziikséglink, ki tudja felvallalni a hely-
szini értékesitést, stb.

Ha azt akarjuk, hogy a fogyaszté szemében a helyi termék el6allitotdl, kistermelStdl vald vasarlds az
élelmiszerizletek vagy bevasarlokozpontok napi alternativajaként jelenjen meg, akkor a gazdasagnak
megfelel6 termékekrdl és valasztékrdl kell gondoskodnia

Fontos eldonteni, hogy specializdlédjunk egy vagy néhany termékre, vagy nyujtsunk széles valaszté-
kot. Mindegyiknek van elénye és hatranya is.

A specializalodas el6nyei, hogy kevésbé munkaigényes, kevesebb termékre jobban oda tudunk figyel-
ni, igy magasabb minGséget érhetilink el, és — mivel gyakran csak idénymunkarél van szé —, mellette
mas munkat is végezhetlink. Hatranya lehet, hogy csak akkor érhetiink el eredményt, ha minden te-
kintetben jobbak vagyunk a konkurenciandl, mert a vev6k inkdbb odamennek, ahol tobbféle terméket
is megtalalnak.

A széles valaszték el6nye, hogy tébb vevét vonzhat, novekedhet a vasarlas gyakorisaga, igy varhatdan
kisebb a siker kockazata. Hatrdnya viszont, hogy sokkal nagyobb a munkaterhelés, fennall az elapré-
z6das veszélye, sokféle tudast igényel és a valaszték utdlagos szlikitése a vevik elvesztésével jarhat.

7.1.3. Csomagolas

A kistermel6 sok terméket dmlesztve is szallithat, ez a legegyszerlbb. Gyakran azonban be kell azt
csomagolni higiéniai, esztétikai, védelmi, vagy szallithatdsagi okbél. A csomagolasnak biztositania kell
a termék védelmét, a praktikus szallitas és tdrolds lehetdségét, de természetesen a tdjékoztatast, és

4 http://journal.ke.hu/etm/index.php/etm/article/viewFile/9/9 (2014. 09. 30.) Berke Szilard: A tapldlkozasi el6nyok sze-
repe a fogyasztok élelmiszervalasztasaban. 2003, 6.

4 http://zalatermalvolgye.hu/sites/default/files/helyi_termek_tanulmany_zalatermalvolgye_0.pdf (2014. 09. 27.) Zala Ter-
malvolgye Egyesiilet Helyi termékek el&allitasa és értékesitése a Zala Termalvolgyében 2009. Dr. G. Fekete Eva, 2009, 11.

42 P, Pottebaum — A. Bullerdiek: Az GstermelGi értékesités kézikonyve alapjan. Licenckiadas, Budapest, 2000.
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a reklamot is. A kotelez6, jelolésre vonatkozo elGirasokat mar ismertettiik. A kornyezettudatos gazda
O0sztonodzheti a vasarloit arra, hogy hozzanak magukkal taroldedényeket, szallitéeszkdzoket ugy, hogy
példaul a zsdkot, mlanyaglddat visszaviltja.

7.1.4. Mindségbiztositas

A helyi termékek értékesitési lehetGségeit nagymértékben meghatarozzak specialis mivoltuk, illetve
az ebbdl adédé mindségi és mennyiségi jellemzsik.

igy példaul —ellentétben a tomegtermékekkel — ezeket a termékeket a kiilénlegességiik miatt keresik,
ezért nagyon fontos az dllandé mindség biztositdsa. A megfelel6 minGség eléréséhez egy kialakitott
és ellendrzott minGségbiztositdsi eljards vagy egy minGségbiztositasi rendszer alkalmazasa sziikséges.

7.2. Arak

Az ar a termék vagy szolgdltatds pénzben kifejezett értékét jelenti. AlapvetSen a kereslet és kindlat
egyensulya hatdrozza meg. Amikor megallapitjuk az drakat, két dolog biztos: magasabbnak kell lennie
a koltségeinknél, de nem lehet magasabb anndl, mint amennyit a fogyaszté hajlandé érte kifizetni. E két
szélsGség kdzott nagyon sok minden befolydsolhatja, hogy végiil hol allunk meg, leginkdbb a verseny-
tarsak darai, a koltségeink, a beruhdzasunk elvart megtériilési ideje, stb.

A fogyasztok megnyerése vagy megtartdsa érdekében alkalmazhatunk kiilénb6z6 arengedményeket
is. Példaul ha a vevé toérzsvasarlo, vagy elbre rendel, esetleg ha tobbet vasarol. Hirdethetlink akcidkat
is, példaul ha nagyon sok termett az altalunk kinalt termékbdl, esetleg az id6jaras miatt (pl. sok es6)
révidebb ideig eltarthato, vagy valamilyen okbdl kell a hely.

Sok fogyasztd azért nem vasarol helyi terméket, mert indokolatlanul draganak taldlja. Néha van eb-
ben igazsag, hiszen a helyben termelt aru nem utazik tébb szaz vagy ezer kilométert, nem rakddik ra
szallitasi koltség. Mivel kdzvetleniil a termel6tdl keril a fogyasztéhoz, a kiilonb6z6 kereskedelmi juta-
Iékok, polcpénz stb. sem terhelik, mégis néha dragdbb, mint a hasonld termék a bevasarldkézpont-
ban. Ez a fogyasztd szemében visszdsnak tlinhet.

Mindig tartsuk szem el6tt, hogy a legfelsé ar az, amit a fogyaszté hajlandé a termékért kifizetni!

Mit, mennyiért, hogyan, ine.
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7.3. Ertékesités®

A helyi termékek felvev6piacai — haztartasok, kozétkeztetés, vendéglatas, falusi turizmus.

Specialis alapanyaguknak koszénhet6en, valamint a feldolgozd technikdk miatt a helyi termékek
mennyiségi tulajdonsagai eltérnek a nagyipari termékektdl, mivel kisebb mennyiségben kertilnek el6-
allitdsra. Ennek megfelelden a kiszerelés is kisebb.

A helyi termék identitassal bir, igy alkalmas arra is, hogy a térséget népszerUsitse. Az adott région
kivili értékesités pedig gazdasagi bevételt is hoz a térségnek, ezért célszerl néhany termék eldallita-
sat olyan szintre fejleszteni, hogy abbdl jusson a térségen kivili piacra is. A termékek zéme esetében
azonban az értékesités is lokalis (50 km sugaru koron belil) szinten torténik.

A helyi termék értékesités azért is olyan népszer(i, mert az eladdsnak nagyon sok formaja, és kiilon-
b6z6 lehetGségei vannak, igy mindenki megtalalhatja azt, amely leginkabb megfelel a lehet&ségei-
nek. Torténhet az udvarrdl, mozgdboltos utcai drusitdssal, heti piacon, kiskereskedelmi boltoknak,
de a kozétkeztetést végz6 konyhdknak is Nem egyszerl azonban az elGallitott termék legmegfelel6bb
értékesitési formajat megtalalni.

7.3.1. Ertékesités kozvetleniil a gazdasagabal

Ez a helyi termékek vasarlasanak jelenleg leginkdbb elfogadott és legjellemzébb mddja, melynek az
aldbbi megvaldsulasi formai lehetnek:

e ,Szedd magad” akcid: ilyenkor a vasarlé elmegy a helyszinre és sajat kezlileg szedi le a gyimol-
csot. Ez szervezést és reklamozast is igényel. Tudatni kell a fogyasztoval a lehet&séget, és azt is,
hogyan jut el a helyszinre, ugyanakkor biztositani kell, hogy a termék olcsébb legyen, mint mas-
hol, a sajat szedés érje meg a faradsagot, a vasarld kozben ehessen a gyiimdlcsbél, ezdltal él-
ménnyel is gazdagodjon, valamint biztositani kell a szedéshez, elszallitdshoz sziikséges eszkdz6-
ket is. A térségben ez a mddszer a varosokhoz (Kaposvar, Nagyatad, Barcs, Kadarkut,) kozeli
telepiiléseken eredményes lehet.

7 z

e Termd&fold szélén torténd arusitas: itt a termeld szedi le az arut kézzel vagy géppel, de a fogyasz-
t6 kényelmesen beszerezheti, elviheti. Magasabb lehet az ar, a fogyasztd nem tori meg a fakat,
bokrokat. Kisebb mennyiségnél (malna, afonya stb.) jél alkalmazhato, els6sorban féutak mentén.

¢ Rendelésre akkor érdemes dolgozni, ha kicsi az &tmené forgalom, ezért kevesebb a vevd, ha a ki-
nalt mennyiség behatarolt, vagy a termék olyan, hogy meghatarozott id6ben keresik (pl. husvéti
sonka). Alkalmas a mddszer torzskézonség kialakitasara.

¢ Stand a gazda udvaran: ennél a médszernél nagyon oda kell figyelni a rendre, tisztasagra, eset-
leg a termék bemutatdsara. Vonzé lehet valamilyen élmény (kiegészit6 szolgdltatds) biztositasa-
ra is — példaul a gyerekek megnézhetik vagy megsimogathatjak az allatokat, rész vehetnek az
etetésben, stb. Idényjellegli termékek értékesitésére kivaldan alkalmas.

e Gazdasag boltjaban: fontos, hogy csak akkor éri meg boltot Gzemeltetni, ha bé vélasztékkal
rendelkeziink és egész évben nyitva tudjuk tartani. Erdemes tartani egy alapvalasztékot, melye-
kért a fogyasztdk rendszeresen eljonnek. llyen példaul a tojas, zoldség, ami késébb kiegészithetd
burgonyaval, gyiimolccsel, lekvarral, mézzel, aszalvannyal, savanyusagokkal, hdsaruval. A va-
laszték szélesitheté nem élelmiszer termékekkel is, mint példaul virdg, szarazvirag vagy kidolgo-
zott bér. Erdemes odafigyelni az arakra. Az egyedi, kiilénleges termékeket lehet dragabban adni,
ahol viszont kifejezetten az arra figyel a fogyasztd (pl husaru), azt egy kicsit olcsébban, mint
ahogy az lizletek kindljak. Araink ne ingadozzanak, legyenek kiszamithatéak.

4 Paul Pottebaum — Annette Bullerdiek: Az GstermelGi értékesités kézikonyve. Budapest, 2000. alapjan.
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Az (zlet kialakitdsanak koltsége attdl fugg, hogy milyen helyiség all rendelkezésre, illetve, hogyan
rendezzik be (pl. hiit6pultokra sziikség van-e). Természetesen itt a munkaerének is van koltsége.
Akkor érdemes belevagni, ha meg tudunk szerezni, vagy mar rendelkeziink annyi torzsvasarldval, akik-
kel gazdasdgosan mikodtethets a bolt. Nem szabad arrél sem megfeledkezni, hogy Ujabb jogi szaba-
lyozdsokat kell megismerniink, el8irasokat és szabdlyokat betartanunk. Erdemes el6re beszéIni a ha-
tésagokkal, pontosan tajékozdédni és utdna belekezdeni, igy sok utanajarastdl, csaléddstdl, kidobott
pénztdl kimélhetjik meg magunkat.

A telephelyen torténé értékesités minden termék esetében lehetséges, de a nagytémegii, friss aruk
(gyiimolcs, zoldség), valamint az egyedi kézmiives termékek esetén ez lehet a legoptimalisabb ér-
tékesitési forma. Fontos az Utbaigazitas, a cégtabla, a nyitva tartas feltlintetése és annak prospektu-
sokban, szérdlapokon valdé megjelenitése.

7.3.2. Mozgadbolt és mozgoarusitas*

Kulonbséget kell tenni a kettd kozott. A mozgdbolt 6njard vagy gépjarmiivel vontatott, az lizlet feltét-
eleinek megfelel6 arusitd hely, a mozgdarusitas pedig az, ha a kereskedd vagy megbizottja olyan esz-
koz segitségével viszi magaval az eladdsra kinalt arut, amely nem min&sil mozgdboltnak (pl. kosar,
tricikli, fagylaltos kocsi).

Elelmiszer, illetve vendéglatasban elSéllitott termék mozgdarusitdsdhoz, a mikodési engedélyen feliil,
az arusitas helye szerint illetékes ANTSZ intézetének szakhatdsagi hozzajaruldsa és az arusitas helye
szerint illetékes Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellenérzé Allomds szakvéleménye is sziikséges. Cél-
szer( a hatosagot személyesen felkeresni, tanacsot kérni és az elfogadott alaprajz szerint kialakitani
a mozgé jarmlvet. Az engedélyek jo el6re torténd beszerzése a mikddtetének is megéri. Rengeteg
id6t és pénzt spdrolhatunk ugyanis azzal, hogy nem ruhdazunk be foloslegesen olyan eszkézbe, amit
késébb lebontat vagy atalakittat az ellenérzést végzd hatdsag.

Ez a mddszer elsGsorban tojas, péksiitemény, tej-, sajt, hisaru értékesitésénél népszerl. Az arusito-
kocsik ma mar jo felszereltségliek és specidlisan az értékesitend6 termékhez igazithatdk — arusitopult,
polcok. Gondos koltségkalkulaciot (kocsi, Uzemeltetés, munkabér), és vevGelemzést igényel. Hatéko-
nyan tervezni kell az Utvonalat! Figyelni kell a piacnapokra, a konkurencidra, a jarm{ megjelenésére.

7.3.3. Piac

A jél m(kodd piacot egyik értékesitési forma sem mulja folil. Viszonylag alacsony koltséggel, a stan-
dokon jol bemutathaté aru tébb fogyasztdnak teszi lehetévé az értékesitést, mint a sajat gazdasaghol
torténd eladas. Napjainkban egyre tobb nagy- és kisvarosban, de kisebb telepiiléseken is |éteslilnek
termeldi piacok.

Az eladhaté mennyiség fligg a latogatdk szamatdl, és az idSjarastdl is. Erdemes latogatéként elmenni
oda, ahol drusitani szeretnénk és megfigyelni a standoknal vasarlokat, igy kalkuldlhatjuk a varhaté
forgalmunkat.

Vannak altaldnos (heti, varosi) piacok, illetve helyi termelGi piacok. A helyi termelGi piac olyan piac,
ahol a kistermel6 a piac fekvése szerinti megyében vagy a piac 40 km-es korzetében (vagy Budapes-
ten fekvd piac esetében az orszdag tertletén barhol) m(ikodé gazdasagabdl szarmazd mezégazdasagi-,
illetve élelmiszeripari termékét értékesiti.

A helyi termelGi piac célja, hogy a gazdak elGallitott termékeiket helyben értékesitsék. Rendszeresen
meghatarozott id6ben tartjak, és csak a régié vagy a kornyék termékeit (helyi termékeket) kinaljak.
Minden termék gazdajat meg tudjak nevezni. Személyes kapcsolatba keriilhet az eladé a vevével, aki
esetleg el is latogathat a gazdasagba. A fogyaszténak éiményt nyujt a vasarlas, ami a szabadban tor-

4 http://www.piacesprofit.hu/kkv_cegblog/mozgobolt-mennyi-ido-alatt-kaphatunk-mukodesi-engedelyt/ (2014. 10. 02.)
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ténik, a haziasszonyokkal recepteket, felhasznalasi mdédokat, fortélyokat oszthatunk meg. A tetszets-
sen kialakitott stand vonzd lehet. Az ilyen piac kbzds dontés alapjan jon létre, mindenkinek az érdeke,
hogy sikeres legyen. Siker csak akkor varhatd, ha mindenki megtesz mindent érte.

KistermelGi piacot |étrehozhat 6nkormdnyzat, vagy valamilyen civil szervezet is. A piac szervezésénél
fontos, hogy minden termékcsoportra legyen arus, hiszen a fogyaszténak csak akkor éri meg ide el-
jonni, ha mindent megkap, amire sziiksége van. Eredményt hozhat, ha a piacnapokra valamilyen akci-
ot vagy eseményt szerveznek —bemutatd, kdstoltatas, valamilyen el6adas stb. —jo, ha a vasarld tudja,
hogy az ilyen piacon mindig torténik valami. De a legjobb rekldm maga az aru, hiszen a fogyaszté
a szemével is vasarol, tehat a tetszet6s standok, a szép, egyedi csomagolas, a tiszta, rendezett kérnye-
zet, a kozvetlen, nyitott, baratsagos, kommunikativ eladé fokozza a vasarldsi kedvet.

6. tablazat: Somogy megye piacai*®

Név Tipus Megye Telepiilés
Napi élelmiszerpiac piac Somogy Balatonboglar
Allat- és kirakoddvasar vasar Somogy Balatonboglar
Elelmiszerpiac piac Somogy Balatonlelle
Gstermelsi piac termeldi piac Somogy Balatonmariafirdé
Vasarcsarnok, Helyi kirakoddvasar termel&i piac Somogy Barcs

Petorke Portéka termeldi piac Somogy Bardudvarnok
Piaccsarnok, vasar piac és vasarcsarnok Somogy Fonyod
Gstermelsi piac termeldi piac Somogy Kaposméré
Elelmiszerpiac és vasarcsarnok piac Somogy Kaposvar
Elelmiszerpiac piac Somogy Kaposvar
Allandé heti véasar vasar Somogy Kaposvar
Kaposvari Nagypiac piac és vasarcsarnok Somogy Kaposvar

Piac piac Somogy Karad
Orszagos kirakddo vasar vasar Somogy Karad
Elelmiszerpiac, vasar piac Somogy Marcali
Piaccsarnok piac és vasarcsarnok Somogy Marcali
Elelmiszerpiac és Kirakoddvasar piac Somogy Nagyatad
Piactér, vasarcsarnok piac és vasarcsarnok Somogy Nagyatad
Allat- és kirakoddvasar vasar Somogy Otvéskonyi
Elelmiszerpiac és Kirakoddvasar piac Somogy Sagvar

Havi vasar, kirakoddvasar vasar Somogy Sagvar
Siéfoki Vasarcsarnok vasarcsarnok Somogy Siéfok

Siofoki Bioudvar biopiac Somogy Siofok

Piac piac Somogy Tab

Allat- és kirakoddvasar vasar Somogy Tab

Piac piac Somogy Zamardi

4 www.elotisza.hu/uploads/dokumentumtar/piacokweboldalra0119-1.xIs alapjan — sajat szerkesztés.
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7.3.4. Ertékesités nagyfogyasztoknak

A helyi termékek eladhatdk kdzétkeztetést ellatd intézményeknek, korhazaknak, iskolaknak, vendég-
[até-ipari létesitményeknek. Ezek a lehet&ségek 8. fejezetben kerililnek bemutatdsra.

7.3.5. Helyi kereskedelmi egységekben valé megjelenés

Elvileg a térség barmely kiskereskedelmi boltja széba johet a helyi termékek értékesitésére, de a regi-
onalis Uzletldancok, bioboltok, egészséges élelmiszereket arusitd kereskeddk is partnerek lehetnek. Az
élelmiszerek — amennyiben rendelkeznek a bolti értékesitéshez szilkséges engedélyekkel és tanusit-
vanyokkal — nagyobb eséllyel tudnak bekeriilni, mert a kézmives termékek sajnos a tomegtermékek
araval nem tudnak versenyezni. igy azok helyettesits termékként nem johetnek széba, csak a specialis
helyi termékpolc beallitdsa marad lehet&ségként, am azt a helyi kiskeresked6k nem kedvelik, mert
attél félnek, foloslegesen koti le polckapacitasaikat.

A kiskereskedelmi boltokban a helyi termékek részaranyanak névelése a fogyasztokra és az értékesi-
t6kre egyardnt kiterjed6 szemléletformalé kampdanyokkal, valamint a szallitéi szerz6dések formulai-
nak a termelék és a bolt érdekeit is figyelembe vevd kidolgozasaval segithet.*®

Kialakithatunk terméksarkokat meglévé boltokban. Mivel 6nallé bolt l1étrehozasa jelentés tékét igé-
nyel és a varhato kis forgalom miatt kockazatos, ezért bevalt gyakorlat, hogy mar meglévé kereskedel-
mi egységekben teremtenek helyet a helyi termékeknek. Onéllé polcon, j6I megkiilonbodztethetd
arculattal kell elhelyezni az drukat. Létrehozhatunk terméksarkokat szallodakban, éttermekben, ven-
déglatohelyeken is. A kilénleges minGségl, egyedi, adott tajra jellemzd élelmiszerekkel, kézmf(ives
termékekkel, ajandékokkal a turistak vasarlasra 6sztondzheték.

7.3.6. K6zosségi eladohelyek

J6 Gtlet lehet az értékesitésre egy kozosen lizemeltetett termelGi bolt [étrehozdsa olyan kistermel6k-
nek, akik kevés termékre specializalédtak, de kozosen széles valasztékot tudnak biztositani. Egyre
tobb ilyen bolt nyilik a varosokban, hiszen igy a termel6k még kézelebb keriilnek a fogyasztéhoz. Elény
lehet, hogy tobb termel osztozik a beruhazas és lizemeltetés koltségein. Kozésen viselik a kockaza-
tokat, és persze elosztjadk a nyereséget is. Jobban beoszthaté a munka, vagy kozésen alkalmazhatnak
idegen munkaerdt. Fontos, hogy a partnerek bizzanak egymdsban, 6sszhang legyen kozottik. A régi
ismeretség elényt jelenthet.

Nagyon fontos, hogy jol valasszuk meg a partnereket, hogy pontosan nyilvantartdsra keriljenek a koltsé-
gek, és a megdllapoddsok szerz6désben rogzitésre keriiljenek. Fontos a jogi forma megvalasztdsa, érde-
mes szakért6 vagy jogdsz tandcsat kérni. Mivel kozos tulajdon lesz a bolt, szerz6désben kell minden kér-
dést- pénziigy, beszallitéi feladatok, hataridék, feladat megosztas, nyereségelosztas- el6re szabalyozni.

Szintén nagyon fontos a megfelel6 helyszin kivalasztdsa, amelynél szempont a j6 megkozelithet&ség,
a parkolasi lehet&ségek, esetleg orvosi rendel6k, élelmiszerboltok kézelsége.

Az drudsszetételnél fontos, hogy a gyakran vasarolt termékeket mindig megtaldlja a vasarlé. Mindig
fel kell tiintetni, hogy melyik termék kit6l szarmazik. Olyan terméket, melynek forgalmazdsat nem
tudjuk biztositani érdemes a ,minden csiitortokon friss csirke”, vagy ,,minden pénteken friss paraszt-
kenyér” hirdetéssel tudatositani. Egész héten, hosszu nyitvatartasi id6vel érdemes szamolni.

A kozos reklamtervezés azért fontos, mert a bolt csak akkor lesz fenntarthaté, ha gyorsan biztos torzs-
vevékort tud kiépiteni. A marketingkommunikacié eszkozeirdl és a rekldmrdl a 7.4. fejezetben lesz sz6.

46 http://zalatermalvolgye.hu/sites/default/files/helyi_termek_tanulmany_zalatermalvolgye_0.pdf (2014. 09. 26.) Zala
Termalvolgye Egyesiilet: Helyi termékek elGallitasa és értékesitése a Zala Termalvolgyében, 2009. Dr. G. Fekete Eva,
2009, 59.

Mit, mennyiért, hogyan, kinek?




2

K6zosen nem csak boltot, de piacon standot, mozgdboltot is lehet lizemeltetni. Az lizemeltetd lehet
akar szovetkezet vagy non-profit egyesilet. A 17. fejezetben bemutatunk néhany hazai és nemzetkozi
jo gyakorlatot a kistermelGi tevékenység kdzosségi megvaldsuldsara.

Ahhoz, hogy a termékek tavolabbi térségek helyitermék boltjaiba is eljuthassanak, érdemes lehet egy
olyan szervezetet létrehozni, vagy szervezethez csatlakozni, aki ezt meg tudja oldani. Példa lehet a Pan-
non Helyi Termék Klaszter. Errél b6vebben: http://www.pannonproduct.hu/. A 14. fejezetben megta-
lalhatdk tovabba azoknak a szervezeteknek az elérhet&ségei, akik segithetnek a termel6knek.

7.3.7. Kiallitasok, vasarok, fesztivalok

Szintén alkalmasak a turistdk megszoélitasara a kiilonb6z6 vasarok, fesztivalok, kiallitasok, és egyéb
rendezvények. A helyi termékek bevezetésének és megismertetésének hatékony formai. Ezek a ren-
dezvények szervez6dhetnek a helyi termékek népszerUsitésére, illetve drusitasdra, de esetenként ér-
demes kitelepilni mds célbdl szervezett rendezvényekre is.

Nem biztos, hogy a vasar alkalmdval sok arut lehet eladni, de nagy a reklamértéke, a termel6 és ter-
mék megmutathatja magat, azonnali kiprébalasi, 6sszehasonlitasi lehetdség adddik, lehet&ség van
a tapasztalatcserére, a fogyasztéi igények felmérésére és formaldsara, valamint személyes kapcsola-
tok kialakitasara is.

A térségben ilyen lehetGséget biztosithat példdul a Barcsi Nemzetkdzi Vasar, a Kaposvari Miénk Fesz-
tivdl, a Kaposvari Méz Fesztival, de akar a Balatonparti nydri fesztivalok, Bornapok, Szlireti Fesztiva-
lok, Gasztrondmiai rendezvények is.
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7.3.8. Internetes értékesités

Az internetes értékesités kevésbé terjedt el a térségben a helyi termék elGallitdk kérében, egyelSre
inkdbb csak tdjékoztatasra és figyelemfelkeltésre szolgal. Természetesen mar vannak példak e méd-
szerre is.

7.3.8.1. Webaruhaz

Altalaban kereshetd, képekkel illusztralt adatbazisbdl lehet kivalasztani a kivant terméket, amit
virtudlis kosarakba rakhatunk, ezzel on-line lebonyolitva a vdsarlast. Példdul a www.
magyartermekkereskedohaz.hu/.

7.3.8.2. Helyitermék-adatbazis

A webdruhaztdl eltéréen, egy masfajta irdnyt jelentenek az Un. adatbazisok. M{koédésik |ényege az,
hogy egy adatbdzisban 6sszegy(ijtik a helyi termelSket és termékeiket, de az internetes fellleten ke-
resztll nem torténik megrendelés és értékesités,*” példaul: www.termelotol.hu, http://szatyorbolt.hu.

7.3.9. Egyéb értékesitési lehetoségek

Ertékesithetiink hazhozszallitassal:*® A termeld létrehozza a logisztikai hatteret, aminek keretében
vagy kozvetleniil hazhoz szallitja a fogyasztoknak a megrendelt termékeket, vagy leteszi egy elosztasi
pontra, ahova a fogyasztdé elmegy az aruért. A megrendelés telefonon, faxon, levélben, interneten
vagy személyes kapcsolatok Utjan térténhet. Ez a rendszer nagyobb varosok vonzaskorzetében, jelen-
t6s felvevipiac mellett képes mikodni.

Allandé vasarlok rendszere:*® A termelSk és a fogyasztok értékesitési szovetséget hoznak létre,
amelyben a termel6 megbecsiili, hogy mikor és milyen termékeket tud szallitani, mig a vasarlék kote-
lezettséget vallalnak arra, hogy amennyire lehet, rendszeresen vasarolnak. A termel& az évszaknak
megfelel6en termelt ndvényi és allati termékekbdl allit 6ssze egy csomagot, amiért a vevs hetente,
a csomag kiszallitasakor fizet. Az el6fizetés és a csomag 6sszedllitdsanak elve valtozatos lehet. Ezen az
elven mikodik példaul a godollGi Nyitott Kert Alapitvany (NYKA, http://www.nyitottkert.hu/), vagy
a Szatyor Bevdsarld Kozosség. llyen kozosségekrdl itt olvashat bévebben: http://kornyezettudatoselet.
hu/minden-ami-bio/bevasarlo-kozossegek.

Dobozrendszerek és kdz6sség altal tamogatott gazdasagok:*® A sok orszagban meghonosodott do-
bozrendszerek leginkdbb egyes termel6k altal kinalt hazhozszallitasi szolgaltatasok. Lényegében
ilyenkor is kozvetlen értékesités valdsul meg, azonban ez mar tulmutat 6nmagan, tartds kapcsolato-
kat hoz |étre termelOk, elosztok és fogyasztdk kozott. Sok dobozrendszernél ugyanis elosztd-kozvetité
koti 6ssze a termeldket és a fogyasztdkat. A nagyobb valaszték és mennyiség érdekében tébb termelé
bevonasara van sziikség, vellk az elosztd (aki lehet az egyik termel§ is) kot szerz6dést, mig a fogyasz-
tok a rendelkezésre allé kapacitas erejéig csatlakozhatnak. A fogyasztok sok esetben részben-egész-
ben el6finanszirozzak szezondlis fogyasztasukat. Az ilyen rendszert hivjdk kézdsségileg tdmogatott
mezbgazdasdgnak. Ez a modell Japanbdl és az Egyesiilt Allamokbdl indult, s mara szamos orszagban
meghonosodott, elterjedt. Az el6re meghatarozott és befizetett 6sszegért cserébe el6re meghataro-
zott értékd, am aszezontdl és a terméstdl fliggd tartalmu élelmiszercsomagokat (dobozokat) kapnak.

47 http://www.videklogisztika.hu/vidlog19.pdf (2014. 10. 06.) 18. o.

4 http://www.pannonproduct.hu/userfiles/file/Adj%20Helyet%20a%20Helyinek%20Elemz%C5%91%20H%C3%A1
tt%C3%A9ranyag.pdf (2014. 10. 03.) 16. 0. Pannon Helyi Termék Nonprofit Kft.: ,Adj Helyet a Helyinek” Halézati mozga-
lom a helyi termék polcok életre hivasara. Elemzé hattéranyag, 2013.

4 http://www.pannonproduct.hu/userfiles/file/Adj%20Helyet%20a%20Helyinek%20Elemz%C5%91%20H%C3%
A1tt%C3%A9ranyag.pdf (2014. 10. 03.), 16. Pannon Helyi Termék Nonprofit Kft.: ,Adj Helyet a Helyinek” Hal6zati moz-
galom a helyi termék polcok életre hivasara. Elemz6 hattéranyag, 2013.

50 http://tudatosvasarlo.hu/attachment/file/99/Kozvetlenul.pdf (2014. 10. 20.)
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Mindez persze aldzatot, megértést, bizalmat és elkotelez6dést igényel a vasarlotdl, hisz sokszor nem
biztos, hogy teljes mértékben az lesz a dobozban, amit épp enni szeretnénk. Sokak szdmara ez még
vonz6 is lehet: ami jon, abbdl f6znek, nem kell el6re tervezni. A rendszerbe bevont, el6re szerz6dott
termeldk ilyen médon kevésbé vannak kiszolgdltatva a termés alakuldsanak, termékeiket hetente
tudjak piacra dobni, s nem kell félnilk attdl, hogy még aron alul sem tudjak azt eladni.

Részaranyos gazdalkodas:*! A termel6 és a vasarld legszorosabb elkotelezettségét, kapcsolatat igényli.
Atermeld az év elején becslést készit a termelésrdl, megbecsili a kdltségeket és a szilkséges jovedelmet,
azokat pedig a szerz8dott vasdarlok kozott aranyosan felosztjdk. A befizetett 6sszegért cserébe a fogyasz-
t6 rendszeresen megkapja a termés aranyos részét. igy a mezégazdasagi termelés kockazata megoszt-
hato. Ezt a gyakorlatot alkalmazzdk példaul a Nyitott Kert Alapitvanynal (www.nyitottkert.hu/).

Meleg- és hidegkonyhak ellatasa alapanyaggal: TermelGi beszallitas a kiemelkedd mindséget, egyedi
alapanyagokat igényl6 éttermek, szallodak, vendéglatéhelyek szamara.

Kiemelten fontos értékesitési helyszinek lehetnek még a falusi vendéglatdohelyek, tajhazak, flird6k és
egyéb turistdk altal Iatogatott helyszinek is.

A helyi termékek jél beilleszthetSk kilonb6z6 turisztikai programcsomagokba® is. Ez a termékek el-
adasat, a turistdk programlehetdségeinek novekedését, ezdltal tartdzkodasi idejik meghosszabbitd-
sat is szolgdlhatja. Flird6k kornyékén, GidilSterileteken fakultativ programokként ajanlhaté a gazda-
saglatogatds, kostoltatas, de akdr tanulmanyutként is szervezhetbk. A Iényeg, hogy lehetbleg egyedi,
kilénbo6z6 profilu gazdasagok, eltér6 kdstoltatandd termékek keriiljenek a programba. Amennyiben
tanulmdnyutra érkez6ket fogadunk, szakmailag felkésziilt, kommunikativ gazda kell, hogy varja a ven-
dégeket. Fontos, hogy a késtoltatott termékeket meg tudjak helyben vasarolni, és az ott toltott id6
személyes élményt nyujtson. Az egész szervezéshez sziilkséges egy, a vendégforgalmat és a szolgalta-
tokat egyarant koordinalé menedzsment miikodése.

Ertékesithetiink postai Gton csomagkiildéssel, ajandékkosarakat allithatunk ssze, parti-szolgalatot
vallalhatunk, 6sszedllithatunk termékeinkbdl kataldgust, szervezhetiink atvevépontokat, 6sszefogha-
tunk a vendéglatohelyekkel, ahova kitessziik a termékeinket.

7.3.10. Logisztika szerepe és sajatossagai a helyi termékek értékesitésében

A kistermel6k, csaladi gazdasagok, kisebb cégek szdmara szinte megoldhatatlan feladatot jelent, hogy
a termelés, feldolgozas mellett a piacra jutashoz sziikséges marketinget, szallitast és eladast is maguk
oldjak meg. A szbvetkezéshez, egylittmiikodéshez sziikséges bizalom nincsen meg. A jo szinvonald és
megfizethetd logisztika hidnya a helyi termékek piacra jutdsanak egyik legfébb akadalya. A kistermel&k
a hatalyos jogszabalyok szerint csak maguk szallithatnak be csak az eladasi pontra, ahonnan a végsé
fogyasztonak torténik az értékesités. Cégekre ez nem vonatkozik.

7.4. Marketingkommunikacié

A marketingkommunikacio a véllalkozéi marketingtevékenység szerves része. Fogalma szerint ,,A mar-
ketingkommunikacid olyan tervezett cselekvéssorozat, amely a vallalat marketingrendszerébe illesz-
kedik, célja a termék (szolgaltatds) marka vagy vallalat (intézmény) megismertetése, népszer(sitése,

5L http://www.pannonproduct.hu/userfiles/file/Adj%20Helyet%20a%20Helyinek%20Elemz%C5%91%20H%C3%
Altt%C3%A9ranyag.pdf, 16. (2014. 10. 03.) Pannon Helyi Termék Nonprofit Kft.: ,,Adj Helyet a Helyinek”. Hal6zati moz-
galom a helyi termék polcok életre hivasara. Elemz& hattéranyag, 2013.

52 http://zalatermalvolgye.hu/sites/default/files/helyi_termek_tanulmany_zalatermalvolgye_0.pdf (2014. 10. 03.) Zala
Termalvolgye Egyesiilet: Helyi termékek elGallitasa és értékesitése a Zala Termalvolgyében, 2009. Dr. G. Fekete Eva,
2009. november alapjan.

Helyi termék kézikonyv




a fogyasztd figyelmének felkeltése, vasarlasra 6sztonzése, illetve érdeklédésének megtartasa kom-
munikacio segitségével.”>3

A marketingkommunikacié klasszikus (P. Kotler altal rendszerezett) teriletei (rekldam, értékesités-osz-
tonzés, személyes eladas, public relations, roviden PR) helyett a mai korszerl marketingkommunika-
cié vonal feletti (ATL), vonal alatti (BTL) és egyre inkabb elterjed6 vonalak kozotti ativeld teriletekrél
beszél (TTL).

A vonal feletti (ATL — above the line) marketingkommunikdcids csoportba a kovetkezé eszk6zok sorol-
hatdk:

nyomtatott sajté
szabadtéri eszkdzok
radié

televizié

mozi

internet

A vonal alatti (BTL — below the line) marketingkommunikacids eszk6zok a kovetkezék:

direkt marketing
vasarldsosztonzés

vasarlashelyi reklam
eseménymarketing, rendezvények
vasarok, kiallitasok

szponzoralds

személyes eladas

Public Relations (PR)
nyomtatvanyok

3 Fazekas Ildik6 — Harsanyi David: Marketingkommunikdcid. Székratész Kilgazdasagi Akadémia, 2000.




Az elmult évtizedben egyre nagyobb hangsulyt kap, a mindkét terileten értelmezhet6 vonalon ative-
|6 kovetkez6 eszkoz (TTL — through the line):

¢ internet

Az érintett gazdasagi terlileteknek megfelelGen a kilonb6z6 marketingkommunikacids eszkdzok sulya
és szerepe eltéré.

Barmelyikreklameszkoz hasznalatakorfigyelembekellvenniareklamelméletterénismert,, MIKIHOHOME”
elvet, azaz Ml a reklam lizenete, Kl a reklam célcsoportja (azaz kinek szdl a reklam), HOL fog megjelen-
ni a reklam (melyik médiaban), HOGYAN tervezik a reklamkampanyt és MENNYI koltséget terveznek ra).

7.4.1. Az ATL eszk6zok szerepe a helyi termékek forgalomba hozataldban

7.4.1.1. Nyomtatott sajto

A helyi termékek jellegébdl adéddan a termékek célpiaca altalaban foldrajzilag behatdrolhatd, nem
tul nagy terilet (tdbbnyire 50 km-es koron beliili). A sajtétermékek megvalasztasanal torekedni kell,
az un. holtszérds minimalizalasara azaz, hogy a sajtoreklam kevés szdmu célpiacba nem tartozo olva-
sét érjen el.

Célszerl a nyomtatott sajtétermékek kozil a helyi vagy a megyei sajté igénybevétele. Az érintett teri-
leteken a napilapok kategoridjdban a Somogyi Hirlap tlinik a legcélszer(ibbnek. Ez a sajtétermék ismert
a megye vidéki és varosi lakossaga szamara egyarant. Somogy megyében az orszagos napilapokat is
beszamitva a Somogyi Hirlap rendelkezik a legnagyobb olvasottsaggal. A megye 15 évnél id6sebb lako-
sai kozlil tobb mint 40% olvassa (sonline.hu, 2012. 03. 09.). A lap alkalmas a rekldamozasra és hatékony
rekldmeszkoz lehet. A kozolt Gizenet aktualitasa elengedhetetlen kritérium. Megfontolandé a napilapo-
kon kiviil egyes életmdd magazinokban vagy kimondottan kézmlives termékekkel foglalkozé szakla-
pok, valamint a kistérségekben megjelend lakossagi hirdetéujsagok igénybevétele reklam céljabdl.

A sajtohirdetések tipusait, méretét a termék, a kdzlésre szant informacio tipusa és mennyisége, vala-
mint a rendelkezésre 4all6 koltségkeret hatdrozza meg. Lehet méret szerint egy oldalas (,,1/1”), félol-
dalas (,,1/2"), negyedoldalas (,1/4”) stb., lehet apréhirdetés, szalaghirdetés, monokli (cimsor feletti
kiemelés). A figyelemfelkeltés fokozhaté az egyedi bet(tipussal, eltérd betlimérettel, szinekkel, fotdk-
kal, illetve a sajtdmegjelenés gyakorisagaval.

7.4.1.2. Szabadtéri eszkozok

A szabadtéri eszk6zok kozé tartoznak a kis- és dridsplakatok, a jarmdreklamok, a festett fellletek, a vila-
gité berendezések, az utcabutorok és a légi reklamok. Legtobbjik helyhez kotott reklameszkoz. Ezek
kozos jellemzbje, hogy a mozgasban levé emberekre prébalnak hatni. Amennyiben a helyi termék és
szabadtéri rekldmeszkdz viszonylag kozel van egymdshoz, ott az eszkdz rendkiviil hatékony lehet.
A folyamatos kinalattal rendelkezd termék elGallito a koltségesebb eszkdzdket is valaszthatja (vildgitd
rekldamok, orids plakatok, festett felliletek), mig az id6szakos kindlattal rendelkezé termék elGallitok
szamara a megcélzott id6szakra vonatkozd alacsonyabb kéltségvetési eszkoz javasolt.

A szabadtéri eszk6zok hasznalatakor — és nem csak ott — célszer(i 6nallé arculati elemeket hasznalni.
Ezek a kovetkez6k lehetnek: sajat logd, szinvilag, betltipus, betliméret, szlogen. Megkonnyitik a vevé
tdjékozodasat, segitik az eligazodast, a terméket, a termékeket beazonositja és megkilonbozteti a ver-
senytarsak termékeitdl.

7.4.1.3. Radioreklam

Az egyéb, elsésorban az audiovizudlis rekldmeszkozok elterjedése miatt a radidreklam szerepe jelen-
t6sen visszaesett. Radidzdsi szokasaink megvaltozdsa (hattérradidzas) kbvetkeztében a radidreklamok
hatékonysaga tovabb romlott. A rekldm terén, a helyi rddidknal valamelyest jobb a helyzet, hiszen itt

Helyi termék kézikonyv




a helyi események, torténések, hirek mellett a helyi reklamokra is fogékonyabb a hallgatdsag. Nem
elhanyagolhato az sem, hogy a helyi radidkban tébbnyire a telepilésen ismert helyi misorvezetd je-
lenléte tovabb noveli a hatékonysagot. igy a helyi radidkban sugérzott reklamok hatékonyan segithe-
tik a helyi termékek ismertségét és eladhatdsagat. Az orszdgos kereskedelmi és kozszolgalati radidk
igénybevétele a helyi termel6k szamdra csak az eseményreklamoknal javasolt (pl.: nagyobb vasarok,
kézmdlves vasarok, gazdanapok, bornapok, gasztrondmiai rendezvények stb.).

A radioreklam tartalma ,,it8s”, kell, hogy legyen, hiszen a figyelemfelkeltés e nélkil szinte lehetetlen.
A radid altal sugdrzott informdacidk korlatozottak, alkalmatlan példaul az eszkdéz a telefonszamok,
e-mail cimek, cimek, nagy mennyiség(i egyéb adatok hatékony tovabbitasara. Noveli a hatékonysa-
got, ha a radidreklam felkonferaldja helyileg vagy orszagosan ismert személyiség. A befogaddi szitua-
cio, befogadasi kdrnyezet is befolyasolja a hatékonysagot. Néhany jél elhatarolhatd célcsoport szama-
ra (fiatalok, autdsok, nyaraldk stb.) célzott radiérekldamok is sikeresek lehetnek. A radidrekldamok
koltsége fligg azok hosszatdl (15, 20, 25, 30 masodperc vagy esetenként tobb), a valasztott médium
hatdsugaratol, hallgatdi szamatdl, a sugarzas idejétdl (napszakok), a médium reklampolitikajatol vala-
mint a sugdrzasok szamatadl, gyakorisdgatol.

A radidreklamokhoz hasonldan az auditiv reklameszk6zok kdzé tartozik a hangosbemondd. A hang-
szorokat altalaban gépjarmivekre szerelik és az autordl torténd értékesités esetén ezeken keresztiil
lehet tajékoztatni a potencialis vasarldkat. A hangszord kivalo lehetdséget teremt arra, hogy egy kiva-
lasztott allando zeneszam sugarzasaval tuddsitsa a termel6 az érkezését az adott teleplilésen, utca-
ban. Amennyiben az értékesités rendszeresen ilyen médon torténik, lehet6ség szerint a termeld toére-
kedjen arra, hogy a latogatdsai mindig ugyanabban az id6pontban térténjenek az adott telepilésen,
az adott utcdban és mindig ugyanazon az értékesitési ponton.

7.4.1.4. Televizio reklam

A televizid, mint rekldamhordozé a legcsabitébb a vallalkozdsok szamara, a presztizse elvitathatatlan.
Hidba bévil folyamatosan a marketingkommunikaciés eszkdzok tarhaza, a rekldmtorta legnagyobb
szelete ma is a televizidé. A televizidk kozll az orszagos kdzszolgalati és kereskedelmi televizidk né-
zettsége stabil, kiszamithatd, a reklamkozeg alapjan tervezhetd. A helyi termel6k szamara koéltséges,
nem biztos, hogy megtérilé lehet6ség a reklamfilmek (t6bbnyire max. 30 masodperces, Ugynevezett
rekldamspotok) gyartasa és sugdrzasa. Az orszagos televizidk hatdkore orszagos (s6t néha hatdron tuli
is). A helyi termel6 piaci érdekeltsége pedig jobbdra egy 50 km-es kérdn beldli (kivétel lehet egyes
termeldk interneten keresztili értékesitése).

A tematikus csatornakat [ényegesen kevesebben nézik, viszont a csatorndk ,,holtszérdsa” ebbdl a szem-
pontbdl minimalis (azaz csak azok nézik hosszasan, akiket az adott téma érdekel). A helyi csatornak,
amelyek tébbnyire helyi kabelrendszeren keresztiil sugaroznak, a helyi rddidhoz hasonléan jérészt
helyi eseményekrdl, torténésekrdl tuddsitanak és kiemelten helyi hireket adnak. Féképp a mar rend-
szeressé valod helyi TV-s képujsagok, valamint a helyi stab altal gyartott reklamfilmek segithetik a helyi
termel6k értékesitését.

A televizié rekldm szinergiahatdssal bir, azaz az 6sszhatasa erGsebb, mint az audio és vizualis hatdsa
egyittesen. J6l megfigyelhet, hogy a felidézési ardny a médiumok kozll a televizidnal az egyik leg-
er8sebb. A televizid rekldm sugdrzasi koltsége rendkivil nagy szérdst mutat. Fligg a médium nézett-
ségétdl, a sugdrzasi napszaktdl, a rekldmfilm hosszatdél. A televizid, mint rekldmeszkoz igénybevétele
el6tt mindenképpen meg kell vizsgalni, hogy aranyban dll-e a téle varhatd arbevétel ndvekedés a kolt-
ségekkel. Koltsége a radioreklamokéhoz hasonldan nagy eltéréseket mutat.

7.4.1.5. Mozi reklam

A mozi csak egyes esetekben alkalmas helyi termék rekldmozasara. A nagyobb, folyamatos arualappal
rendelkez8 termel6k szamara gazdasagos a mozi reklam elkészitése és sugarzasa, és kizardlag a ter-
melés helyétél max. 50 km sugaru korben levé varosokban.
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7.4.1.6. Internetreklam

Az internet a jelen és még inkdbb a jové rekldameszkdze a helyi termel6k szamara is. Az online rekldam
legf6bb elénye a folyamatos elérhetbség és a célpiac bbvitésének lehetdsége (web aruhaz, facebook
stb.). Jellegzetessége (talan hatranya) még a tartalom folyamatos frissitésének a kényszere.

a) Onallé honlap

A termeldSk egy része mar rendelkezik 6ndllé honlappal. A honlap mindig a fogyasztonak készil, igy azt
a fogyasztdk, mint célpiac szemszogébdl kell elkésziteni. A honlapon az alapinformacidk (cim, elérhe-
téség, térképrészlet, megkozelithetGség, termékek ara stb.) mellett a vasarlasi dontéseket befolyaso-
16 fényképeket is meg kell jelentetni. A honlapon biztositani kell a vevé és a termeld kozotti kétirdnyu
kommunikaciés kapcsolat lehet&ségét. A honlap minGsége erGteljesen befolyasolja az értékesitést.
A vallalkozasnak célszer(i 6nallé logot szerkeszteni, sajat szinvilagot, esetleg kotott, allandd betditi-
pust, betliméretet, sajat szlogen alkalmazni, és az egyéb marketingkommunikacids eszkozein is ezeket
haszndlni. Mindezeket a megklilonboztetés és a beazonosithatdsag érdekében. Megfontolandd a ter-
mék védjegy bevezetés is.

b) K6z6sségi honlap

Tobb, altaldban egy foldrajzi térség termeldit fogja Ossze, kozos design, kozos logd, gyakran kozos
védjegy alatt. A fogyasztd (vev6) szamara a megbizhatdsagot, a minGséget sugallja és a terméknél
a térségi kinalatot mutatja be. Az ilyen honlapok napi ldtogatdsszama altaldban magasabb, mint az
egyes termelGké. A kozosségi honlap egyszerre a piaci verseny szintere is. A termel6k szdmara a ma-
gasabb latogatasszam kompenzalhatja a versenytarsak jelenlétét a honlapon. A kézosségi honlap fo-
lyamatos megujulasra, innovacidra 6sztonzi a termeldt, hogy az ott szintén megmutatkozé verseny-
tarsaktol ne maradjon le.

c) E-mail

Az e-mail szolgdltatas keretében a termel6 célzott Gzeneteket tovabbithat az altala ismert, tobbnyire
a vevGitdl kapott e-mail cimlistara. Figyelni kell azonban arra, hogy a cimzett szdmara az Gzenet ne
keveredjen, az un. levélszeméttel (,spam”-mal). A cimlistat tartalmazé adatbazist folyamatosan bévi-
teni és aktualizalni kell, a valtozasok atvezetésével.

d) Webaruhaz

A honlapokra (elsésorban a kdzosségi honlapokra) alapozott, annak fejlettebb véltozata keretében
a vevl a honlapon sajat maga kivdlaszthatja a kivant arukat, a termel6k 0sszedllitjdk a csomagot, majd
eljuttatjak a vev6hoz, vagy egy a vev6hoz kozel levs, — lehetbség szerint allandd — helyszinen biztositjak
adott id6szakban az 4tvétel lehet&ségét. Errél a vevst email lizenetben téjékoztatjak. igy a fogyasztok
az altaluk megszokott, vagy megismerni kivant minGség( terméket kapjak az altaluk kivalasztott terme-
[6t6l. A helyi termékértékesités egyik lehetséges és kivant — a termel§ és a fogyasztok érdekeit is fi-
gyelembe vev6 — mddja a WEB aruhazakon keresztil torténd érékesités.

e) Banner, azaz szalaghirdetés

Egyre népszerlibb, megjelenését tekintve téglalap alaku keretes hirdetés az internetes honlapokon.
A hirdetés ,holtszérasanak” csdkkentése érdekében csak a témaba ill6 honlapokhoz javasolt kotni.
Megkilonboztetiink allandé bannert, mozgdébannert és interaktiv bannert.

Az internet adta marketingkommunikdcids eszkozok folyamatosan béviilnek, ezért az internetet ma
mar az ATL eszkozokon kivil gyakran a TTL eszkdzok kézé soroljak.
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7.4.2. A BTL eszk6z6k szerepe a helyi termékek forgalomba hozatalaban

7.4.2.1. Direkt marketing

A szamtalan direkt marketing eszkoz kozil az un. levélreklam (direkt mail) a leghasznalhatébb a helyi
termel6k szamdara a még mashol nem emlitett eszkdzok kdzott. A levélreklam klasszikus esete a pos-
tan kildott rekldamiizenet, amennyiben a megfelel§ adatbazis (cimlista) a termel6 rendelkezésére All.
Ezt az eszkozt a rovid szezond, nagy tomeg( termék (pl.: eper) értékesitésének felgyorsitasa érdeké-
ben érdemes bevetni. A reklamlevél formajanal célszer( arculati elemeket hasznalni (logd, szlogen,
szinvilag, betlitipus, betliméret). Tartalmaban térekedni kell az Gizenet révid, de egyértelm( megfo-
galmazdasdra, minden fontos informacié6 megadasa mellett. A hagyomanyos postai Uton terjesztett
levélrekldam ma mar munka- és koltségigényesnek szamit. A levélreklamhoz tartozik a fax, és ma mar
az e-mail és az SMS, valamint az MMS is.

7.4.2.2. Vasarlasosztonzés

A vasarlasosztonzés temérdek eszkozét hasznalhatjak a helyi termelSk. Ezek a kovetkez6k:

¢ ingyenes termékmintdk

e koéstolok

e kiallitasok, vasarok

e ajandékok

e nyeremények

* mennyiségi arengedmények
e akciok

e tOrzsvasarldi kedvezmények

Kilonboz6 eszkozok, ugyanazon cél — értékesités-6sztonzés, vasarlasdsztonzés — érdekében. Mind-
egyiknél megvaldsulhat a vevével vald kdzvetlen kapcsolatfelvétel, ami erdteljesen segiti a marka
(brand) épitését, a vallalkozéi image képzését. A helyi termék forgalmazdsdban a személyes kapcsola-
tok kiemelt fontossaguak.

7.4.2.3. Vasarlashelyi reklam

A helyi termék boltokban, vagy a nagyobb kereskedelmi egységekben levé helyi termék sarkokban
elhelyezhetd, vizudlis hatdst kelt6 rekldamtdbla, vagy display, vagy polci rekldmanyag. A terméknek
a versenytarsak termékei kozili kiemelése céljabdl is hasznos eszkoz.

7.4.2.4. Eseménymarketing

Ritkan alkalmazott eszkdz a helyi termel6k szdmdra a marketing célzatu esemény-szervezés. A helyi
termékek magasabb szint(i feldolgozottsagi fokan azonban a termék és a vallalkozas ismertségének
novelése céljdbdl hasznos eszkoz lehet.

7.4.2.5. Vasarok, kiallitasok

A vasar, kiallitas koncentralt piac, ahol nagy szamban megjelenik a kindlat és a kereslet. Kdzvetlen
kapcsolat alakul ki a termeld és a fogyasztd kozott. A vasar, kiallitds kdzvetiti a véleményeket, a terme-
I6vel és a termékkel szembeni elvardsokat, a szlikségletet. A vdsar, a kidllitds informal a versenytdarsak
pillanatnyi helyzetérdl, esetleg fejlesztési iranyairdl. A vasar és a kiallitas egyszerre piac és egyszerre
marketingkommunikacios eszkoz is. A helyi termék el&allitdk szamara elsGsorban a regionalis és helyi
kidllitasok, a mezdgazdasagi, élelmiszeripari szakvasarok, a tematikus rendezvények (pl.: bornapok,
gazdanapok, gasztrondmiai fesztivalok stb.) és a kézmlves vasarok jelenthetnek segitséget termékeik

fogyasztok altali megismeréséhez és az értékesitéséhez.

Mit, mennyiért, hogyan, kinek?




A helyi termel6k leggyakrabban a kdvetkez6 eszkdzoket alkalmazzak a kiallitdsokon, vdsarokon: egyé-
nileg berendezett stand, stand dekordcio, megallité tablak, szérdlapok, kdstoldk, drengedmények,
rekldmajandékok, vasari katalégusban valé megjelenés. A termeld a vasart felhasznalhatja piackuta-
tasi célra is (pl.: vevéi elégedettség vizsgalat, termékismertség vizsgdlat, kereslet-kinalat vizsgalat stb.),
illetve alkalmas a kidllitds, vasar, vev6i vagy kindlati, versenytarsi adatbazis dsszedllitdsara, aktua-
lizalasara, bGvitésére is.

7.4.2.6. Szponzoralas

A szponzoralds, esemény, rendezvény vagy szervezet tamogatasa ellenszolgaltatas (tébbnyire reklam
lehet8ség) fejében. A helyi termelSk szamara ez altaldban a helyi események, rendezvények, szerve-
zetek helyi termékekkel torténd tamogatasat jelenti, amiért a termel6 rekldmlehet6séghez jut. Ezen
felll erGsiti a termel6 tarsadalmi felel6sségvallaldsat is, és ezen keresztil a vallalkozdsa hirnevére is jo
hatdst gyakorol.

7.4.2.7. Személyes eladas

A személyes eladds az a marketingkommunikaciés eszkdz, amikor széban, kbzvetlen kommunikacidval
prébadlja az eladd a vevét rabeszélni a termék megvasarlasara. A személyes eladds elengedhetetlen
szerepl@je maga a termék. A mennyiben a termék és az eladd megjelenése és stilusa elnyeri a vevé
tetszését, vagy mar régebbi pozitiv tapasztalatai vannak a termékkel kapcsolatosan, ugy az értékesi-
tés nagy eséllyel létrejon. A személyes eladas a helyi termék elalliték szamara leggyakrabban a ko-
vetkez8 helyeken torténhet.

e eladé teriletén

e utcan

e autohdl

e heti rendszeres vasarokon, piacokon

e egyéb vasdrokon, kidllitdsokon
E tevékenység lényege a személyes meggyG6zés, ezért az eladd altal keltett benyomads nagymértékben
tdmogatja vagy akadalyozza az értékesitést. Az eladé legyen kulturalt megjelenésd, apolt, alkalomhoz
ill6 és tiszta Oltdzetl. Szdbeli kommunikacidja legyen 6sszhangban a non verbalis kommunikacidjaval.

Legyen empatikus, meggyG6z6, de ne legyen tolakodd. Legyen tisztaban azzal, hogy sikere a termékén
és az § vevGi megitélésen egyarant mulik.

7.4.2.8. Public Relations (PR)
A ,,Public Relations (kapcsolatszervezés) nem kozvetlenlil 6szténzi az értékesitést. Célja a vallalkozas
jo hirnevének kiépitése, erésitése.”
A PR célcsoportjai a kdvetkez6k:

e sajat munkatdrsak

* sajtd

¢ hatdsdgok

o illetékes 6nkormanyzatok

¢ bankok

¢ lakossag

e vevBk

o szallitok
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A PR, tervszerd(, tartds és tudatos tevékenység. A jo PR révén a vallalkozas hirneve javul, kialakul a val-
lalkozassal és a termékkel szemben a bizalmi t6ke, ami jé hatassal van az értékesitésre. A PR szlogenje:
,Tégy jot és beszélj rélal”

7.4.2.9. Nyomtatvanyok

A f6bb reklamnyomtatvanyok koziil leginkabb a szérdélapok, a prospektusok segitik a helyi termel6ket.
A szérdlap tébbnyire a pillanatnyi helyzethez két6dik (Uj termék bevezetése, értékesitési akciok stb.),
mig a prospektus az allandd termékeket mutatja be. A szérélap lehet kevésbé igényes, de igénytelen
nem. Egyértelm(ien és roviden fel kell tlintetni az lizenetet (pl.: akcid), meg kell adni a pontos cimet,
elérhetGséget, az lzenet kezdd és zard napjat, valamint minden fontos paramétert. Az lzenethez
kothetd fotd noveli a szérdlap hatékonysdgat. A szordlap lehet egyszind. Terjeszthet6 személyesen,
Ggynokon, postan keresztil vagy kihelyezhet6 nagy forgalmu helyekre.

Amennyiben rendelkezik a vallalkozé arculati elemekkel, Ugy a szérdlap formdja ennek megfeleld le-
gyen. A szorélap mérete max. A/4 legyen, célszer(, ha csak egy oldalas.

A prospektus igényes, az arculati elGirasoknak megfeleld legyen. Tartalmaban id6tallé informaciok és
tobb fotéd megjelenitésére alkalmas. A vallalkozénak a vevé szamara elengedhetetlen informdcidi le-
gyenek részei a prospektusnak. Mérete maximum A/4 legyen, de a tartalomnak alarendelten altala-
ban tébb lapos is lehet. Noveli a hatékonysagot, ha a prospektus szines.

Mit, mennyiért, hbgyan, kinek?
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8. Helyi termékek a kozétkeztetésben

A kozétkeztet6k olyan vendéglatd tevékenységet végzbk, amelyek meghatdrozott fogyasztdi csopor-
tot latnak el vendéglatdipari termékekkel, tobbnyire elzetes megrendelés alapjan a nap egy-egy
meghatarozott id6szakdaban, meghatdrozott idGtartamban. Ide sorolhatdk az oktatasi, gyermek-, szo-
cialis, egészségligyi- és bentlakasos intézmények, taborok, munkahelyek. A kozétkeztetSk, a vendég-
14to létesitmények egy specialis, jellemz&en érzékeny fogyasztoi csoportjat kiszolgald kategdria.>*

A kozétkeztetés fontos piacot jelent, de specidlis és szigoru szabalyok vonatkoznak ra.

Az 52/2010. (IV. 30.) FVM rendelet lehet6vé teszi, hogy a kistermel6 a termékeit a régidn belul (sajat
megye és Budapest) vagy a gazdasag helyétdl légvonalban szamitva 40 km tavolsagon belll mikods
kiskereskedelmi, vendéglato és kozétkeztetési létesitményeknek is értékesitheti.

A kozétkeztetés biztos és nagy piac, de érdemes végiggondolni, hogy rendelkezik-e a termelé elég
tarolokapacitdassal, képes-e allandé mindséget biztositani a szerz6dés idétartama alatt, és be tudja-e
tartani a szallitasi hatariddket.

Tudni kell, hogy ezek a vasarlék igyekeznek leszoritani az drakat, de ragaszkodnak minGségi elvarasaik-
hoz. A versenytarsak kozul az aru el6készitésével, tisztitdsdval, osztdlyozasaval tlinhetiink ki. A nagyfo-
gyasztok (pl. az iskolai és szocialis étkeztetés) dltaldban sokféle terméket igényelnek nagy mennyiségben
(pl. tej, tojas, lekvar, gylimolcs, kenyér, tészta, zoldség, gomba, hus). Itt azonban erds konkurenciat
jelent a nagykereskedelem, illetve az ipari beszalliték, f6ként a kistermelSi termékek sokszor maga-
sabb arai miatt.

A kozszolgdltatasban a helyi kézm(ves termékek is megjelenhetnek, mint ajandéktargyak. Az intéz-
mények nénapra, karacsonyra, vagy jutalomként, illetve az iskoldak, miivel&dési és sportintézmények
dijazasra is ajandékozhatnak ilyen targyakat.

54 http://www.kormanyhivatal.hu/hu/ugytipusok/erdo-es-mezogazdasaggal-noveny-es-talajvedelemmel-kapcsolatos-
ugyek/elelmiszerlanc-biztonsaghoz-es-allategeszsegugyh (2014. 10. 02.)
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9. Agroturizmus — falusi vendégasztal

Mit is jelent a falusi vendégasztal?

Falusi vendégasztal: falusias, tanyasias vagy vidéki kornyezetben a hazi élelmiszerekhez és gasztrond-
miai hagyomanyokhoz kapcsolédé tevékenységek bemutatasa, és az elkészitett élelmiszerek felkina-
lasa helyben fogyasztasra a gazdasdag helyén.

Gazdasag helye: az élelmiszer-termel§ allat tartdsaval és az élelmezés céljira termesztett névények
termesztésével 6sszefliggd gazdasagi udvar, illetve a termékelGallitas helye.

A falusi vendégasztal szolgdltatas keretein beliil a kistermel6 a gazdasdgdba latogatd turistakat hazi
élelmiszerekkel, csaladias és kozvetlen kérnyezetben ldthatja vendégil. Ezt az ételkészitési szolgal-
tatast a gazdasag helye szerinti telepllésen helyi rendezvény keretében is végezheti a kistermeld.
(52/2010 (IV. 30.) FVM rendelet szerint).

A falusi vendégasztal keretében elGallitott élelmiszerekrél adatlapot nem kell vezetni, de. természete-
sen ez a tevékenység is szigortan szabalyozott.

A kistermel6 az dltala megtermelt vagy elGallitott, és — kiegészit6 alapanyagként — vasarolt élelmiszer,
valamint mas kistermel6tdl vasarolt késztermék felhaszndlasaval falusi vendégasztalt Gizemeltethet.
A termelési, elGallitasi és értékesitési mennyiségek nem haladhatjak meg az engedélyezett mennyisé-
geket (1. tdbldzat).

A kistermel6 falusi vendégasztal keretében a hatdsagi allatorvosi igazolassal rendelkezd allomanyabdl
szarmazd sertés, 30 hdnaposnal nem idésebb szarvasmarha, tovabba 18 hénaposndl nem id6sebb birka
vagy kecske husabdl készitett ételeket is felszolgdlhat a sajat gazdasagaba elldtogatd vendégeknek.

A falusi vendégasztal keretében végzett allatvagdsra és az igy levagott allat hisabdl készitett ételekre
vonatkozo alapvet6 szabdlyok:

e A kistermel6nek a vagast és az ételkészitési programot az allatvagas el6tt 48 éraval irdsban be
kell jelentenie az illetékes jarasi hivatalnak. A kotelez6 (Trichinella) vizsgalat eredményeinek ren-
delkezésre allasaig a hust tartalmazo ételek csak biztonsagos h6kezeléssel elkészitve kindlhatdak
fel. A vagasbol szdrmazd, Trichinella vizsgalaton kedvez6 eredménnyel atesett sertéshus le is
fagyaszthaté.

e A megmaradt, azaz el nem fogyasztott ételeket a kistermel6 nem értékesitheti kés6bb, azokat
vagy maganfogyasztasra hasznalhatja fel, vagy megfelel6 mdédon meg kell semmisitenie.

o A kistermel6 falusi vendégasztal keretében évente legfeljebb 12 sajat sertést, 24 juhot, 24 kecs-
két és 2 szarvasmarhat vaghat le és dolgozhat fel.

Falusi vendégasztal keretében a helyszinen levaghatd a baromfi és a nydl mellett (az egyéb esetben
vagohidon levagandd) sertés, juh, kecske, szarvasmarha, strucc és emu is feldolgozhaté. Az emlitett
tevékenységek a gazdasag helye szerinti telepiilésen rendezvény keretében is végezhetdk (pl.: bollér-
fesztival). Csak helyben torténé fogyasztds lehetséges, elvitel nem johet széba.

Nagy konnyitést jelent, hogy a kistermel&i rendelet engedi a parlat/palinka értékesitését. A jovedéki
torvény is konnyitésekkel lehetévé tette a termel6i borkimérést, és a palinka értékesitését lzlet ko-
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telem nélkil. Ugyanakkor a termel&i borkimérés, és a pélinka értékesités konnyitések nem vonatkoz-
nak NAV hatdsdagi allasfoglalas alapjan a falusi vendégasztal szolgaltatas keretében kimért poharas
értékesitésre.>®

A Nemzeti Adé- és Vambhivatal tajékoztatasa szerint a palinka csak adézottan értékesithet6 abban az
esetben, ha a bérfézet6 vagy a maganf6z6 a kistermeli élelmiszertermelés, -el&allitas és -értékesités
feltételeirdl sz616 52/2010. (V. 30.) FVM rendelet 1. § (1) bekezdés szerinti kistermel6nek mindsiil, ha
megfizette a jovedéki adét, a parlatot palackozta és a palackot parlat zarjeggyel latta el. Ebben az
esetben, helyben fogyasztdsra, kdstoldsra, illetve elvitelre torténd, bontatlan palackos értékesitésre
is lehet6ség van.

Mi a helyzet a borral? A jovedéki szabdlyok rendelkezései szerint az adémentesen, addraktari enge-
dély nélkil el6allitott bor kizdrdlag az elGallitd személyes fogyasztasat szolgdlhatja, azt értékesiteni
nem lehet. Falusi turizmus keretében kistermel&i borértékesitésre nem biztosit lehet&séget a jogsza-
baly, tehat falusi vendégasztalon bor jelenleg nem szolgalhaté fel. Abban az esetben van erre lehe-
t6ség, ha a boraszatot is magaban foglald ingatlanra az értékesitést végz6 személy termel8i borkimé-
rés folytatdsdra jogosito egyszerisitett adoraktari engedéllyel rendelkezik. Ez az értékesitési forma
a jegyzl felé kozvetlen értékesitésként jelenthetd be, illetve a vamhatdsag felé is be kell jelenteni,
hogy az egyszer(sitett adéraktarban termelSi borkimérést kivan folytatni az engedélyes. TermelGi
borkimérés keretében a sz6l6bor helyben térténd kdstoldsdra vagy legfeljebb 10 literes edényzetbe,
elvitelre kimérve torténd értékesitésére van mad.>® Kistermel§ is kérhet és kaphat egyszer(sitett adé-
raktari engedélyt. A palinka, pérlat és bor és falusi turizmus keretében térténd értékesitésérél sz616
részletes NAV tdjékoztatd itt olvashatd: http://www.kisleptek.hu/ma_files/falusi_turizmus_bor%20
palinka_nav.pdf

A térség turizmusdanak jellemzGi

A helyi termékek értékesitésének egyik fontos szintere a turizmus. A turisztika kiemelt célterilete
a Barcsi Kistérséggel kapcsolatos fejlesztési programoknak és tanulmanyoknak. A kistérség a Drava
mentén helyezkedik el.

A Drava az orszag legtisztabb folydja, flordja és faunaja Europaban egyedildllé. A Dréva folyon séta-
hajok Gzemelnek, és tavasztdl Gszig kenuturak biztositjak a vizi turizmus kedvel6i szamara a vizi sport
lehetdségét. A Dravan és holtdgain a horgdszturizmus is jelentds. Termalvizek tekintetében a térség
rendkivil gazdag. Barcson gydgyviz, Csokonyavisontdn, Babdcsan és Szulokban termalviz taldlhato.
Nagyatddon termal és gydgyfirdd, valamint strandfiirdd is rendelkezésre all. A gydgyviz és a termal-
vizek folyamatos szallashelyfejlesztést indukalnak. A térség tipikus ruralis térség, a falvakban jelentds
a falusi turizmus, és tobb helyen fellelhet6 az 6koturizmus is.

Az 6koturizmus (mas néven szelid turizmus) a kérnyezetért felel6sséget vallald utazds és latogatas
a viszonylag zavartalan természeti terlileteken, azok természeti, valamint jelen és multbeli kulturalis
értékeinek élvezete és értékelése céljdbdl, ugy, hogy kiméli azokat a latogatas karos hatasainak mér-
séklésével, valamint a helyi népesség tarsadalmi, gazdasagi el6nyokhoz juttatdsaval.”>’

A Bels6-Somogy déli részén a Rinyamente vidéke Nagyatad kozelében a jobbnal jobb horgdsztavak,
halastavak, természetvédelmi tertletek, vadban gazdag erddk vilaga.>® A Rinyamente erddsiiltsége az

% http://www.pannonproduct.hu/userfiles/file/Adj%20Helyet%20a%20Helyinek%20Elemz%C5%91%20H%C3%A1tt%
C3%A9ranyag.pdf (2014. 09. 23.-10. 05.) Pannon Helyi Termék Nonprofit Kft. ,,Adj Helyet a Helyinek”. Hal6zati mozga-
lom a helyi termék polcok életre hivdsara. Elemz6 hattéranyag, 2013, 69.

% http://www.nav.gov.hu/data/cms338357/falusi_turizmus_inform_2014.08.01.pdf alapjan (2014. 10. 02) Pélinka, parlat
és bor falusi turizmus keretében torténd értékesitése.

57 http://www.georgikon.hu/tanszekek/agrargaz/Tananyagok/T%C3%B3th%20%C3%89va/%C3%96koturizmus%20
menedzsment/3eloadas.pdf (2014. 10. 22.) Az 6koturizmus fogalma, formai és feltételei. Téth Eva, 2011, 8. dia.

58 http://www.szallaskiado.hu/cimke/rinyamente/ (2014. 10. 30.)
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orszagos atlagot meghaladja, az egykori nagyatadi jarasé 34% feletti.*® igy a vadaszturizmusnak is ko-
moly hagyomanyai vannak. Az erd6bdl kitermelt fa hosszu idén keresztiil egyediili energiaforras volt
a lakasok flitéséhez, az ételek elkészitéséhez, a kézmlives munkakhoz. A Duna-Drava Nemzeti Park is
szamos lehet@séget biztosit a szelid turizmus kedvelSinek. Az elmult évtizedben erételjes fejlédést
mutat a kistérségben a lovas turizmus is.®°

A Zselicség turizmusa egyre ismertebb, hiszen a Zselici Tajvédelmi Korzetben horgdszat, barangolas,
lovaglds, kocsikazas, okoturdk, rendezvények, gyermekprogramok, vadaszat, vagy Csillagnézd tura
a Zselici Csillagoségbolt-parkban nyujtanak élményt. A falusi vendéglatas Szennaban, Patcan régi mult-
ra tekint vissza.

A falusi turizmus és az agroturizmus

A falusi és az agroturizmus 6nmagat emésztené fel, ha nem vigyazna legfébb értékére és vonzerejére,
a kérnyezet tisztasadgara, mind a természet védelme, mind az odalatogatd vendégek egészsége érde-
kében. igy kijelenthetjiik, hogy a falusi turizmus és a biogazdalkodas, a biotermék kinalat ideoldgiailag
is egységet alkot.

A falusi turizmus a falusi kdrnyezetben torténd szalldsadason tul (a vendégfogado sajat portajan ki-
alakitott szallashelyen fogadja vendégeit) kulturalis kinalatot (helyi hagyomdnyok, Gnnepek, ren-
dezvények, folkldr), gasztrondmiat (sajat ételeivel, hazi termelésli borral, palinkdval, szérppel kinalja
vendégeit), borturizmust (sajat pincéjében mutatja be a gazda borait); természetjarast (a természet-
védelmi teriiletek felkeresésével), gydgyturizmust (kozeli gydgyfirds, vagy specidlis helyi klima ki-
hasznalasaval), lovas turizmust (helyi lovasudvart bevonva a kindlatba), valamint gyermektaborozast
is jelenthet.

Mar profiljaban sz(kitett, specializalt kindlat jellemz6 az agroturizmusra. Ebben az esetben a vidéki
adottsagok kosarabdl, a mezbgazdasaghoz kotGddket alakitjak idegenforgalmi kindlattd. Az agro-
turizmus magdban foglalja az agrartérségekbe telepiil6, a mez6gazdasagi adottsagok és termékek
értékesitésére szervezd8dott turizmust. Az agroturizmus egy olyan konkrét terméktipust testesit meg
a vidéki turizmuson belil, ahol a vidéki kornyezetben folyé vendégfogadas kereteit m(ikodé agrar (kis)
Uzem adja, a vonzerdk jelent@s része is az agrarium tevékenységei és produktumai kozul kerdl ki,
ezeket a vendégek ellatasanal is felhasznaljak. A szalldsadas kapcsolddo kindlat a helyi, hazi agrarter-
mékek mellett, de nem ez a legfontosabb része az agroturizmus terméknek.

A kinalat szakositott, a kivalasztott vendégcsoportoknak megfeleléen specializalt. Mez&gazdasagi te-
vékenységhez kot6d6 sport- és hobbi-turizmust jelent, igy pl. lovas-, horgdsz-, vaddsz- és borturizmust.
Jelenti a mez6gazdasagi tevékenységbe vald bekapcsolddast; részvételt a sziretben, a gyliimolcs-
aszalasban, a mézpergetésben, ez lehet munka a biofarmon stb. Fontos attrakcidja a mez6gazdasagi
termékek helyben fogyasztasa és eladdsa (bor, sajt, z6ldség, gylimolcs, fustoltaruk stb.), valamint az
aktiv részvétel az agrartermékek feldolgozasaban. Az agroturizmus kiilon elénye, hogy tamogatja
a helyi termékek kozvetlen értékesitését, igy segitve a mezdgazdasag piacszerzését.®*

5 http://www.somogy.hu/?cid=3172&vendegvaro_sub=11

0 Barcsi Kistérség mikro- és kisvallalkozoi fejlesztési programja. Somogy Megyei Vallalkozdi Kézpont Kbzalapitvany, 2009,
20.(2014. 10. 14.)

81 http://www.pannoniantourism.hu/htmls/tananyagok1.html|?glD=183&ID=443 (2014. 10. 20.)
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10. Leggyakrabban eléallitott
helyi termékek”™

10.1. Kistermeloi tej és tejtermékek el6allitasa

A kistermel6 a megtermelt tejjel két dolgot tehet. Vagy fogyasztasi tejet 4llit el6, vagy feldolgozza
a tejet valamilyen tejtermékké, és azt forgalmazza. Barmelyiket is valasztja, a tevékenységet nagyon
szigoru torvényi, hatdsagi és higiéniai elSirasok szabalyozzak, igy azokat feltétlendl ismernie kell.

Az 52/2010. (IV. 30.) FVM rendelet szerint kistermel6ként naponta maximum 200 liter tej, illetve na-
ponta maximum 40 kg tejtermék allithato el§ és értékesithetd. Tej, illetve tejtermék abban az eset-
ben forgalmazhatd, ha az dllatallomany a kotelez6 mentesitési programokban részt vett, igazoltan
glimdGkor- és brucelldzis-mentes, és errél a hatdsagi allatorvos bizonyitvanyt allit ki. Ez egy évig hata-
lyos és a kistermelS kérésére meghosszabbithatd.

J6 minGségli tejet csak rendezett, higiénikus kornyezetben tartott, egészséges, apolt, megfelel§ meny-
nyiségl és minGségl takarmannyal etetett dllomanytdl varhatunk. A fejés soran a higiénia, a fejébe-
rendezések tisztasaga, a fejési mlveletek sorrendjének betartdsa elengedhetetlen! A tejkezelés —
gy(jtésre, szdllitdsra, taroldsra — vonatkozd szabalyainak betartdsaval, a jo gydrtasi és higiéniai
gyakorlat alapelveinek alkalmazasaval kifogastalan tejtermékek allithatdk el6.

Nyers tej, illetve nyers tej felhasznaldsaval késziilt, nem hékezelt tejtermékek értékesitése esetén az
értékesités helyén, jol lathatdo modon fel kell tlintetni a ,,nyers tej, forralas utan fogyaszthaté”, illetve
a ,nyers tejbdl készilt” jelolést. A kistermel6nek a tejfeldolgozasrdl nyilvantartast kell vezetnie.

Hazi korilmények kozott készithetd tejtermékek:
e Fogyasztoi tej

o [zesitett tejkészitmények: Cukorral édesitett, kiilonbozS adalékokkal készitett termékek, pl. kaka-
Os tej, tejeskavé, csokis tej. Ezek zsiros vagy sovany tejbél, cukor, kakadpor, csokoladé illetve
kavékivonat felhasznaldsaval késziilnek.

e Savanyu tejkészitmények: A savanyu tejkészitmények alapanyaga a paszt6rozott elegytej (tehén-
tej, kecsketej). Fajtai: joghurt, kefir, aludttej, savanyu tejfdl, vaj, friss turdféleségek, sajtok. Az
elGallitasukhoz felhaszndlt tejjel szemben tamasztott alapvets kovetelmény, hogy nem tartal-
mazhat antibiotikumokat és csiragatlé anyagokat. A termékek készitése a paszt6rozott tej al-
vasztasaval (mikrobakultira segitségével) kezdddik, megfelel6 hémérsékleten. A savanyitott
tejtermékek elGallitdsahoz tejalvasztd kultirakat hasznalnak, amelyek f6 6sszetevdi a tejsavbak-
tériumok. A savanyu tejkészitmények gyartasi miveletei a kdvetkezék: beoltds, savanyitas (al-
vasztas), h(ités, érlelés, specialis m(iveletek.%?

52 Véha Antal — Csanddi Jézsef — Gyimes Erng: Hazi élelmiszerfeldolgozas. Budapest, 2011 felhasznélasaval.

8 www.kanjiza.rs/dokumentumok/2013/ppt/savanyitott_tejtermekek.ppt (2014. 09. 20.) Dr. Kényves Tibor: A savanyi-
tott tejkészitmények elGallitasa.
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10.2. Hidegen sajtolt olajok gyartasa

Az étolajakat kiilonb6z6 magokbdl (Magyarorszagon ma is a legnépszeribb a napraforgdolaj), diofé-
IékbéI (pl. did, mandula), magcsirakbdl (pl. kukoricaolaj) hideg sajtoldssal vagy magas h6fokon finomi-
tds, tisztitas utjan nyerik.* Az alapanyagokbdl tisztitds és bizonyos magvak esetén hajalas és apritds
utan, mechanikus Uton sajtolassal allitjdk el az olajat, hékezelés nélkil. A hidegen sajtolt olaj kizaré-
lag vizes mosassal, Ulepitéssel, szliréssel és centrifugdldssal tisztithato.

Olajat készithetlink példaul:

Napraforgdbdl: a legnagyobb mennyiségben készitett és felhasznalt olajféle, mely étolajként és
saldtaolajként is felhasznalhatd; ma mar tébbféle izesitéssel is taldlkozhatunk (pl medvehagyma,
fokhagyma, citrom, chili stb.).

Repcébdl: a belble késziilt olaj étolajként, a feldolgozas soran keletkez6 mellékterméke takar-
manyként is hasznalhato; a repceolaj jelentds része nagytizemi feldolgozas utan biodizelként
kerul felhaszndldsra.

T6kmagbdl: els6sorban gydgyszeripari alapanyag, nagyon jé érzékszervi jellemz6kkel rendelke-
zik, és salataolajként hasznaljak.

Lenmagbdl: élelmiszerként salatdkhoz hasznaljdk, de mint szdrado olaj — a telitetlen zsirsavak
magas aranya miatt — a festészetben illetve a fakezelésben is hasznalhaté.

Diébdl: rendkivil jellegzetes iz(i, nagyon kedvelt, bar draga, elsésorban saldtakhoz hasznalt olaj.
Manduldbdl: élelmiszerként salatdakhoz haszndljuk, de a kozmetikai felhasznalasa is jelentds.
Sz616magbdl: rendkiviil egészséges, konnyen emészthets, semleges ize miatt salatakhoz kivalo.

Mdkbdl: magas vitamin és dsvanyi anyag tartalmu, elsGsorban salataolaj, magas foszfortartalma
a kdlcium hatékony beépiilését biztositja.

8 www.mindmegette.hu/oliva-repce-szoja-tokmag-es-mindenfele-mas-olaj. (2014. 09. 20.)
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10.3. Szaraztészta eloallitasa

Szaraztésztanak nevezziik a lisztb6l, vizbdl, tojas felhasznalasaval vagy a nélkil, lazitas nélkil készitett,
alacsony viztartalmu termékeket.

Fébb tulajdonsdgai: szaraz, hlivos kbzegben hosszu ideig eltarthatd, magas szénhidrattartalmu ener-
giaforras, kilonbo6z6 6sszetétele és megjelenési formdja miatt sokféleképpen felhasznalhatd — lehet
levesbetét, koret, vagy egyéb anyagokkal kiegészitve f6étel vagy salata is. Aranylag olcsd, jol tarolha-
t6, az elBallitdsdhoz sziikséges nyersanyagok hazai forrasa biztositott, gydrtasa egyszerd, kézi és kis-
lizemi vagy hazi gépi elGallitasa is lehetséges.

A szdraztésztakat sokféleképpen csoportosithatjuk:

e Tojastartalom szerint lehet tojasos (annyi tojasos, ahany darab 50 grammos tojas — vagy ennek
megfelel6 mennyiségl tojaskészitmény — van 1 kg lisztben). Minél tobb a tojas, annal sargdbb,
tobb benne a fehérje, de tébb koleszterint tartalmaz; ha csak tojasfehérjével készil, akkor ko-
leszterinmentes. Lehet tojas nélkdli: koleszterinmentes, adalékanyagtdl sarga szind.

o Alak szerint lehet szalastészta (pl. cs6tészta, spagetti, cérnametélt) vagy apro tészta: (pl. csusza,
bet(itészta, szarvacska, kagylotészta, tarhonya).

o Osszetétel szerint késziilhet buzalisztbél, durumlisztbél (sargabb, tdbb fehérjét tartalmaz, rugal-
masabb, jobbak a f6zési tulajdonsagai), kukorica adalékkal dusitott (tetszet8s sarga, kukoricaliszt
hozzdaddsdval is készlilhet), szdjalisztbdl (magas fehérjetartalmu), rizsliszttel készilt (ivegtész-
ta, fehér, attetsz@), izesitett (szines, pl. spendtos — zold).

o Tdpldlkozdsi érték szerint lehet csokkentett energiatartalmu (pl. buzakorpas), diabetikus (pl. szo6-
jaliszt tartalmu), gluténmentes (pl. rizsliszttel, kukoricaliszttel készilt), koleszterinmentes (pl.
tojas nélkuli és tojasfehérjével) készilt tészta.

e Felhaszndlds szerint lehet levesbetét (pl. cérnametélt, eperlevél) vagy koret (pl. cs6tészta, orso,
spagetti)

e formdzdsi mod szerint beszélhetlink vagott, kiszurt, préselt, csavart, fészkes vagy motringolt
tésztakrol.

Készitésiikhoz felhasznalhato alapanyagok a gabonadrlemények, liszt (TL50, durumliszt), viz, so, to-
jas, szinez6- és izesitd anyagok (pl. spendt, paradicsom, hagyma, fokhagyma), tapértéket novel§ anya-
gok (pl. szdja fehérje), eltarthatésagot, érzékszervi tulajdonsagokat néveld anyagok.

Gyartas lépései: tésztakészités, tomorités (gyuras), sajtolas, formazas, szaritas, csomagolas. Ehhez a mun-
kafolyamatokhoz ma mar beszerezhet6k konyhai keveré és dagasztégépek, nyujtdgépek, csigas pré-
sek, tésztanyujto és -vagdgépek, sajtoldgépek és szaritoberendezések.

Csomagolas: kartondobozba vagy atlatszé mlianyagzacskdba torténhet.

MindGségi kévetelmények: A jo tészta sdrga vagy fehér szind, egyenletes drnyalatu a tésztara jellemzé
iz( és szagu (idegen izt6l és szagtdl mentes), szabdlyos, a formara jellemz6 alaku és sima felliletd. F6-
zés kozben rugalmas és sima marad, alakjat megtartja, nem ragad 6ssze, és térfogata legaldbb a dup-
ldjara duzzad. Tormelék tartalma legyen kevés (5%-15%), nedvesség tartalma megfelel§ (13%).5°

10.4. Aszalas, szaritas

Szaritas sordn fliszereket, zoldséget és gylimdlcsot, természetes kdrnyezetben, levegén, hével meg-
szaritanak. Elelmiszerek tartdsitasanak ez a legrégibb, legenergiatakarékosabb és legkiméletesebb

8 Véha Antal — Csanadi Jézsef — Gyimes Erng: Hazi élelmiszer-feldolgozas. Budapest, 2011. alapjan.
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modszere. Aszalas soran fliszereket, zoldséget és gyimolcsot valamilyen technikai berendezés igény-
bevételével szaritunk.

A gylimolcsok és a zoldségek egyszer, kiméletes, természetes és legolcsdbb tartésitdsi mddja a sza-
ritds és aszalas, melyhez nem kell cukor vagy kémiai tartésitészer. Az aszalvany vitaminokban, asvanyi
sokban gazdag, taplald és egészséges. Aszalaskor a gyimolcs elveszti viztartalmanak akar felét, ha-
romnegyedét is, értékes tdpanyagai, vitaminjai azonban megmaradnak. Aszalt gyiimolcshoz hasonlé-
an zoldségfélékbdl is késziilhet szdritott finomsag, példaul hagymabdl, gombabdl, sargarépabdl, pet-
rezselyembdl.®®

Az aszalas, szaritas folyamata:
1. A nyersanyag kivalasztdsa

Aszaldsra, szaritasra alkalmas gyiimélcsfajtak az alma, korte, Gszibarack, kajszibarack, szilva, cseresz-
nye, meggy. Bogyos gylimolcsoket, figét is lehet, de az nagyobb odafigyelést igényel. A zoldségfajtak
kozll a sargarépa, petrezselyem, pasztindk gyokér, voros- és poréhagyma, zellergumo, séska és a spe-
not aszalhatd jol. Aszalhatd, szarithatd fliszernévények példdul a petrezselyem, kapor, lestyan,
majoranna, citromfd. Csak kivadléd min6ségu, ép, egészséges, hibatlan, teljesen érett, szabalyos alaku,
a terményre jellemzé szinl alapanyag aszalhaté.

2. Tisztitas, mosas

A mosas mindig ivéviz min&ségli vizzel torténjen két fazisban — mosas-dztatds és oblités. Ez torténhet
kézzel, vagy hasznalhato ventillacids szalagos mosd, flotdcids moso, kefés mosogép.

3. Vdlogatas, el6készités

A vélogatas a romlott, hibds termények, idegen anyagok eltavolitasa. A termények osztalyozdasa tor-
ténhet méret, érettség, szin szerint. Ezt kézzel vagy valogatdszalagon végezhetjik, ami lehet gumihe-
vederes vagy gorgds. Héjtalanitasra dérzshamozot vagy g6zhamozot hasznalhatunk. A szarakat kéz-
zel vagy szartalanitdval tavolithatjuk el. A magtalanitas is elvégezhetd kézzel vagy magozogépek
segitségével. Vannak olyan gyiimolcsok, melyeket felezni is kell, példdul az szibarack. llyenkor célsze-
ri kombinalt gépeket haszndlni, ezek egyszerre elvégzik a magozds és felezés miveletét. Kénezéssel,
citromsavas kezeléssel a tarolds és aszalds sordn, kiilonb6z6 kiilsé hatdsokra a gyliimolcsdkon beko-
vetkez6 barnulast vagy sargulast akadalyozhatjuk meg. Ez fokozott odafigyelést és ellendrzést igényel.

4, Aszalas

Az aszalds legGsibb formaja a napon torténd szaritas. A gondosan el6készitett aszalnivalét arnyékos,
jol szell6z6 helyen (a kertben) egy rétegben selyempapirra teritjik egy asztalon, és tiill anyaggal leta-
karva —hogy megvédjik a legyektdl, darazsaktdl — szdradni hagyjuk. Hatranya, hogy az aszalédas fo-
lyamata hosszabb ideig tart, h6mérséklettdl fligg, elég kiszamithatatlan, hiszen csak veréfényes, kife-
jezetten meleg napokon zajlik megfelelen a folyamat. A gylimolcsoket aszalédas kozben érdemes
forgatni, és ha megoldhatd, éjszakdra szaraz, fedett helyre vinni, hogy a rovarok és a ragcsaldk ne

tehessenek kart benne.

Nagy hagyomanyai vannak a padlason (és tornacon) torténé aszaldsnak is. A mai cserép- és palafedés(
éplletek ugyancsak kivald lehetGséget teremtenek e célra, hiszen a beépitetlen padlastereken mind
az alacsony pdratartalom, mind az ingyen befogott h6 adott. Arra kell csak odafigyelni, hogy a helyi-
ség megfelel§ szell6zése biztositott legyen, hogy elkeriljik a penészesedést.

Hagyomanyos fatiizeléses aszalékban (aszalékemence, kemencés aszalohazak) a t(iz altal felmelegi-
tett levegl végzi el az aszaldst. Hatranya, hogy nehéz beallitani a h6mérsékletet, tovabba, hogy az
égéskor keletkezd korom és katrany is tonkreteheti az aszalvany mindségét. Ezekben az épitmények-
ben a gylimolcs méretétdl fliggben 1 naptdl 1 hétig terjedd idGszak alatt megy végbe a folyamat.

% http://videkielet.hu/blog/videki-haz-es-kert/aszalasi-laz (2014. 09. 24.) Simon: Aszalasi laz, 2012.
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Az elektromos aszaldgép el6nyei kozé tartozik a praktikus hasznalat; nem kell az idGjarasi viszontag-
sagokhoz alkalmazkodni, vagyis megvarni, hogy slisson a Nap; kénnyen beadllithaté az optimalis hé-
mérséklet; és jobb a leveg@ellatas is a forgd talcaknak kdszonhetSen. Osszességében tehat nagyon jé
minGségl aszalvany készithetd egy ilyen berendezéssel. Hatrdnya, hogy elektromos drammal m(iko-
dik, vagyis nem igazan kérnyezetbarat megoldas, emellett pénzbe is keril, ami nagymértékben meg-
dragitja az aszaldsi eljarast.

G4az-, illetve villanytlizhely segitségével is lehet aszalvanyt késziteni. Mivel hosszabb id6t, fél-, egy
napot is igénybe vesz az ily médon térténd tartdsitds, ez nem koltséghatékony megoldas.

Napkollektoros aszalé berendezésnél a leveg6t a Nap energidja melegiti fel, és ezt hasznositjuk az
aszalashoz-szaritashoz. Bar a kollektor beszerzése nem olcsé (f6leg, ha vasaroljuk), a napfény haszno-
sitdsa mindenképpen elényos, mert ingyen all rendelkezéslinkre, rdaddsul kornyezetbarat is. Gyakran
és nagy mennyiségben aszaldknak mindenképpen érdemes beszerezni egy ilyen szerkezetet, vagy
sajat épitésen gondolkodni.

5. Befejez6 miiveletek

Aszalds utan igény szerint sziikséges lehet az aszalvanyt apritani, granulalni, 6rdlni, esetleg valamilyen
keveréket késziteni.

Az aszalvanyok tarolasa mindig szdraz, hlvos helyen, napfénytél védve torténjen. Csomagolasuk
zacskéba vagy dobozba is torténhet.

10.5. Savanyitas”

A savanyitas is egyike a legrégebbi tartdsitdipari eljarasoknak. Természetes vagy tejsavas erjesztés-
sel allithatunk el6 kaposztat, vagy savanyitott tejtermékeket. Mesterséges savanyitas pedig ecet,
borkésav hozzdaddsaval torténik. A kémiai savanyitds az ipari ecetgyartdssal indult meg, nagyon sok
kiilonb6z6 flszerezett ecettel illetve gylimolcsecettel taldlkozhatunk. A savanyitas legfontosabb alap-
anyagai a zoldségek, de a szilva, a dinnye és az alma is alkalmas ra.

Harom tipusu savanyusdgot kilonboztetiink meg.
1. Hokezeléssel tartésitott savanyusagok

A hGkezelés célja, hogy a mikrobdkat illetve a baktériumokat hatastalanitsuk paszt6rozéssel vagy ste-
rilezéssel. igy késziil példaul a csemegeuborka vagy a kaposztaval toltott paprika. A megmosott
uborkakat kiforrazott Givegekbe rakjuk, amelynek aljara kiilonbo6z6 fliszereket helyezlink: babérlevél,
komény, koriander, mustarmag, feketebors, kapor. Ezutan raontjik a felontélevet, ami vizbdl (1 1),
20%-0s ecetbdl (1-1,5 dl), s6bdl (3-4 tedskanal), cukorbdl (izlés szerint 5-7 evékanal) all. Az ecet kivé-
telével a levet felforraljuk, ha kih(lt hozzdadjuk az ecetet is, esetleg pici borkGsavat is. Ezutan erésen
racsavarjuk a tet6t. Az livegeket fazékba allitjuk, majd felontjik vizzel. Felforraljuk, a forrds utdn kis
l[dngon kb 20-30 percig tartjuk. A fazékban hagyjuk kihdini.

2. Kémiai savanyitassal tartdsitott savanyusagok

Ez tartdsitoszerekkel torténik, melyek feladata, hogy megvédjék a termékeket a mikroorganizmusok
okozta romlasi folyamatoktdl. Ezeket az anyagokat E-szammal jel6ljik. llyenek példaul a kén-dioxid
E220, Natrium-szulfit E221, Natrium-hidrogén-szulfit E222, Kalcium-szulfit E225. Ezeket a termék cso-
magoldasan fel kell tiintetni. igy késziil példaul az ecetes uborka, ecetes paprika, ecetes paradicsom,
ecetes dinnye. A munkafolyamatok: valogatds, mosas, Uivegbe toltés, felonté 1é készités, tvegbesz(-
rés, zards és hités. A felontd 1é — a tartdsitandoé zoldségtdl fliggben — viz, ecet, s6, néhdny esetben
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cukor és fliszerek (koriander, mustarmag, feketebors, kapor, torma, babérlevél) 6sszef6zésével készul.
Az ardnyokat sokan csalddi titokként 6rzik.

7

3. Tejsavas erjesztéssel elGallitott savanyusagok

Ebben az esetben a tejsavbaktériumokat szaporitjuk el. Ennek kovetkeztében mikroba gatlé anyagok
keletkeznek. Az éleszté gombak is kifejtenek mikrobagdtlé hatdst ugy, hogy etil-alkoholt termelnek.
A tejsav baktériumok elszaporodasat anaerob kornyezet®® biztositasaval segitjik el8. Ezzel a modszer-
rel készil a savanyu kaposzta is. A munkafolyamatok: tisztitds, szeletelés (gyalulds), betdltés, sézas,
fliszerezés (bors, kdmény, babérlevél, nydron kapor), taposas, lefedés, lenyomas. Ez utdbbi egyik cél-
ja, hogy megakaddlyozza a kdposzta kinyomoddasat a képz6d6 gazok altal, a masik, hogy a Ié a teljes
erjedés ideje alatt ellepje a kaposztat. Az erjedés ideje a hémérséklettdl fiiggben 5-100 nap kozott
valtozik. Az erjedésnek 3 szakasza van. Idedlis, 0-20 2C kozott egy hétig tart kb. az elGerjedés, 2-3 hét
alatt zajlik le a fGerjedés, az utderjedés ideje pedig 1-2 hét.

J6 minGségli savanyusagot csak jo minGségd, érett, hibatlan, a terményre jellemzd szinl alapanyag-
bdl allithatunk el6. Az el6allitas soran fokozottan lgyelni kell a tisztasdgra. A zoldségeket minden
esetben alaposan meg kell mosni, majd lecsopogtetni. Az alkalmazott eszkozoket, gépeket, berende-
zéseket mosas utan forrazzuk ki, ezzel fertStlenitjik Gket. A kész savanylsagokat 0-10 °C kozott cél-
szer( tarolni.

Kistermel&ként hetente 150 kg, évente maximum 5200 kg savanyusdg értékesithetd!

10.6. Mézkészités

Az ember egyik leg6sibb taplaléka a méz. A Magyar Elelmiszerkdnyv a 110/2001/EK iranyelvek alapjan
is osztdlyozza a mézeket és meghatdrozza az alapvet6 elvarasokat. A Magyarorszagon termelt akac-,
selyemkoré- és [épesméz Hungarikumnak szamit. Ismert a repce-, hars-, zsalya-, levendula-, napraforgé-,
szelidgesztenye- és a vegyes virdagméz. Olyan kiilonlegességekkel is taldlkozhatunk, mint a mézontoéfu-,
aranyvessz6-, eziistfa-, I6here- vagy a pusztai kutyatejméz.

A novények viragaibdl 6sszegy(jtott nektdr még nagyobb részben vizet tartalmaz. A méz készitésének
egyik legfontosabb részét az képezi, hogy a kaptarban taldlhatd bels6 munkasméhek az id&sebb tar-
saik altal 6sszegylijtott nektdrbdl elpdrologtatjdk a felesleges vizet. A hig nektart felszivjadk a méz-
gyomrukba, elszallitjdk egy masik sejthez, melyben szétteritik. A levegbvel nagy feliileten érintkezd
nektdr viztartalma a meleg kaptarban folyamatosan csdkken. A nektdr és az érlel6d6 méz felszivasa
és mozgatasa soran a méhek garatmirigyébdl olyan enzimek kertlnek bele, amelyek az 6sszetett cuk-
rokat egyszer( cukrokkd bontjak le. A nektdr a bes(iritéssel egy id6ben kémiai dtalakuldson is keresz-
tilmegy. A méhek mézhdlyagjaban taldlhato ,szelep” szlir6 tevékenységet is végez. A nektarba kerult
szilard alakos elemeket, a virdgporokat, az esetleges baktérium- és gombasporakat is képes eltavoli-
tani. Az érlelés energiaigényes folyamat, a hozzd szlikséges energiat a méhek a nektar elfogyasztasa-
bdl nyerik. Ha a kaptartermék viztartalma 18% korli és a méhek a leveg6tdl elzarva viaszfedéllel
zarjak le a mézes sejteket, igazi mézrél beszéliink. Ebben a formaban a méz hosszu id6én keresztiil
mindségromlas nélkil eltarthato, tartalék taplalékot jelent a méhcsaldd szamdra az inséges idSkre.

A méz sziiretelése

Abban az esetben, amikor a méhcsalad a szlikségleténél tobb mézet tud elGallitani, lehetéséglink van
arra, hogy a mézfelesleget elvegyiik a méhektdl. Ezt a folyamatot pergetésnek nevezzik. A mézper-
get6 berendezések a centrifugalas elvén miikodnek. A specidlis tartdszerkezetbe helyezett és megfor-
gatott mézes keretekbdl a centrifugdlis eré hatdsdra csapddik ki a méz a berendezés falara, ahonnan
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annak aljara csurog. Az alsé csapon keresztiil lehet aztan kiengedni a mézet, vagy specidlis mézszivaty-
tylval lehet kiszivattyuzni. A fedelezés és pergetés soran apro viaszmorzsak és leveg6 buborékok ke-
rilnek a mézbe, amelyektél a frissen pergetett méz opdlos lesz. Csak tobb napig tartd pihentetés
(Ulepités) utan tisztul fel a méz. Mivel a méz fajsulya kézel masfélszerese a vizének, a belekeriilt viasz
és levegl buborék a méz felszinén gylilik 6ssze, amelyet lekanalazassal egyszer(en el lehet tavolitani.
Ett6l az id6t6l beszéliink termel6i hordds mézrél. A mézzel teli 180 kg-os horddkat Ilégmentesen le kell
zarni, majd napfénytdl védett hlivos helyen kell tarolni az eladdsig, vagy a hazi feldolgozasig.

A méz feldolgozasa és a folyékony méz palackozdsa

A méz feldolgozasanak az a célja, hogy a hordds termel6i mézek a fogyasztdk igényeinek megfelel§
csomagolasba keriljenek. A mézek fajtanként elkiilonitve keriilnek feldolgozasra. Elsé [épésben meg
kell melegiteni a mézet, hogy a benne Iévé kristalyok felolvadjanak és a méz viszkozitasa is csokken-
jen. A méz melegitése soran arra kell tigyelni, hogy a h6fok ne haladja meg a 45 Celsius fokot. Az ennél
magasabb hémérséklet mar kdrosithatja a mézben |évé értékes enzimeket. A megolvadt mézet szi-
vattyu szallitja a sz{rdékig, majd a pihentet6 tartalyokig. Ezekben a tartdlyokban par nap pihentetés
utdn Ujbdl el kell tavolitani a méz tetejérél a jorészt levegs buborékokbdl allé habot, majd ezt kbvets-
en mar letolthet6 a méz. A kistizemi toltésnél alsdcsapos horddkbdl torténik a méz toltése. A toltés
utan kovetkezik az livegek zarasa, cimkézése, zsugorféliazasa, vagy dobozolasa.

A méz tulajdonsagai

A méz az eredetérdl fliggben igen sokféle tulajdonsaggal rendelkezik. Szine, ize, illata, aromaja, allo-
manya és Osszetétele eltérd lehet, attol figgden, hogy milyen novény(ek) virdgairdl vagy esetleg mi-
lyen egyéb cukrot tartalmazé nedvekrdl gy(ijtotték a méhek a méz alapanyagat.
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10.7. Baromfi, nyul és tojas kisiizemi feldolgozasa

A kistermel6 a gazdasdgdban nevelt baromfit és nyulfélét a tartds helyén levaghatja. A kistermeld
hetente legfeljebb 200 db hazi tyukfélét, 100 db viziszarnyast vagy pulykat, 50 db nyulfélét vaghat le
és értékesitet.

10.7.1. Baromfi feldolgozas®

A csirke (baromfi) feldolgozasa csak kiilonallé helyiségben torténhet. Az élGallatok és a feldolgozott
termékek nem ,taldlkozhatnak” egymadssal.

A feldolgozandd baromfit a vagas el6tt 8 6raval mar nem lehet etetni. A csirkéket s6tétben vagy
kékfényben (UV), kiméletesen, a legkisebb stresszhatdssal kell 6sszefogni.

Ezutdn a felfliggesztés kovetkezik, lehetSleg rozsdamentes horgokra. Eladdsra szant baromfi vagasa
csak kabitds utan, példaul kabitovillaval torténhet. Ezutdn a vagas, illetve véreztetés kdvetkezik. A ko-
pasztas el6tt le kell forrazni (50-70 Celsius fokos vizbe martva), ezutdn pedig azonnal elkezdeni a kopasz-
tast. A test mosasa utdn zsigerelés, majd Ujabb mosads, csepegtetés majd osztalyozas kovetkezik.

Afeldolgozashoz sziikséges gépek (véreztet6, forrazd, kopaszto stb.) konnyen beszerezhetdk. A feldol-
gozott baromfi csomagolt vagy csomagolatlan formaban kerilhet értékesitésre (Id. 2.8. fejezet).

Az dllati eredetl melléktermékek (pl. toll és a vagasi melléktermék) gydjtését, elszallitasat, artalmat-
lanitasat és a szennyvizkezelést meg kell oldani.

A levagott baromfi és nyulféle husvizsgélatat a helyszinen kell elvégezni (Id. 2.7. fejezet c) és d) pontok).

A levagott allatok husanak belsé h6mérsékletét minél el&bb 0 2C és +4 °C, belséségeit pedig 0 2C és
+3 oC kozotti h6mérsékletre kell leh(teni, és ezt a hémérsékletet folyamatosan fenn kell tartani a ta-
rolds, szallitas és arusitas ideje alatt.

A kistermel6 a baromfihus daraboldsat és fagyasztasat nem végezheti, tovdbba a baromfihus festése tilos!

10.7.2. Tojas gylijtése, feldolgozasa, értékesitése

A kistermel6 heti legfeljebb 500 és évi legfeljebb 20000 db egészséges allattél szarmazé, friss, ép,
nem repedt, nem torott, szennyez6déstSl mentes tojast értékesithet. Keltetett, mosott, f6tt tojas nem
értékesithetd.

A tojast rendszeresen 6ssze kell gy(jteni a tojéfészekbdl annak érdekében, hogy h6mérsékletét minél
el6bb 20 2C ala lehessen csdkkenteni, és a tompa felével gy(jtétalcakra kell helyezni. A tojast értéke-
sitésig és felhasznalasig tiszta, hivos, szaraz, jol szell6z6, napfénytdl védett helyen kell tarolni, a toja-
sokat a tojasrakast kovet6en, 21 napon belll kell értékesiteni, amirél nyilvantartast kell vezetni és az
arusitas helyén kell tartani.

A gazdasdgaban legfeljebb 50 tojotyukot tarté kistermel6nek, az altala termelt és a végsé fogyasztd
részére gazdasdgaban vagy hdzhoz szallitassal, illetve a régién belili piacon értékesitett tojdsokon
nem kell feltlintetnie a termel6 megkllonboztets szamat tartalmazd kddot, amennyiben az értékesi-
tés helyén feltlinteti nevét és cimét.

Amennyiben a kistermel6 tdbb mint 50 tojétyukot tart, az értékesiteni kivant tojasokat ugynevezett
csomagoldkodzpontban kell csomagolnia vagy csomagoltatnia.”
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10.8. Husfeldolgozas, huskészitmények kisiizemi elGallitasa™

Kistermel§ sajat gazdasdgdban nevelt sertés, juh, kecske, szarvasmarha, strucc és emu vagasat en-
gedélyezett létesitményben (vagdhidon, vagdponton) kell elvégezni. A vagdhidrél a gazdasagba visz-
szaszallitott hus feldolgozhaté.

Kistermel6 gazdasagaban nevelt allat: olyan allat, amelyet a kistermeld a levagast kozvetlenil meg-
eléz6en szlletésétdl vagy kikelésétdl kezdve, vagy baromfi esetében legalabb 3 hét, nyulfélék eseté-
ben legaldbb 4 hét, sertés, szarvasmarha, juh, kecske, strucc és emu esetében legaldbb 3 hénap id6-
tartam alatt a gazdasagaban nevelt.

A sertéshus feldolgozasahoz felhasznalt alapanyagok:

o ElsGdleges termékek: csontos és szinhusok (pl. karaj, comb, tarja)
o Madsodlagos termékek: a belsGségek (pl. nyelv, sziv, tidé, sziv)
o Melléktermékek (pl. bérke)

A husfeldolgozas fébb miiveletei: a hus bontdsa-darabolasa, csontozasa, osztalyozdsa, apritdsa, ke-
verés, toltés, belek elGkészitése, sdzds, pacolas, fustolés, hékezelés.

10.8.1. Termékgyartasi technologiak

10.8.1.1. Pacolt termékek gyartastechnolégiaja

Pacoldasrdl akkor beszéliink, amikor a huskészitményt tartdsitas, iz- és szinkialakitas céljabdl étkezési
sét, nitriteket és/vagy nitratokat és mas Osszetevéket tartalmazé oldatba meritik, vagy fellletiket
ezen anyagok keverékével bedorzsolik és pacérettségig érlelik.”?

Pacolt termékek: hagyomanyos sonka, gépsonka, kétozott sonka, fehérpecsenye, szalonna (sozott,
pacolt, fustolt), angol szalonna.

A parasztsonka altalanos gyartds technoldgidja

Els6 feladat a séval torténé beddrzsdlés, majd 4-6 hét mulva kévetkezik az atforgatds, atsdzas. Ekkor
lemossuk a sét. Az érlelés 10-12 2C-on, 2-3 hétig torténik. A fustolés 1-7 napot vesz igénybe. Ezt az
utéérlelés koveti,15-16 2C-on, 70-75% relativ paratartalom mellett.

10.8.1.2. Szalami és szarazkolbaszfélék gyartasa

A szdrazaru apritott nyershisbdl és szalonnabdl, konyhaso és salétromos so, cukor, fliszerek és mas
segéd- illetve alapanyagok felhasznalasaval készilt termék. A szarazdru termékek két nagy csoportra
oszthatok: szaldmifélékre és szdrazkolbdszokra. A termék eltarthatdsagat a fermentacids folyamat és
a szaritas biztositja.

Az alapanyagok csontozasa, kivagasa, megtisztitasa utan az apritds (daralas) kovetkezik. Ezt a fliszere-
zés (recept és izlés szerint), majd a toltés koveti. Ehhez sertés vékonybelet, kuldrét, vagy mibelet
hasznalhatunk. Ezutdn a fiistolés kdvetkezik, ami szalamiknal 7-10 napig, kolbdszféléknél 2-4 napig
tart, 20 fok alatti h6mérsékleten. Ehhez fiirészpor, faforgdcs hasznalhaté. Biztonsagos érlelést hazi
korilmények kozott novembe—4aprilis id6szakban lehet végezni. Hagyomanyos érlelés sordn a kezdeti
6-8 fok lassan 15 fokig emelhetd, a 95% relativ paratartalom fokozatosan 75-80%-ra csdkkentheté.
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10.8.1.3 El6f6z6tt alapanyagu termékek gyartasa
Ebbe a termékcsoportba tartozik példaul a diszndsajt, a majasok, a sitnivald véres hurka és a majas hurka.
Disznodsaijt

A diszndsaijt jellegzetesen sertésgyomorba toltott, kb 3 kg-os termék, melynek alapanyaga sertésfej-
hus, sertés aprohus, bérke, bérkelé, esetleg nyelv, sziv. Ezeket megf6zziik, késsel felvagjuk, fliszerez-
zuk (leggyakrabban bors, fokhagyma, majoranna, paprika, bordékabogyd), majd toltjik. A h6kezelést
80-90 Celsius fokos vizben végezziik, megszurkaljuk, hogy a zsir tdvozhasson, majd kb. 10-12 éran at
préseljik.

Siitnival6 véres hurka

Az eljaras sordna a vegyes belsGségeket, hust, el6f6zziik, a szalonnat forrd vizben 10 percig abaljuk, a bér-
két puhara fézzik, majd a levében megfézzik a rizst. A megfétt alapanyagokat daraljuk, majd hozza-
adjuk az el6f6zott rizst, a friss, alvadéktol mentes vért, a sziikséges bérkelevet és a fliszereket (bors,
majoranna, voréshagyma, sé). Osszekeverjiik, toltjiik, majd forré vizben kezdjiik f6zni, amit kb 30-40
percig 80-85 Celsius fokon folytatunk. Ha tlszarasnal mar nem enged véres levet, szlirGkanallal hideg
vizbe szedjik és kihdtjik. Ezutdn 6 2C alatt taroljuk.

Majas hurka

Madjas hurka gydrtdsahoz marha- és sertésmadj is felhasznalhatd. A belséséget 1-1,5 6rdig el6f6zzik, a vé-
reshust, apréhust, szalonnat forré vizben abaljuk, a mdjat forrazas utan nyersen daraljuk. Az alap-
anyagokat még melegen ledaraljuk, majd a keveréket az el6f6z6tt rizzsel, fliszerekkel (paprika, bors,
sO, majoranna, voréshagyma) 6sszekeverjik. Betoltjik, majd 100 Cesius fokos vizbe téve 78 Celsius
fokon 30-40 percig f6zziik. Akkor van kész, ha tiszta levet enged. F6z61ébdl kivéve hideg vizben hditjlk,
majd 6 2C alatt taroljuk.

Természetesen a kilonb6z6 toltelékaruk sokféle flszerezéssel késziilhetnek, tajegységenként is le-
hetnek eltérések, sok csalddban 6rzik a jol bevalt csaladi recepteket. Ettél lesz a termék egyedi, érde-
kes és kiilonleges.




10.9. Hazi palinkafézés

A palinka Magyarorszagon termett gyiimolcsbdl el6allitott, Magyarorszagon cefrézett, leparolt és
palackozott gyiimdlcspdrlat. Torkolypalinkanak olyan torkolyparlat nevezhetd, amelyet Magyaror-
szagon termett sz616 torkolyébdl készitettek, és amelynek cefrézését, parlasat, érlelését és palacko-
zasat is Magyarorszagon végezték. A palinka elGallitadsara és értékesitésére vonatkozé szabalyozast
a 3. és 4. melléklet tartalmazza.

Az aldbbiakban a pdlinkakészités f6bb tudnivaldit, 1épéseit ismertetjik.
A palinkaf6zés alapanyagai:

e Vad és termesztett gyiimélcsék: a palinka készitésére olyan gyimdlcsok alkalmasak, melyek
megfelel6 cukortartalommal rendelkeznek. Ilyenek az alma, kérte, cseresznye, meggy, kajszi- és
Gszibarack, szilva, mdlna, sz616. Készithet6 bogydsokbdl — bodza, kdkény, szeder, som — is.

e Bor és azokbdl kinyert termékek: sz6l6bor, seprd, torkoly
J6, zamatos, tiszta izl és illatu palinkat csak jé alapanyagokbdl lehet késziteni.
A palinkaf6zés lépései
1. Cefrézés: célja, a gylimolcsok elGkészitése: atvalogatads, mosas, magozas, szar eltavolitas.
2. Apritas, feltaras: célja, a cukor felszabaditasa az éleszt6gombak szamara.
3. Savazas: akkor van ra sziikség, ha a cefrét tarolni akarjuk.

4. A cefre erjesztése: cél, hogy az éleszt6k a teljes cukortartalmat alkoholla alakitsak. Célszer( faj-
éleszt6k hasznalata. Az erjeszt6edényt 6-7 tized részéig toltsuk fel. Az erjedési folyamatnak harom
szakasza van: el6-, f6-, és utderjedés

5. Leparlas: a kierjedt cefrében [évé illékony alkotdkat zart rendszerben, melegitéssel el6sz6r elpdro-
logtatjuk, majd a pardk hdtésével Ujra cseppfolydsitjuk. A kiststi palinkat kétszeri leparlas utan kap-
juk. A 2. f6zés, finomitas soran a rézeleje,”® el6-, kozép- és utdparlat szétvdlasztasa torténik, érzék-
szervi vizsgélattal.

Tobbfajta leparlétipus ismert: alembik, alquitara, arab tipusu, vagy oszlopos leparlé. A leparlas veszé-
lyes folyamat!

6. Erlelés: altalaban fahorddban torténik, tobb éven at, de livegben is térténhet. A minimalis érlelési
id6 3 hdénap.

Fogyasztas el6tt a palinkat szlirni, esetleg deriteni, majd Ujra szlirni kell.
Alkoholtartalom beallitasa

A magyar kislisti gyimolcspalinka szokvanyos alkoholtartalma 45-50%. A leparolt pdlinka magasabb
alkoholtartalmat desztillalt vizzel higithatjuk. Ha szeszfok-novelést akarunk, er6sebb palinkat adunk
hozza.

Tarolas

A pélinkat a legkisebb veszteséggel beliilr6l bevont vagy tolgyfa horddban tarolhatjuk.

7 A minden f6zés soran el6szor megjelend parlat. Fogyasztasra nem alkalmas! Mérgez6 metil alkoholt tartalmaz!
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11. Helyi piac létrehozasanak
és mukodtetésének feltételei

2005. évi CLXIV torvényben meghatarozott helyi termeléi piac, amely egy kifejezetten a kistermelSk
szamara létrehozott, korabban nem |étez6 jogszabdlyi kategoria és kereskedelmi forum.

Helyi termeldi piac olyan allandé vagy id6szakos piac, ahol a kistermel§ a piac fekvése szerinti megyé-
ben, vagy a piac 40 km-es korzetében, vagy Budapesten fekvd piac esetében az orszag teriiletén
barhol mikédé gazdasagabdl szarmazd mezégazdasagi-, illetve élelmiszeripari termékét értékesiti.
Helyi termelGi piac a kereskedelmi hatdsagnak torténd bejelentéssel Gizemeltethetd. A helyi termel6i
piac Gzemeltetésére iranyuld szandékot a fenntartdnak a piac helye szerint illetékes telepulési jegyz6-
nél kell bejelenteni.”

11.1. Miért j6 helyi piacon vasarolni?

A helyi piacon a termeld szemtél szemben 4ll a vevGjével, az arcat is adja a termék mellé.

A helyi piacok kilonlegessége és egyedisége abban all, hogy ilyen termékeket bevasarlé centrumok-
ban nem lehet kapni, vagy csak megfizethetetlenil dragan. Ha hire megy, hogy specialis hazi feldolgo-
zasu kulonleges készitményeket lehet vasarolni, még mas telepllésekrél is ellatogatnak a helyi piacra,
ami keresletet, bevételt eredményez a tobbi termel6 szamara is. A termel6knek meg kell tanulniuk az
értékesités e madjat is. A vevék elvarjak a beszélgetést, azt, hogy a termékrdl, termelSrél minél tob-
bet megtudhassanak, hiszen nemcsak a vasarlas, de a kapcsolatépités, Uj ismeretek- kilonleges, spe-
cidlis receptek, hazi eljarasok megismerése-megszerzése miatt is jarnak ki a helyi piacokra.

Az eladas masik fontos eszkdze a csomagolas. Jelentds eltérések tapasztalhatdk az egyes arusok cso-
magolasi technikaja kozott. A feldolgozatlan zoldségek, gyimolcsok természetesen nincsenek kilon
csomagolva, ott a tisztasag, gusztusos elhelyezés az elvaras a vevék részérél. Az igényesebb arusok
a csomagoldanyag és a kdtoz6anyag minéségét is az druval harmonizalva allitjak 6ssze, a feliratozdson
helyesen hangsulyozzak a termék hazai voltat, az egészségre gyakorolt hatasat és a termeld elérhet6-
ségeit. Kivalé marketingfogas, ha a feliratozason a termék csaladi hagyomanyokhoz, sajat titkos re-
cepturahoz vald kapcsolatat is hangsulyozzak.

Nagyon fontos a higiénia is. Az arusoknak azt is meg kell tanulniuk, hogy nem elég, ha a termék szép
és egészséges, az eladdhelynek, kdrnyezetnek és magdnak az drusnak is tisztasagot kell sugaroznia. Az
eladd keze és Oltozéke tiszta legyen, hiszen az élelmiszert t6éle vessziik at és a vevé nem fog pénzt adni
egy olyan élelmiszerért, aminek az eladdjardl is sugarzik az dpolatlansag.

11.2. Uzemeltetd, iizemeltetés

A helyi piacnak Gzemeltetére van sziiksége. Az lizemeltetével szemben szamtalan elvaras van. Az
alabbiakban ezeket az elvardsokat, szabalyokat foglaljuk 6ssze a hatdlyos jogszabalyok alapjan.

74 2005. évi CLXIV. torvény (kereskedelmi térvény).
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Az lizemeltetére vonatkozé elGirasok itt talalhaték: 55/20009. (Ill. 13.) Kormanyrendelet a vasarokrdl,
piacokrél és a bevasarldokézpontokral.

Az Uzemeltetének — ezen elGirdsok értelmében bejelentési, nyilvantartasi, ellenérzési, informacio-
szolgaltatasi, higiéniai és rendfenntartdsi kotelezettségei vannak.

Bejelentési kotelezettség:

Az Gzemeltetésére irdnyuld szandékot a piac helye szerint illetékes telepliilési jegyzénél be kell jelen-
teni. A bejelentésnek tartalmaznia kell a fenntarté nevét, cimét, székhelyét, e-mail cimét, a fenntarté
cégjegyzékszamat, egyéni vdllalkozéi nyilvantartasi szamat, vagy birdsagi nyilvantartdsba vételi sza-
mat, az Gzemeltet6 nevét, cimét, székhelyét, e-mail cimét, a helyi termelGi piac cimét, helyrajzi szdmat,
a terilethasznalatanak jogcimét, a piac nyitva tartasi idejét; a bejelentésrdl sz6l6 igazolast a helyszi-
nen kell tartani. Ha ezekben az adatokban valtozasok kdvetkeztek be, azt az izemelteté haladéktala-
nul jelenteni koteles a telepiilési jegyz6nek.

Nyilvantartasi kotelezettség:

Az lizemeltetének a vasar, piac mikodése idején, a helyszinen rendelkeznie kell a vasar, piac lizemel-
tetésére vald jogosultsagot igazolé iratokkal, dokumentumokkal vagy ezen iratok, dokumentumok
masolataval. Napi nyilvantartast kell vezetnie a piacon arusitd kistermeld nevérdl és cimérdl, gazda-
saga, illetve a termelés és elGallitas helyérdl, regisztracids szamardl, és az altala arusitott termékekrdl,
amelyet koteles 60 napig meg6rizni és az ellen6rz6 hatésag kérésére bemutatni.

Ellenérzési kotelezettség:

Az lGzemeltetd koteles a piac nyitva tartdsi ideje alatt a piac teriletén tartézkodni, a mikodési- és hi-
giéniai rendjét folyamatosan ellendrizni.

Informacidszolgaltatasi kotelezettség:

Fel kell tintetni jol lathatd helyen, hirdetményben a piac mikddési rendjét, az lizemeltet6 nevét, ci-
mét, székhelyét, elektronikus levelezési cimét, tajékoztatni a vasarldkat a piac nyitva tartasardl. ”ElS-
allatot a piac terlletére bevinni tilos” feliratu tablat kell a bejaratnal elhelyezni. Az élelmiszerbizton-
sagi hatésag (NEBIH) informacids zold szamat jol lathatd helyen ki kell fiiggeszteni: 06-80-263244.

Higiéniai kételezettség:

Az Gzemeltetd tovabba felelSs a piac higiéniai rendjéért, az arusitd kistermelg, illetve latogatok altal
termelt hulladék kezeléséért, a veszélyes hulladékok elkilonitett taroldsaért és artalmatlanitasaért.
Biztositania kell megfeleld szamu és higiéniai szempontbdl elfogadhatd allapotu illemhelyet mind az
arusitdk, mind a vasarldk részére, ivéviz min&ségli vizzel elldtott kézmosasi lehet&séggel. Ez lehet akar
mobil illemhely is. Ahol nincs vezetékes ivéviz, ott a tartalyos vizvételi lehetdség elfogadhaté.

Rendfenntartasi kotelezettség:

Az lUzemeltetd felel&s azért, ha a piac teriletén a jogszabalyok altal tiltott tevékenység, vagy tiltott
kereskedelem illetve termékértékesités torténik. Az 1999. évi XLII. térvény a ,nemdohanyzdk védel-
mérdl és a dohanytermékek fogyasztasanak, forgalmazasanak egyes szabalyairdl” 2011-ben médosi-
tott rendelkezései szerint a zart termeld piac éplileteiben mindeniitt tilos a dohdnyzds és dohdnyzasra
alkalmas helyet csak a piacépiilet bejaratatdl 5m-re lehet kijeldlni. A nyitott piacok estében nincs ef-
fajta megkotés, de természetesen érvényes az a szabdly, miszerint az élelmiszer-el&allitas, az ételké-
szités és -forgalmazas Osszes szakaszaban tilos a dohanyzas.

Az 59/1999. (XI. 26.) EGUM rendelet 24. § (2) bekezdése a piac GzemeltetSjére is vonatkozd intézkedé-
seket fogalmaz meg.

Barmilyen, a termeldi piac izemelésében keletkezett zavar vagy kiilsé korilmény (pl. idGjarasbeli val-
tozds) megvaltozasa esetén az izemeltetének be kell avatkoznia, és meg kell tennie a szlikséges intéz-
kedéseket.

Helyi termék kézikonyv




11.3. Uzemelésre vonatkozé elGirasok

Helyi termelGi piac — a telepilés altalanos rendezési tervének figyelembevételével — csak olyan helyen
létesithetd és miikodtethetd, ahol az ott 1év6 személyeket, élelmiszereket, éleimiszer-nyersanyagokat
a kornyezetbdl szarmazoé karos mértékii szennyezés nem veszélyezteti. A helyi termel6i piac terilete
lehet foldes, flives terilet is. Arrdl kell gondoskodni, hogy a flives vagy mas természeti kornyezetben
megrendezett piac terilete az élelmiszereket ne veszélyeztesse, baleseti kockazatot ne jelentsen.

A csomagolatlan ételek kezelésére, készitésére és kiszolgalasara telepitett ideiglenes helyszinek kiala-
kitdsa sordn biztositani kell, hogy az aljzatrél nagymennyiségli por és mas szennyezés ne keriiljon az
ételre. Nem kell a piacon kllon-kilon teriletet kijeldlni a kiilénb6z6 élelmiszer-nyersanyagok, ter-
mékféleségek, és egyéb arucikkek arusitasdra. Egy asztalon is értékesitheti a termel6 pl. a tejet, tej-
terméket, aszalt gylimolcsot, mézet (Iépes méz), sertéshusbdl elGallitott flistolt hust, étkezési szalon-
nat, olvasztott étkezési zsirt, tojast, zoldséget, gylimolcsot, gombat, kimért savanyusagot is, de akkor
biztositania kell a termékek megfeleld elkilonitését (akar egy miianyag lappal vagy fdlidval, vagy cso-
magolas dltal) a keresztszennyez&dés elkeriilése érdekében.

A jarmlvek elhelyezése

A kistermel6k jarmUveinek szolgdld gépkocsi-parkoldhelyeket a piac teriiletén kivil kell kialakitani.
Ha a piacon jarm(irél, mozgdboltbdl torténd arusitast engedélyeznek, gy erre a célra kiilon teriletet
kell kijeldlni. A piac teriiletére valé behajtast kizarodlag ellenérzott formaban, az drusok részérél csak
a nyitas el6tt, illetve a zaraskor kell biztositani. A menekil8 utvonalakat mindig szabadon kell hagyni.

Vizvételi lehetGségek, ivoviz-hasznalat

Az arusito kistermel6k részére vizvételi lehetGséget kell biztositani a piac teriiletén vagy a piac teriile-
tén kivl, kozel a piachoz. Az 51/2012. (VI. 8.) VM rendelet 2§. b.) pontja szerint nem sziikséges ivoviz-
zel valo ellatas biztositasa a piac terlletén, amennyiben az élelmiszer-vallalkozdé a munkaeszkozok és
-berendezések tisztitasat és ferttlenitését nem a forgalomba hozatal helyszinén végzi, feltéve, hogy
az értékesités jellegébdl adéddan a munkaeszkdzok tisztitasa és fert6tlenitése a forgalomba hozatal
helyszinén nem valhat szlikségessé, és illemhely rendelkezésre allasa esetén az illemhely ivoviz ming-
ségl folydvizes kézmosasi lehetGséggel felszerelt;”

lllemhely (elhelyezkedési, szerkezeti szempontok)

A kistermel6 és személyzete részére illemhely hasznalati lehetGség sziikséges, amely nem lehet a ven-
dégek, a kozonség altal hasznalt. Nem kell a piac teriiletén nemek szerint elkilonitett, vizoblitésé
WC-t és vizeldét |étesiteni.

Szennyviz

A jogszabalyi elGiras szerint a helyi termel&i piacon keletkezett szennyviz higiénikus 6sszegy(jtésérdl
és eltavolitasardl gondoskodni kell.

Hulladékkezelés

Hulladékként kell kezelni minden olyan anyagot, amely a kistermelGi el6allitas, értékesités soran mel-
léktermékként keletkezett hulladékka valt, vagy a padozatra, foldre hullott. A hulladék kezelése tor-
ténhet a piac lizemeltetGje vagy az értékesitést végzo kistermel§ altal.

Ertékesitd asztalok, helyek

A munkaasztalt, munkapultot, h(itszekrényt, hlitétaskakat is tisztan és jo allapotban kell tartani és
azoknak konnyen tisztithatdnak és sziikség szerint fertStlenithetének kell lenniiik. Elelmiszert csak
tiszta asztalrdl, allvanyrdl, edénybél szabad arusitani. Az asztalokon térténd arusitds esetén kovetel-
mény az asztal moshato fert6tlenitheté felllete (lehet racsos is az asztal, mert a racs is moshatd),
amennyiben a fellilet nem az, akkor azt megfelelS burkolattal kell ellatni (mGanyagboritas, félia), vagy
a terméket megfelel§, tisztithatd télcabol/edénybdl kell értékesiteni.

Helyi piac lIétrehozdsdnak és mikodtetésének feltételei




12. Hitel lehetoségek

A helyi termel6k — ahogy a gazdasdg tobbi szerepl6je — szamtalan fejlesztési, forgdeszkoz finansziro-
zasi, folydszamlahitelhez juthatnak a bankrendszeren keresztil. A hitelkondiciék a jegybanki alapka-
mat valtozdast kovetik, igy ma csékkend tendenciat mutatnak. A kondicidk a hitelnyujté bankok kamat-
politikajatdl, a hitelkérelmezdk gazdasdagi helyzetétdl, vallalkozoi multjatdl, hitelkérelmik céljatdl is
fliggenek, gyakran bankonként és id6szakonként eltérGek.

Az aldbbiakban felsoroljuk a f6bb elérhet hiteleket, amelyek konkrét és aktudlis feltételeirél az ille-
tékes bankok tudnak felvilagositast adni.

¢ Novekedési Hitelprogram (NHP)

e Egységes Terlletalapu (SAPS) Tamogatast el6finanszirozo hitel
e Mikrohitel

o Agrarfejlesztési Hitelprogram

¢ Birtokfejlesztési Hitel

e Mez6gazdasagi Gépberuhdzasok Finanszirozasi Hitel

o Zo6ldkartya Hitel

¢ Integratori Hitel

e Agrar Széchenyi Kartya Hitel

e Kozraktdrozasi Fedezet( Hitel

o TESZ Forgdeszkoz Hitelprogram

e Elelmiszeripari Forgbeszkdz Hitelprogram

e Mez6gazdasagi Tdmogatas El6finanszirozd Hitel

e Mez6gazdasagi Tamogatdsok faktoring formaban torténd finanszirozasi hitel
e Forgdeszkoz finanszirozasi hitel

e Folydszamlahitel

e Agrar Forgdeszkoz Vis Major Hitelprogram

Helyi termék kézikonyv




13. Palyazati lehetGségek, a palyazatiras

A kézikonyv kéziratanak leadasakor a helyi termel6k altal igénybe vehet6 2014—-2020-ra vonatkozd
Eurdpai Unids palydzati forrasok még nem allnak rendelkezésre. A palydzatok varhatdéan 2015 els6
negyedévben jelennek meg, a Miniszterelndkség és a Foldm(ivelésligyi Minisztérium égisze alatt.

A varhaté konkrét palyazatokrdl a 14. fejezetben felsorolt szakmai és tandcsadé szervezetek tudnak
tdjékoztatast nyujtani.

13.1. Projekttervezés”™

A palydazat elsé, vagy inkabb el&zetes és fontos Iépése az 6tletbdl egy jo projekt generdldsa. A projekt
nem mads, mint a cél érdekében, adott idGkereten és koltségvetésen beliil végrehajtott tevékenységek
leirdsa. A j6 projekt a sikeres palydzat kulcsa.

13.1.1. A j6 projekt a kovetkezd kovetelményeknek felel meg:
¢ Valds igényeken alapul, readlis, megvaldsithato, a palyazé altal meglévé és elérheté eréforrdsok
segitségével,
e mérhetg,
¢ csak kezelhetd kockdzatokat tartalmaz,
¢ fenntarthatdk a projekt eredményei,
o vildgos, meggydz6 a projektérvelés,
e pozitiv hatassal bir a vallalkozasra és a kdrnyezetére.

13.1.2. A palyazat valaszt ad a kovetkezo kérdésekre:
e Mi a projekt célja?
e Milyen varhaté eredmények lesznek?
¢ Kia célcsoport?
e Mik a tevékenységek?
e Mik a rendelkezésre all6 er6forrasok?
e Mennyi a projekt koltségvetése?
¢ Hogyan allnak 6ssze a forrasok?
e Mennyi a projekt idGigénye?
¢ Hol lesz a megvaldsitas?

13.1.3. A palyazatiras lépései, menete

¢ A projektnek megfelel§ tdmogatasi konstrukcio kivalasztas,

¢ aprojektdokumentacio és a kotelezé mellékletek 6sszegy(jtése, elkészitése,
e a palyazat 6sszedllitasa,

e a padlyazat benyujtasa.

> Somogy Megyei Vallalkozoi Kézpont Kézalapitvany: Vallalkozoi 1x1, 2. kétet 7.9 pont alapjan.
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14. Somogy megyei, térségi szakmai
szervezetek, tanacsado szervezetek

Szakmai szervezetek, tanacsado szervezetek

Nemzeti Agrarkamara (NAK)
7400 Kaposvar, Bajcsy Zs. u. 25.
Tel.: 06-82-310-044

Web: www.nak.hu

E-mail: somogy@nak.hu

Somogy Megyei Vallalkozéi K6zpont
Kozalapitvany (SMVKK)

7400 Kaposvar, Ond vezér u. 1.

Tel.: 06-82-527-790

Web: www.vallalkozoi-kozpont.hu
E-mail: info@somogy-hvk.hu

Somogyi Kereskedelmi és Iparkamara (SKIK)
7400 Kaposvar, Anna u. 6.

Tel.: 06-82-501-000

Web: www.skik.hu

E-mail: skik@skik.hu

Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH)
1024 Budapest, Keleti Karoly u. 24.

Tel.: 06-1-336-9000

Web: www.nebih.hu

E-mail: ugyfelszolgalat@nebih.gov.hu

Erdekképviseletek

Fiatal Gazdak Magyarorszagi Szovetsége (AGRYA)
1138 Budapest, Vaci ut 134/C. VI/28.

Tel.: +3611-320-0429

Web: www.agrya.hu

E-mail: agrya@agrya.hu

Magyarorszagi Gazdakordk Orszagos Szovetsége
(MAGOSZ)

1051 Budapest, Nador u. 32.

Telefonszam: +36 1 269-1243, +36 70 453-5006,
+36 70 453-5999

Web: www.gazdakorok.hu

e-E-mail: zsil@t-online.hu

Helyi termék kézikonyv

Rinya-Drava Szévetség Leader
Helyi Akciécsoport

7570 Barcs, Bajcsy Zs. u. 71.
Tel.: 06-82-460-721

Web: www.rinyadarva.hu
E-mail: szijarto@rinyadrava.hu

Zselici Lampasok Vidékfejlesztési
Egyesiilet

7475 B6szénfa, F6 u. 3.

Tel.: 06-82-510-007

Web: www.zselicilampasok.hu
E-mail: zselici.lampasok@gmail.com

MezGgazdasagi és Vidékfejlesztési
Hivatal (MVH)

7400 Kaposvar, Petéfi tér 1-3.

Tel.: 06-82-814-900

Web: www.mvh.gov.hu

E-mail: kaposvar@mvh.hu

Magyar Mez6- és Erd6gazdasagi
Erdekképviseleti Tanacs (MAET)
1093 Budapest, Zsil u.3-5.

Tel.: +36 1-217-8171

E-mail: maet@t-online.hu

Mezbgazdasagi Szovetkez6k és Termel6k
Orszagos Szovetsége (MOSZ)

1125 Budapest, Istenhegyi ut 59-61.

Tel.: +36-1-332-1163, +36-1-353-1999

Fax: +36-1-353-2552

Web: www.mosz@agrar.hu

E-mail: mosztit@mosz.agrar.hu




Terméktanacsok

Eszakkelet-magyarorszagi Alma és Egyéb

Gyilimolcs Szakmakozi Szervezet
és Terméktanacs

4244 Ujfehértd, Vadas-tag 2.
Tel.: 42/290-822

Web: www.ekasz.hu

E-mail: infol@ekasz.hu

Magyar Asvanyviz Szévetség és Terméktanacs

1012 Budapest, Kuny Domokos u. 13-15.
Tel.: 1/202-4495

Web: www.asvanyvizek.hu

E-mail: maszt@hunaqua.hu
asvanyvizek@asvanyvizek.hu

Baromfi Termék Tandcs

1094 Budapest, Pava u. 8.
Tel.:1/269-2998

Web: www.mbtt.hu

E-mail: titkarsag@magyarbaromfi.hu

Orszagos Burgonya Szovetség
és Terméktandcs

1054 Budapest, Akadémia u. 1.
Tel/Fax: 1/269-0589

Tel.: 1/354-0460

Web: www.obtt.hu

E-mail: obtt@t-online.hu

Disznévény Szovetség

és Terméktanacs

1118 Budapest, Villanyi ut 35-43.

Tel.: 06-20-999-4254, 06-30-330-2995,
06-24-550-550

Web: www.dsztt.hu

E-mail: info@dsztt.hu

Erdészeti Szaporitéanyag
Terméktanacs

9444 Fert6szentmiklos, Vadasz u. 6.
Tel.: 30/5208-504

Web: www.csemete.hu

E-mail: info@csemete.hu

Eti csiga Terméktanacs

2101 G6dolls, Tessedik S. u. 4.
Tel.: 28/421-922

Fax: 28/421-922

Orszagos Fliszerpaprika Terméktanacs
6300 Kalocsa, Alkotmany u. 49.

Tel.: 06-78-464-463

E-mail: paprika@E-mail.externet.hu

@szervezetek, tandacsado szerve




Gyogynovény Szovetség és Terméktanacs
1118 Budapest, Ménesi ut 40-44.

Tel.: 06-1-482-6372

E-mail: gyszt.titkarsag@E-mailbox.hu
wigand.mariann@gyszt.hu

Hagyma Terméktanacs

6900 Makd, Navay Lajos tér 5-7. Pf.: 80.
Tel.: 06-62-212-865

E-mail: hagymatanacs@vnet.hu

HaltermelG6k Orszagos Szovetsége
és Terméktanacsa

1126 Budapest, Vorosks u. 4/b.
Tel.: 06-1-355-7019

E-mail: iroda@magyarhal.hu

Hegykozségek Nemzeti Tanacsa
1076 Budapest, Thokoly ut 18.
Tel.: 1/413-7527

E-mail: hnt@E-mail.datanet.hu

Juh Terméktanacs

Varpalota, 8100, Veszprémi ut 7.
Tel.: 06-88-592-800

E-mail: juhtermektanacs@invitel.hu

Konzervuborka Termel6k, Forgalmazdék
és Feldolgozék Orszagos Szovetsége
Terméktanacs

9225 Dunakiliti, Gyimolcsés u. 67.

E-mail: ferenc.lengyel@dkkonzervuzem.hu

Nyul Terméktanacs

Székhely: 6500 Baja, Bokodi ut 78.
Levélcim: 2220 Vecsés, Széchenyi u. 141.
Tel.: 30/ 955-9913; 29/ 353-515

Web: www.nyultermektanacs.hu

E-mail: info@nyultermektanacs.hu

Helyi termék kézikonyv

Szeszipari Szovetség és Terméktanacs
1095 Budapest, Soroksari ut 26.

Tel.: 06-1-476-2332, 06-1-476-2381
E-mail: mszszt@szeszipar.hu

Tej Szakmakozi Szervezet és Terméktanacs
1115 Budapest, Bartdk Béla ut 152/c.

Tel.: 36-1-203-1450

Web: www.tejtermek.hu

E-mail: tejtermek@tejtermek.hu

Vadgazdasagi Termékek és Szolgaltatasok
Terméktanacs

2101 Godoll6 Tessedik S. u. 4.

Tel.: 28/421-921

Web: http://www.vadasz.info.hu/vtt/
E-mail: vadtt@invitel.hu

Vet6mag Szovetség Szakmakozi Szervezet
és Terméktanacs

1113 Budapest, Abel Jend u. 4/b.

Tel.: 1/332-5755

Web: http://www.vszt.hu

E-mail: vszt@vszt.hu

Vagoallat- és Hus Terméktanacs
1097 Budapest, Gubacsi Ut 6/b.
Tel.: 62/530-661, 455-8870
E-mail: termektanacs@vht.hu

Z6ldség-Gyumolcs Terméktanacs
Magyar Z6ldség-Gylimolcs Terméktanacs
1118 Budapest, Villanyi Gt 35-43.

Tel.: 1/381-1020

Web: http://www.fruitveb

E-mail: info@fruitveb.hu




15. Somogy megye és a térség tipikus
és a helyi adottsagokhoz jol illeszked6
helyi termékei

A Rinya-Drava térség adottsagaihoz illeszked6 termékek vizsgalatakor figyelembe kell venniink a tér-
ség természeti adottsdgait. Ehhez nyUjt segitséget az aldbbi térkép.
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A Rinya-Drdva térség talajtérképe (forras: http://vektor.georgikon.hu/agrsmaph/)

A térképen megfigyelhetd, hogy a térségben jelentGs az erdés teriiletek nagysaga, ami az erdészeti,
vadaszati, faipari tevékenységeknek kedvez. Somogy megye ezen teriiletén jellemz&en gyengén sava-
nyud, homok- és homokos valyogtalaj a jellemz6, csak néhany helyen figyelhetlink meg erésen savanyu
talajtipust. A terilet kozéps6 északi részén taldlhato jelents kiterjedési valyogtalaj (enyhe és erdsen
savanyu is), a teljesen északi részeken pedig helyenként agyagos valyog és t6zeg talaj is el6fordul. Ez
a talajtipus dontéen jellemzd az egész orszagra, igy alkalmas a szantéfoldi névények nagy részének
termesztéséhez. A Foldhivatal adatai alapjan a térségben a szanténak hasznilt teriilet a legjelentd-
sebb, 72 024,4 hektarral. Ezt kovetik az erdds teriletek (65 208,7 hektar), ezen kivil 1145, ha halastd,
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851,6 ha gyimolcsos és 682,8 ha sz616s teriletet mivelnek. Az alabbi tablazatban foglaltuk dssze,
hogy a térség adottsagaihoz mely termelGi tevékenységek illeszkednek leginkabb.

s I

Erd6gazddlkodas, | A szantoterile- Bogyds Allattenyésztés, Méhészet Gster- Halgazdalkodas,
fa feldolgozas, teken novényter- | gylimolcsok sertés és mel6ként, méz horgészat
erdei turizmus, mesztés, elsGsor- (els6sorban szarvasmarha elGallitasa
vaddszat ban gabonafélék, malna)
kukorica és olajos | termesztése

noévények

A Zselici térség legfontosabb erGforrasaként a foldteriletet és az erdGallomanyt tekinti. Terliletének
jelentds részét termdéteriiletként jellemzik, ahol tdbb mint 50%-ban mez&gazdasag folyik. Sajnos
a termdtalaj minGsége gyenge. A szantoterileteken kiviil meghatdrozd szerepe van a térségben az erd6-
gazdalkodasnak is. A Zselici LAmpasok teriiletén a Zselici térségben 554 hektaron gyimolcstermesztés
folyik, emellett 7,3 hektaron gyepterilet taldlhatd. A kistérség szantdteriiletének 58,2%-at gabonater-
mesztésre hasznositjak, f6leg buzat, zabot, triticalet, kukoricat termesztenek, az utébbi idében az ola-
jos novények aranya is megnétt (Zselica Szovetség). A burgonyatermesztésnek nagy hagyomanya van
a térségben, emellett a természeti és talajadottsagok illetve az éghajlat alapjan alkalmas a gyégynové-
nyek termesztésére is. A mezdgazdasagi terlleteken kivil a kertekben zoldséges, gylimolcsos és sz616s
talalhato, szamadca és malna termelése nagyobb 6sszefliggd teriileteken Csokolyon van.

ALY ARTHES T AT MT FOGATDASRGT TALANTFRIPT

A Zselici térség talajtérképe (forras: http://vektor.georgikon.hu/agrsmaph/)
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16. Somogy megyei, térségi
termelodi korkép
— helyi termel6k bemutatasa

A helyi termel6kre jellemzé tevékenységeket vizsgalva (forrds: Somogy Megyei Vallalkozoi Kozpont
helyi termelGi adatbazisa — 2014. 10. 03.) megfigyelhetd. hogy a térségben két fébb irdnyzat dominal.

Egyrészt az élelmiszerek el6allitdsdval, feldolgozasaval foglalkozdk, akikhez akdr a nagyszamu méhé-
szettel foglalkozdkat is sorolhatnank és a kézmuves tevékenységet végzdk, akikhez még az iparm(ivé-
szeket, kerdmidkkal foglalkozdkat kapcsolhatnank. Az aldbbi abraban a termel6i adatbazis segitségé-
vel mutatjuk be a helyi termelGi tevékenységek szdzalékos megoszlasat.

A helyi termel6k 6sszetétele, tevékenység szerinti megoszlas alapjan
(2014)

= Elelmiszer
= Méhészet
Mez6- és erd6gazdalkodas
= Gyogynoveény, bogyok
m Kézmivesség
= [parm{ivész
Keramia
Berendezés és burkolat

B6vebben ismertetve a fenti termeldi csoportok tevékenységét:

o A térség élelmiszereket elGallitd vallalkéi jellemz6en az aldabbiakkal foglalkoznak: zéldség- és
gylimélcstermesztés, husok elédllitdsa (szarvas, szarvasmarha, sertés, juh, bdrdny, facdn, hal),
tejtermékek (tej, sajtok stb.), pékdruk, fliszerek, lekvadr, szérp, tészta, gesztenye és gesztenyébdl
eléallitott termékek, készétel (kiirtGskaldcs és Idngos). Italok kéziil jellemzé a gytimélcslé és pdlin-
ka, illetve jelentds ardnyban vannak jelen a méhészettel foglalkozok.

e A kézmlives termékek koziil a legktlonfélébbek megtalalhatok a térségben, igy a textiliabol ké-
sziilt ajandéktdrgyak, himzett lenvdszon ruhdk, gyertydk, kiilbnb6z6 haszndlati tdrgyak, éksze-
rek, szévéstechnikdval késziilt ruhdk, ajdndéktdrgyak, festészeti miivek stb.

e A berendezés és burkolat kategdridban a parkbutorok, parketta székek, cserépkdlyha és a csem-
pe jellemzék.

e A mez6gazdasdggal és erddgazddlkodassal foglalkozdk csoportjdban a tradiciondlis termékek
elallitdsan tul megtaldlhatjuk a térségben a novényi kondicionaldk készitésével, kiilonbozé fe-
ny&félék termesztésével foglalkozd termeldket.

A villalkozék jelent8s része 7-es addszdmu maganszemélyként tevékenykedik, de megfigyelhet&ek
a kft-k és zrt-k jelenléte is.

Somogy megyei, térségi termel&i korkép — helyi termel6k bemutatasa




17. Hazai és kiilfoldi jo gyakorlatok

17.1. BioSzentandras

Az ebben a fejezetben bemutatott kis kdzosség, kis falu torténete inspirdléan hathat minden hatra-
nyos helyzet( telepiilésen élére, de a falu és a polgdrmester tanulsdgos elszdntsaga és kitartdsa jo
gyakorlatként szolgalhat a térség 6sszes helyi termelje szamara.

A széban forgd telepiilés, Hernadszentandras a tradicionalis mez6gazdasdagot hivta segitségiil, amely-
hez innovativ 6tletek és a helyiek részérdl tanusitott paratlan egylttmUkodés jarult hozza. A 445 lelket
szamlalé hatranyos helyzet telepiilés Borsod-Abauj Zemplén megyében, a Cserehat szélén és a Her-
nad volgyében, Miskolctdl és Kassatdl 40 kilométerre taldlhatd. Hernadszentandrason nagy hagyo-
manya volt a foldmdvelésnek és a zoldségtermesztésnek, am a termelGszovetkezetek |étrejottével
hattérbe szorult ez a tevékenység, az emberek sorra hagytak fel a gazdalkoddssal és alltak be munkas-
nak valamelyik kornyékbeli gyarba, iparteriletre. Jellemzvé valt az elvandorlas, aprofalu jévdje egyre
kildtastalanabbd valt, mignem a falu polgdrmestere felismerte, hogy Hernadszentandrds csak sajat
elhatarozasabdl és komoly, 6nfeldldozé munka ardn juthat tdl a nehézségein, és magara véllalta a kez-
deményezést a falu sorsanak és ligyes-bajos dolgainak elrendezésére. 2009-ben az dnkormanyzat
felfigyelt egy kinalkozé palyazati lehetSségre, és 28 millié (TAMOP palyazaton elnyert) forintbdl bele-
kezdtek a kilatastalan helyzetbdl valé kildbalasba.

Madszerek

Az LHH® kistérségek hatranyos helyzet(i telepilései szamara kiirt képzés-foglalkoztatds palyazat kere-
tein belll biogazdalkodasra épiil6 oktatasi és foglalkoztatdsi program indult alacsony életesélyl em-
berek szdmara. Ehhez tarsult még a falu kdzepén kihasznélatlanul all6 nagy dnkormanyzati terilet,
amely alkalmas volt arra, hogy megkezdjék a biogazdalkodast.

N
io3.

— BIOKERTESZET —
M gy iy alid

76 LHH = Leghdatranyosabb helyzetd.
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A foglalkoztatasi programként indult akcié a falu nevének 6tletes atalakitasabdl, BioSzentandras néven
futott s eleinte egy 25 f6bdl allé vegyes tarsasag (n6k és férfiak, romak és nem romak) alkotta a bio-
gazdalkoddk dnkéntes csapatdt. A csapathoz vald csatlakozdsnak nem volt feltétele, de kotelesség-
ként jart vele, hogy hétvégenként oktatdson kellett részt venni, emellett egyarant kellett m(ivelni
a sajat illetve a kdzosségi kertet is. A 18 hdnapig tarté program soran a Szent Istvan Egyetem egyik
oktatdéja specialis ismeretekkel latta el az 6nkénteseket, a Biokontroll Hungaria Kft. minésit6 ellenér-
zésének kdszonhetden pedig |étrejott a mintagazdasdg és ugyanabban az évben egy BioKonyha is.
A TAMOP finanszirozas lejartaval a START munkaprogram biztositotta az anyagi feltételeket, 2013
majusdra BioSzentandras a térség egyik legnagyobb biogazdalkodasava valt. Egy Ujabb sikeres palya-
zat utan LEADER forrasokbdl 12,5 millié forintot nyert a kdzség egy feldolgozélizem létrehozasdra.

Eredmény

Hernadszentandras vezet6i és dolgozdi hatékonyan tudtak befogadni és sajat javukra forditani a kivilrél
érkez6 pénzlgyi segitséget illetve szaktudast, emellett hagyomdanyosan, mégis kreativan és innovati-
van tudtdk hasznositani a térség adottsagait és lehet&ségeit. A program sordn elsajatitottak a zoldség-
termesztés és f6leg a biogazdalkodds agrartudomanyi ismereteit, megtanultdk emellett a stratégiai és
menedzsment feladatokat jol ellatni, igy a hatékony munkaszervezést, a termékek marketingjét és az
egyéb Uzleti tevékenység elvégzését is. A jol dtgondolt stratégia és a szorgalmas munka Hernadszent-
andrast kivezette a kilatastalan falusi [étb6l. Ma mar 2,5 ha-on 9 féliasdtorban gazddlkodnak, s a sat-
rak egy részét bio-kazannal fltik. A projekt megvaldsitasa soran a cél mindvégig a helyiek életének
javitdsa volt, igy az egyik legnagyobb sikerként élik meg a telepiilésen, hogy a 25 mara mar szakképzett
biogazdalkodo j6 példaul szolgal a falu tobbi lakosanak, s igy ma mar talan nincs is elhanyagolt porta,
mveletlen kert a faluban. A megtermelt zoldségeket kezdetben a 25 dnkéntes dolgozé kozott, min-
denkinek a munkajara esé részben osztottdk el, ma mar azonban jelentésen megndvekedett kinalattal,
a térségi markaépités részeként komoly piaci tényezévé igyekszik valni BioSzentandras, nagy hangsulyt
fektetve a sajat kereskedelmi utak kiépitésére és az értékesitési tevékenység tokéletesitésére.

Sikeresen elindult és mikodik egy webshop (http://www.bioszentandras.hu/webshop/) és egy kozel-
ben lév6 — szintén hatranyos helyzet( telepilésen — m(ikodd, dm orszagosan (s6t nemzetkézi szinten)
ismert étterem beszallitéjaként is funkciondl a BioSzentandras kertészet. 2015 tavaszan kezdi meg
hivatalos m(ikodését a feldolgozé Gizem — melybdl termékkiilonlegességek széles valasztéka kertilhet
az asztalokra —, egy napelemes szaritd és aszal6 egység, a kézmlves termékeket ekkortdl mar egy
korszerlen felszerelt helyiségben készitik, a vasarldkat pedig a kertészeten tul egy hangulatos ter-
mékbolt is fogadja.

A projekt egyre jobban vonzotta a nyilvanossagot, igy orszagosan és nemzetkozi szinten is hamar fel-
figyeltek ra, s egyre gyakrabban idvozélhetett a falu programijain és kertjében hires zenészeket, szi-
nészeket, illetve Ujsagirdkat és riportereket. 2013-ban pedig Bécs varosaval megosztva Hernad-
szentandras elnyerte az Eurdpai Territoria Innovacids Dijat. Tovdbbi informacidé BioSzentrandrasrol:
http://www.bioszentandras.hu/

17.2. , Liliomkert” — Termeldi piac

A Balaton északi partjanak vonzdskorzetében, Tapolca és Révfiilop kozott helyezkedik el Kaptalantéti,
ahol mar 2007 éta m(ikodik sikeresen helyi termelGi piac. A Liliomkert a Liliomkerti Piac Szovetkezet
tagjainak kozos tulajdona, maganterilet. A tagok a Szovetkezet altal megallapitott szabalyok és hazi-
rend alapjan, kdzos tulajdonukként évjak és fejlesztik a piacot, amely lehet&séget ad a térségben él6
termel6knek, nem csak a vasarnapi vasarok alkalmaval kereskedelmi platformra, hanem a Liliomkert
honlapjan keresztiil a személyes bemutatkozasra, és a termékeik népszer(sitésére is. A szOvetkezetbe
tomorilt termelSk kozos 6sszefogassal még hatékonyabban és nagyobb kedvvel tudnak termelni,
kereskedni és piacolni.
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A Liliomkert ma mar tobb mint egy egyszer( piac, hi-
szen a vasarnapi vasarokon tul szamos kisér6 prog-
rammal kivdnnak még tobb latogatdt odavonzani, emel-
lett egy egyszer(i nyomtatott piaci Ujsdggal igyekez-
nek hasznos informacidkkal szolgdlni a latogatéknak.
A kezdetekkor a piac tulajdonosa a helyi Ujsagban hir-
detve és személyes kapcsolatai altal hivta 0ssze a ter-
mel&ket.

A kofak dontéen a kornyékrdl keriilnek ki, de az arusok
kb. 10%-a 50 km-es korzetbdl érkezik, de nem ritka az
sem, hogy kulféldrél jonnek a piacra a termelék. A piac
mikodésének egyik nagy eredménye, hogy a termel&k
bevétele nagysdgrendekkel megndétt, némely termel6k
csak ezen a piacon arusitanak, és olyan is van, aki bevé-
telének 90%-at ezen a piacon realizélja.””

Egyszer(, de nagyszer( online marketing

A Liliomkert Piac honlapjan (http://liliomkert.lapunk.hu/) nemes egyszer(iséggel kiilén mentpontok-
ba szedve taldlhatdk informacidk a piacon arusitd kofakrol. Ami kiilonlegessé teszi ezt a bemutatast,
hogy a torténetekbdl nem a fogyasztdi tarsadalomra jellemzd ,,vedd meg” szovegeket olvashatunk,
hanem igényes, informdcidban gazdag, egyedei személyes torténeteket. Megismerhetjik a termel6t,
atermel6 csaladjat, multjat, életét, szandékat és terveit. A szévegekhez feltoltott ,,személyes” fényké-
pekkel és a termelG elérhet&ségeivel egyltt, ez egy jo marketing lehet8ség is egyben, ami valdban
segit kozelebb hozni egymashoz a vasarlét és a vevét.

Elszant vezetd, aki 6sszefogja a kozosséget

A Liliomkerti Piac Szovetkezet elnoke amellett, hogy 6sszefogja a helyi termel6ket és a piacot, szivén
viseli a helyi termel6k sorsat és lehetdségeit is. Ezért azon tul, hogy Gizemelteti, és hasznos informaci-
oval tolti fel id6rél-id6re a honlapot, igyekszik felvenni a harcot a helyi termel6k életét segité vagy
ellehetetlenits politikai/jogszabalyi valtozédsokkal is.

17.3. Nyitott tejgazdasag Belgiumban™

A kovetkez6kben bemutatott belga projekt jé példa arra, hogy a helyi vallalkozdk és kiilonféle szerep-
I6k kivald partnersége, egylttgondolkodasa és kozos munkdja révén, hogyan lehet innovativ mddon,
az egész térséget pozitivan érintd fejlesztést végrehajtani. A helyi szereplSk felismerték a térségben
rejlé nehézségeket, de éppugy az erésségeket és a lehetGségeket is. Kiinduldsként Belgium egy tavoli
vidéki részén, ahol f6leg mez6gazdasaggal és alltenyésztéssel foglalkoznak, egy farmer a sajat erejé-
bél igyekezett diverzifikalni tevékenységét azéltal, hogy oktatasi és szabadid8s szolgaltatasokat kindlt
a farmjan az odalatogaté felnSttek és gyerekek szamara. Otletére felfigyelt a LEADER Helyi Akcidcso-
port, az 6 kozremikodésiikkel és tdmogatdsukkal inditottdk el a projektet. A projekt megvaldsitasa-
ban négy egyluttm(kodd partner vett részt, akiknek elszantsaga az akcid eredményességét tekintve
rendkivil célravezet6 volt. Az egyik partner, aki egy vidéki oktatassal foglalkozo szolgaltatd, tamogat-
ta a szabadid@s tevékenységek kialakitasat, Balen telepiilés turisztikai irodaja pedig partnerként hoz-
zajarult az utikonyvek és a turisztikai tevékenységek megalkotasahoz.

77 Forras: Harmathy Ildiko, a Liliomkert tulajdonosa.

78 Forras: Leader+ Gyakorlati példak Eurépaban 2007. Valogatas a Leader+ keretében megvaldsitott legjobb gyakorlatok-
bél HU 2008/2, 17-20, http://ec.europa.eu/agriculture/rur/leaderplus/pdf/bestpractice/bp2_en.pdf
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Egy mez6gazdasdagi termelbi szovetség és annak helyi szociokulturdlis részlege szintén partnere volt
a projektnek, felvallalva annak regionalis hattérbe torténd integralasat, mig az emlitett farm tulajdo-
nosa biztositotta a szolgaltatast a célcsoport részére.

Az akcié célja az volt, hogy innovacio és diverzifikacid révén tamogassa az agrarium bevételét, és fo-
kozza a latogatdk érdeklGdését az agrarszektor és a vidéki térség irant. A projekt soran harom f6 fel-
adata volt a stabnak: elGszor is fel kellett javitani a farm éplileteinek allapotat, hogy aztan az elvara-
soknak megfelel6 helyet tudjon biztositani a tovabbi tevékenységek szamara. Ezt kbvette az oktatasi
projektek kialakitasa és a rekredcids tevékenységekhez sziikséges kiiltéri felszerelések beszerzése,
a berendezések kialakitasa. A multifunkcionalis centrum kialakitasa sordn olyan elvdrasokat tamasz-
tottak a projektgazdak a komplexum felé, hogy az egyarant ki tudja szolgdlni az iskolai és lzleti cso-
portok igényeit. Szintén része volt a programnak a farm megismerését célzé tematikus utak kialakitasa
és egy, a kornyék felfedezését segitS regionalis Utikonyv dsszedllitasa is. A projekt eredményeként az
elsd id6szakban tobb mint 30 iskolai csoport |atogatott el a farmra, 5 alkalommal tartottak ott kiilon-
b6z6 cégek csapatépité programokat, valamint Iétrehoztak egy komplex oktatdsi szolgdltatast, a fenn-
tarthaté mez6gazdasag szemléletében. A projekt 2006 januarjatdl 2007 decemberéig tartott. A teljes
koltségvetés 64000 eurd volt, amelynek 20%-a magantékébdl keriilt finanszirozasra.

Az akcid honlapja sajnos angol nyelven nem elérhetd, de képek végignézése is inspirald lehet:

http://www.sintjozefhoeve.be/educatie/fotos/#VDOhHvI_v84)

Tovabbi LEADER j6 gyakorlatok olvashaték magyar nyelven az aldbbi linket felkeresve a ,,HU” val-
tozatokra kattintva. European Commission > Agriculture > Rural Development > Leader+ >
Publications > Leader+ best practices: http://ec.europa.eu/agriculture/rur/leaderplus/publications/
bp_en.htm

Hazai és kulfoldi jo gyakorlatok




Zarszo

Kedves Olvaso!

A konyv végére értiink. Reméljik, sikerilt sok olyan informdaciét atadnunk, amely segitheti munkajat.
Ha On Ugy dént, hogy helyi termék el8allitasba és értékesitésbe kezd a jévében, mindenképpen érde-
mes odafigyelnie a kbvetkezdbkre.

A jogszabdlyok valtozhatnak, ezért mindig a napi hatalyos jogszabalyokat kell figyelni, melyek a www.njt.hu
honlapon érheték el.

A helyi termék csak akkor lesz igazan ,értékes”, ha kiilonleges és egyedi. Ezért beszélgessen sokat
a szlleivel, nagysziileivel, dédszileivel, kutassa fel a csaladi hagyomanyos recepteket, technikakat,
modszereket, irja le azokat.

Nézzen korul a kornyezetében, milyen adottsagai vannak. Mekkora foldterilettel, éptletallomannyal,
eszkozokkel, milyen ismeretekkel, tudassal rendelkezik.

Vallalkozas létrehozasa el6tt keressen meg szakembereket (Vallalkozoi Kozpontok, Nemzeti Agrargaz-
dasdagi Kamara, NAV), akik segitenek az On szamara legmegfelel&bb vallalkozasi forma kivalasztasaban.

Menjen el rendezvényekre, jarja be a kornyék piacait, nézze meg, hogy masok hogy csinaljak. Vegye
fel a kapcsolatot helyi termék elGallitdkkal, tanulmanyozza a mar miikodé értékesitési rendszereket.

Tudjuk, hogy még nem minden egyszer(, vannak nehézségek, de szakemberek folyamatosan dolgoz-
nak azon, hogy a helyi termék elGallitasat és értékesitését minden dgazatban egyszerlibbé tegyék.
A fent emlitett szakmai szervezetek munkatérsai ebben is segithetnek Onnek.

A kézikbnyv és a benne emlitett példak azt mutatjak, meg lehet csindlni, és érdemes belekezdeni.
Mert nem szabad masra varni. Teremtslink magunknak és csalddunknak munkat, ez jévénk zaloga! Ha
sokan gondolkodunk igy, akkor a gyerekeink, unokaink nem kényszeriilnek majd a varosokban vagy
kalfoldén munkat keresni, a falu Ujra éled, a vidéki élet vonzereje visszatér, ami tgy gondoljuk, mind-
annyiunk érdeke.

J6 munkat kivanunk!

Helyi termék kézikonyv
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